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PROMOCJA

Promocja dostepna od 12.03.2024 r. do wyczerpania zapasow.

Urzadzenia gastronomiczne

Kuchnia gazowa Domina 980 Kuchnia elektryczna z piekarnikiem GN 2/1
- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 0 grubosci 2 mm Magistra 700
- Palniki FLEX BURNERS 0 mocy 7 kW oraz 11 kW z podwojnym poziomym ptomieniem (jeden

nad drugim) - Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci T mm, boczne $ciany obudowy ze stali

AlISI 406

- Szybko nagrzewajace sie zeliwne ptyty grzejne z zabezpieczeniem przed przegrzaniem
(8 145/220 mm)

- Elementy grzejne 0 mocy 1,5 kW lub 2,6 kW z 7-pozycyjnym termostatem zapewniajacym
optymalne sterowanie mocg

- Wodoszczelne mocowanie ptyt grzejnych do blatu kuchni

- Lampki kontrolne wskazujace dziatanie kazdej ptyty

- Nowoczesne, ergonomiczne pokretta w gérnej czesci panelu przedniego

- tatwos¢ montazu wszystkich elementéw z przodu

- Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia pozwalaja na gromadzenie sig cieczy,
zapobiegaja jej wyptywowi i utatwiajg czyszczenie kuchni

- Piekarnik elektryczny - statyczny

- Wymiary komory piekarnika: 560x660x(H)310 mm

- Moc piekarnika: 5,3 kW

- Dzieki poziomym, réwnolegtym ptomieniom lepszy az 0 60% efekt grzania w poréwnaniu
z poprzednimi palnikami

- Kazdy palnik wyposazony jest w pilota (ptomien kontrolny) oraz termopare (zabezpieczenie,
odcinajace doptyw gazu, przy przypadkowym zgaszeniu ptomienia pilota, co zwieksza
bezpieczenstwo pracy)

- Mozliwos¢ tatwej regulacji mocy palnikéw przy pomocy ergonomicznego pokretta

- Zakres regulacji mocy juz od 2 kW do 11 kW

- Solidna i prosta konstrukcja palnika utatwiajaca jego szybkie czyszczenie

- Zdejmowane palniki z niklowanego zeliwa, z mosieznymi koronami i samostabilizujgcym sie
ptomieniem

- Konstrukcja rusztéw umozliwia stosowanie naczyn kuchennych o ¢ juz od 110 mm

- Maksymalna odlegtos¢ pomiedzy palnikami pozwala na ustawienie duzych garnkéw (¢ 400 mm)

- Ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami utatwia mycie

- Konstrukcja palnika uniemozliwia dostanie si¢ wody do jego $rodka

- Pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze dostosowanym do mycia w zmywarce

- Blat ttoczony z jednego elementu, co gwarantuje szczelno$¢ i utatwia czyszczenie

kod moc wymiary moc  waga cena cena kod moc wymiary waga moc cena cena
palnikow (kw) (mm) (kw) (kg) katalogowa promocyjna piyt (kw) (mm) (kg) (kw/V) katalogowa promocyjna
G2A98XXL  2x 11 kW  400x900x(H)850 22 51 8499 5949, MG7E4F77 2x 15+ 2x 2,6 700x700x(H)850 40 82/400 #499= 8 049,

Kuchnie gazowe z nowymi palnikami FLEX BURNERS m
o mocy 7 kW kazdy, Magistra Plus 700

Wyposazenie: - Kazdy palnik wyposazony jest w pilota (ptomien kontrolny) oraz termopare

- Palniki FLEX BURNERS 0 mocy 7 kW kazdy z podwéjnym poziomym W (zabezpieczenie, odcinajace doptyw gazu, gdyby ptomien pilota zostat zgaszony
! co aktywnie wptywa na bezpieczenstwo pracy)

ptomieniem (jeden nad drugim).
- Lepszy az 0 60% efekt grzania naczyn kuchennych dzieki poziomym, d 2 3 ’9 - Mozliwos¢ tatwej regulacji mocy palnikéw w zakresie juz od 1,5 kW do 7 kW,

réwnolegtym ptomieniom, w poréwnaniu do poprzednich palnikéw. o przy pomocy ergonomicznego pokretta.
- Solidna i prosta konstrukcja palnika utatwiajgca jego szybkie czyszczenie.

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm, boczne $ciany obudowy

ze stali AISI 406
- Zdejmowane palniki z niklowanego zeliwa i z mosieznymi koronami,

ze samostabilizujgcym sie ptomieniem
- Konstrukeja rusztéw umozliwia stosowanie naczyn kuchennych o ¢ juz od 110 mm
- Maksymalna odlegto$¢ pomiedzy palnikami pozwala na ustawienie duzych garnkow (¢ 400 mm)

7
Konserwacja:
- Ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami utatwia czyszczenie
- Konstrukcja palnika uniemozliwia dostanie sie wody do jego srodka
- Pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze 335x300 mm dostosowanym do mycia w zmywarce
7 - Blat ttoczony z jednego elementu, co gwarantuje szczelnos¢
kod wymiary moc palnikow typ wymiary piekarnika moc piekarnika  moc catkowita napiecie  waga cena cena
(mm) (kw) piekarnika (mm) (mm) (kw) (V) (kg)  katalogowa  promocyjna
MFB74TXL 400x714x(H)250 2X 7 kW . 14 30 3399= 2379,
elektryczny - — S gaz. 42 kW /
NFBiﬂﬂ A FE“ ':*:.’\ -v: l. /: :\nr - : \vn': 'nn »1"m d. 1' ggn 10 ‘aa
elektr. 5,3 kW !

statyczny

1 do cen nalezy doliczyé VAT 23%



Kuchnie gazowe Domina Pro 700 [an Bpn)

Cechy: Piekarnik elektryczny:
- Palniki FLEX BURNERS o mocy 7 kW kazdy z podwdjnym poziomym - 53 kW (2,6 kW piekarnik konwekcyjny), w komorze nierdzewne i wzmocnione
ptomieniem (jeden nad drugim) grzatki dolne i gérne, termostat dla niezaleznej kontroli dolnych i gornych grzatek,
- Dzieki poziomym, réwnolegtym ptomieniom lepszy az o 60% prowadnice 3x GN 2/1 w piecu statycznym i konwekcyjnym
efekt grzania w poréwnaniu z poprzednimi palnikami Solidnos¢:
- Kazdy palnik wyposazony jest w pilota (ptomien kontrolny) - Blat roboczy 1,5 mm wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10
oraz termopare (zabezpieczenie, odcinajace doptyw gazu, - Zeliwne, niezwykle mocne ruszty
przy przypadkowym zgaszeniu ptomienia pilota, co zwigksza bezpieczenstwo pracy) - Spad ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odpornos¢
- Ptomien pilota jest ukryty wewnatrz podstawy palnika - Wodoodpornos¢ IPX5
- Mozliwos$¢ tatwej regulacji mocy palnikow w zakresie Osiag:
od 1,5 kW do 7 kW, przy pomocy ergonomicznego pokretta - Wysokowydajne palniki Flex Burner: 55 kW lub 7 kw
- Umiejscowienie palnika pozwala na uzywanie garnkéw do ¢40 cm - Certyfikowana wydajnos¢ 60% (certyfikat KIWA)
- Pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze dostosowanym do mycia w zmywarce - Ptomien poziomy: réwnomierny rozktad ciepta, idealny réwniez do delikatnego gotowania
Wersje z piekarnikiem: - Zapton elektryczny (opcja) dla optymalizacji wykorzystania palnikow
- Nierdzewna komora z emaliowanym dnem Higiena:
- Podwojne, nierdzewne, izolowane drzwi piekarnika - Wodoszczelny ttoczony blat, ttoczone krawedzie i profilowany blat utatwiaja czyszczenie
Piekarnik gazowy: - Zestaw odptywowy (opcja) utatwiajacy czyszczenie blatu
- Palnik 6 kW (8 kW piekarnik Maxi) samostabilizujacy sie - Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej liczbie $rub
ptomien, termostat, zawdr bezpieczenstwa i termopara, zapton piezoelektryczny - Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru pod urzadzeniami
lub iskrownik, piekarnik z prowadnicami 2x GN 2/1 Konserwacja:

- Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu
- Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie do mediow
- tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiastowy dostep do komponentéw

aa 0d.5-8997
od 4 129,'

FB711TXL FB74AXL FB71T1AFGXL
77 7 7 77 7
B4 B 66 afefie
Gl L
77 7 7 77 7
kod wymiary moc palnikow typ moc piekarnika  moc catkowita napiecie waga cena cena
(mm) (kw) piekarnika (mm) (mm) (kw) (v) (kg)  katalogowa  promocyjna
e HONIIONEHHRS et T ' - e 365
FB74AXL 400x730x(H)850 2X 7 kW 14 43 5899~ 4129,
FB77AXL 700x730x(H)850 4x 7 kW 28 67 8289= 5809,-
FB711AFGXL 1100x730x(H)850 6x 7 kW gazowy 560x630x(H)300 6 48 131 16099~ 11269,
FB711AFEXL 1100x730x(H)850 6Xx 7 kW elektryczny 560x630x(H)300 53 42 400 173 599 12 319~

Ptyta grillowa gazowa Magistra 700

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm, boczne $ciany obudowy
ze stali AISI 406

- Spawany rant ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 3 mm, zabezpieczajacy
przed pryskaniem

- Ptyta o grubosci 15 mm wykonana z miekkiej stali, z lekkim nachyleniem, co utatwia
czyszczenie i zbieranie ttuszczu do wyjmowanej szuflady

- Szuflada ze stali nierdzewnej o maksymalnej pojemnosci 2 litréw

- Ogrzewanie gazowe za pomoca palnikdw ze stali nierdzewnej, ze samostabilizujacym
sie ptomieniem

- Ptyta grzejna z zaokraglonymi naroznikami z przodu, lekko nachylona, co utatwia
czyszczenie

- Automatyczne zapalanie za pomoca ptomienia kontrolnego i przycisku piezoelektrycznego,
zaworu bezpieczeistwa i termopary

- Zakres temperatur: 170° - 300°C

- Rdzne opcje grillowania dzieki niezaleznej regulacji sterowania grzania: modele o petnej
szeroko$ci wyposazone sg w dwie niezalezne strefy grzewcze, co pozwala na bardziej
wydajne wykorzystanie urzadzenia

- Wymiary ptyty: 650x570

kod ptyta wymiary ilos¢ waga  moc cena cena
(mm) stref grzew. (kg) (kW) katalogowa promocyjna

1/2 gtadka + 1/2 ryflowana

MG7GFT777LRC thromowaa 700x700x(H)250 2 75 1 18499= 7139 @ 0d 10199
MG7GFTA777R ryflowana 700x700x(H)850 2 97 11 49699= 7489- 7 139
-

od f
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Ptyta grillowa gazowa Minima 600

- Ptyty gtadkie, ryflowane, mieszane ze stali o wysokiej odpornosci cieplnej
0 grubosci 12 mm

- Ptyty chromowane zmniejszajgce emisje ciepta

- Réwnomierne nagrzewanie ptyt na catej powierzchni

- Wyjmowana szuflada na ttuszcz ze stali AISI 304

- Cato$¢ wykonana ze stali nierdzewnej, obudowa ze stali AISI 304

- Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

- Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow listwa

- Palniki ze stali AISI 304 ze samostabilizujacym sie ptomieniem

- Piezoelektryczny zapalnik pilota . -

- Zawor gazowy z automatyczng blokada wyptywu gazu przy zgaszonynThlomieai

kod ptyta wymiary R
(mm) kg) " katalogowa promocyjna
GFT106L gtadka 1000x600x(H)270/460  1000x550x(H)12 15,3 93 9799= 6859

Ptyta grillowa elektryczna Minima 600

- Piyty gtadkie, ryflowane, mieszane ze stali o wysokiej odpornosci cieplnej o grubosci 12 mm
- Ptyty chromowane zmniejszajace emisje ciepta

- Réwnomierne nagrzewanie ptyt na catej powierzchni

- Wyjmowana szuflada na ttuszcz ze stali AlSI 304

- Catos$¢ wykonana ze stali nierdzewnej, obudowa ze stali AISI 304

- Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

- Boczne ranty umozliwiajace spigcie sasiednich elementow listwg

- Grzatki typu INCOLOY ze stali nierdzewnej
- Regulacja temperatury termostatem

od 4699~
- Lampka kontrolna zatgczonej grzatki od 3 289 -

kod ptyta wymiary wymiary moc  napiecie waga  cena cena
(mm) ptyty (mm) (kw) (V) (kg) katalogowa promocyjna
EFT46R ryflowana 400x600x(H)270/460  400x550x(H)12 5 400 40  #699= 3289
EFT106LC gtadka chromowana 1000x600x(H)270/460  1000x550x(H)12 12,5 400 87  ¥199= 7839-

Ptyty grillowe na podstawie z trzech stron zamknietej, gazowe Domina Pro 700 (A3 pn]

Cechy:
- NOWOSC! Piyta grillowa umieszczona 3 cm ponizej poziomu blatu ] ] } o
- Plyta grillowa o grubosci 15 mm, z zaokraglonymi naroznikami, wykonana ze stali weglowej, - Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej liczbie srub
polerowana lub chromowana. - Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru pod urzadzeniami
- Opcjonalny, tatwo wyjmowany, teflonowy korek utatwiajacy czyszczenie i zrzut ttuszczu Konserwacja.: ) }
do nierdzewnej szuflady o pojemnosci 2 | - Nowy kominek bez srub tatwy w demontazu _
- W modelach o szer. 70 cm mozliwo$¢ gotowania réznych produktéw dzieki niezaleznym - Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie do mediow
elementom grzewczym (gaz/el.) - tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiastowy dostep do komponentéw

- Ptyta chromowana pozwala na przyrzadzanie réznych produktéw bez ryzyka mieszania sie
smakdw i zapachdéw. Umozliwia to gotowanie bez potrzeby czyszczenia ptyty

w ciggu dnia pracy A
- Ponadto chromowana powierzchnia emituje mniej ciepta, co sprawia, ze praca jest bardziej “\\\\\\\\\\\ p—

komfortowa i przyjazna dla uzytkownika m— ==
Solidnos¢:

- Blat roboczy 1,5 mm ze stali stal nierdzewnej AlSI 304 18/10

- Plyta grillowa 15 mm gtadka lub chromowana @ WF

- Dno ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odporno$¢

- Klasa wodoodpornosci IPX5 -
Osiagi: Od ’

- Jednorodno$¢ temperatury i precyzyjna kontrola termostatyczna od 145 do 290 °C,
umozliwia przygotowanie réwniez delikatnych potraw

Higiena:

- Nowe wspawane w blat ptyty dla zapewnienia maksimum higieny

- Nowa zdejmowana ostona przeciwbryzgowa (opcjonalna) utatwiajaca czyszczenie

kod ptyta wymiary wymiary ptyty ilosc  waga  moc cena cena
(mm) (mm) stref grzew.  (kg) (kw)  katalogowa promocyjna
FTBG77AL gtadka 700x730x(H)850 630540 X7 KW 97 14 #399= 7979~
gtadka _
FTBG77ALC chromowana 700x730x(H)850 630540 AT kW 97 14 $3999= 9799,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% 3



Ptyta grillowa na podstawie z trzech stron zamknietej, gazowa Magistra Plus 700 m

- Monoblok: na otwartej szafce, mozliwos¢ dokupienia drzwi skrzydtowych lub szuflad

Wyposazenie:

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 0 grubo$ci 1 mm, boczne $ciany obudowy
ze stali AISI 406

- Spawany rant ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 3 mm, zabezpieczajacy
przed pryskaniem

- Ptyta 0 grubosci 15 mm wykonana z miekkiej stali, z lekkim nachyleniem, co utatwia
czyszczenie i zbieranie ttuszczu do wyjmowanej szuflady

- Szuflada ze stali nierdzewnej o maksymalnej pojemnosci 2 litréw

- Ogrzewanie gazowe za pomocg palnikéw ze stali nierdzewnej, ze samostabilizujacym sie
ptomieniem

Prosta obstuga i konserwacja:

- Ptyta grzejna z zaokraglonymi naroznikami z przodu, lekko nachylona, co utatwia czyszczenie

- Automatyczne zapalanie za pomoca ptomienia kontrolnego i przycisku piezoelektrycznego,
zaworu bezpieczenstwa i termopary

- Zakres temperatur: 170° - 300°C

- Rézne opcje grillowania dzieki niezaleznej regulacji sterowania grzania: model wyposazony
w dwie niezalezne strefy grzewcze, co pozwala na bardziej wydajne wykorzystanie urzadzenia

&

6 649,-

9499~

kod ptyta wymiary wymiary ptyty ilos¢ waga  moc cena cena
(mm) (mm) stref grzew.  (kg) (kW)  katalogowa promocyjna
MFTG77AL  gtadka  700x714x(H)850 650570 2 97 il 9499= 6649

Frytownice na szafce zamykanej, elektryczne Domina Pro 700

Cechy:

- Ttoczone i spawane komory frytownic z zaokraglonymi naroznikami dla lepszej
higieny i czystosci, wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10

- Wszystkie modele posiadaja termostat, ktéry kontroluje i utrzymuje temperature
oleju na bezpiecznym poziomie

- Duzy, zewnetrzny kran do spuszczania oleju dla lepszego czyszczenia

- System odprowadzania zuzytego oleju jest prosty i bezpieczny dzigki zbiornikowi
ze stali nierdzewnej z filtrem

Solidnos¢:

- Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304

- Dno ze stali nierdzewnej dla lepszej trwatosci

- Wodoodpornos¢ IPX5

Osiagi:

- Mozliwo$¢ regulacji temperatury od 105 do 185 °C
(wersje elektryczne) oraz od 110 do 190 °C (wersje gazowe)

- Duza zimna strefa e celu wydtuzenia zywotnosci oleju

od6789'

- Podnoszone grzatki dla tatwiejszego i petniejszego czyszczema zblgrmka e
- Ttoczone i w catosci spawane zbiorniki dla utatwienia c2y5%zeqia

- Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej lj
- Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obsza

Konserwacja:

- Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

- Tylny przedziat techniczny utatwiajgcy podtaczenie do mediéw

- tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiastowy dostep do komponentéw

FRBE74A FRBE77A
kod wymiary wymiary zb 'mocﬁgr'zatek moc catkowita ~ waga cena cena
(mm) (mm) zbiornika (1) (kw) (kw) (kg)  katalogowa  promocyjna
FRBE74A 400x730x(H)850  1x 240x340x(H)215 12 9 9 53 9699~ 6789,
FRBE77A 700x730x(H)850  2x 240x340x(H)215 12+12 9+9 18 72 36699~ 11 689,-

Kociot warzelny gazowy Magistra 980

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10

- Przettoczenia w blacie zapobiegajace rozlewaniu sig ptynéw

- Zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10, z dnem odpornym
na korozje wykonanym ze stali AISI 316

- Mosiezny zawdr spustowy wyposazony w wyjmowany filtr

- Pokrywa ze stali nierdzewnej AISI 304

- Kurek z ciepta oraz zimng woda i obrotowa wylewka na blacie

- Grzanie posrednie z funkcja gotowania na wolnym ogniu

- Grzanie posrednie z wewnetrznym ptaszczem ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10,
zawdr bezpieczenstwa z cisnieniomierzem

- Grzanie gazowe za pomoca palnikéw rurowych wykonanych ze stali nierdzewnej
i samostabilizujacego sie ptomienia oraz regulacji temperatury przy uzyciu termostatu.
Ptomier kontrolny z zabezpieczeniem w postaci termopary. Piezoelektryczne zapalanie
ptomienia kontrolnego. Zawdr bezpieczefstwa z ci$nieniomierzem.

<

13 299,-

§

kod wymiary wymiary zbiornika pojemnosc rodzaj moc gazowa waga cena cena
(mm) (mm) zbiornika (1) ogrzewania (kw) (kg)  katalogowa  promocyjna
G1008 800x900x(H)850 $600x(H)420 100 bezposrednie 21 18 48-999= 13299,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Bemar elektryczny Minima 600

- Odptyw z zaworem kulowym

- Wanna ttoczona ze stali nierdzewnej

- Wanna do pojemnikéw GN max. H=150 mm

- Cato$¢ wykonana ze stali nierdzewnej

- Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

- Boczne ranty umozliwiajace spigcie sasiednich elementéw listwa

- UWAGA: Pojemniki GN nalezy zamawiac¢ osobno

- Grzatki nierdzewne

- Termostat z lampka kontrolna

- Wymiary zbiornika: 305x425x(H)175 mm (EBM46) lub 510x470x(H)175 mm (EBM66)

kod pojemnosc wymiary waga  moc cena cena
zbiornika (mm) (kg)  (kw/V) katalogowa promocyjna
L KGN12 =
B X N 113 L
X GN 1/1 600x600
EBM66 LGN /4 x(H)270/460 30 3,06/230 #%99= 2939,

= E )
@ 0d 1999~
od 1399,-
Blat neutralny Minima 600
- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej
- Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow listwa
kod wymiary waga cena cena
(mm) (kg) katalogowa ~ promocyjna
N46C 400x600x(H)270/460 22 1999= 1399,-
N66C 600x600x(H)270/460 27 2399= 1679,

faq B}
/@ 43-

Listwa taczaca moduty linii 700,
do potaczenia sasiednich urzadzen

kod cena cena
katalogowa promocyjna
A770077 69= 48 -

Blat neutralny Magistra 700

- Cato$¢ wykonana ze stali nierdzewnej
- Boczne ranty umozliwiajgce spigcie sasiednich elementéw listwg

kod wymiary waga cena cena
(mm) (kg) katalogowa promocyjna
MG7N777 700x700x(H)250 25 1899~ 1329

0d 3899~

@ od 2 729,'

Blat neutralny na podstawie z trzech
stron zamknietej Magistra 700

cena cena
katalogowa promocyjna

A770007 99= 69

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej
- Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow listwa

kod wymiary waga cena cena
(mm) (kg)  katalogowa promocyjna

MG7NA477C  z szufladg 400x700x(H)850 34 3899~ 2729,
MG7NA777 700x700x(H)850 45 1999 2869,

[nBpn]

® 839.

Blat neutralny DominaPro 700

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej
- Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow listwa

kod wymiary waga cena cena
(mm) (kg) katalogowa ~ promocyjna
N705T 150x730x(H)250 7 1199 839

G



[nBpan}

® 384"

Drzwi pojedyncze prawe/lewe do podstaw
Magistra 980

kod wymiary waga cena cena
(mm) (kg) katalogowa ~ promocyjna
A980002 395x40x(H)440 8 549= 384,-

nn Bpn)
699 -

Zestaw 2 drzwi z uchwytami do podstaw
Magistra 700

)

kod do podstaw o szer. waga cena cena
(mm) (kg) katalogowa ~ promocyjna
MG7A777005 700 10 999= 699,-

[nBan}

384 -

Drzwi pojedyncze prawe/lewe do podstaw
Magistra 700

kod do podstaw o szer. waga cena cena
(mm) (kg) katalogowa  promocyjna

MG7A777003 400 5 549= 384,

[ B}
B899~
629,-

Zestaw 2 drzwi z uchwytami do podstaw
szer. 600 mm Minima 600

® 104"

Cokot lewy/prawy Domina 980

kod wymiary cena cena
(mm) katalogowa promocyjna
A980050 700x2x(H)145 $49= 104,

kod

A777030

kod do podstaw o szer. cena cena
(mm) katalogowa promocyjna
A660011 600 899= 629,

20 CTLTDY
¢ 209, -

Blacha emaliowana linia Minima 600

kod wymiary cena cena
(mm) katalogowa  promocyjna
A660044 440x380x(H)40 299= 209,

Zdejmowana ostona przeciwrozpryskowa

kod do modeli cena cena
katalogowa promocyjna

A777093 400 mm 295+ 209
A777094 700 mm 2997 209,

209, -

Ruszt do ryb do grilli z lawa wulkaniczna
Domina 700

kod wymiary cena cena
(mm) katalogowa  promocyjna
A770059 320x490x(H)10 1299= 909,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



<

od 209,'

Kosze do urzadzenia do gotowania makaronu i pierogow

kod wymiary wysokos¢ linia cena cena
(mm) (mm) katalogowa promocyjna

A770050 490x290 215 Magistra Plus 900 #99= 559,-

A800108 @145 200 Magistra Plus 900 399= 279,

B800005 95x295 230 Domina Pro 700 296= 209~

)

042057  PYYLYYY
od 146,'

Kosze do frytownic

kod wielkos¢ wymiary linia cena cena
(mm) katalogowa promocyjna
\ i) AUUUUTO TTU, OUATTTITTI IV|;II;IIIG VUV #, 507,
A660019 Kosz 1/1 225x280x(H)115 Minima 600 299= 209,
A770045 Kosz 1/2 120x295x(H)120 Magistra Plus 700 299= 209,

Magistra Plus 700

A777057 Kosz 1/2 120x295x(H)120 frytownic elektrycznych

269;= 209,

Magistra Plus 700
frytownic elektrycznych

A777058 Kosz 1/1 260x295x(H)120 269~ 146,-

Kosz 1/1 do frytownic Magistra Plus 900

kod pojemnosc wymiary cena cena
(1) (mm) katalogowa  promocyjna
A980055 2 300x400x(HN20 399 219; Podstawa chtodnicza pod urzadzenia

stotowe Domina 700

- Chtodzenie statyczne o,
M m® - Elektroniczny termostat e TSy
- Zakres temp.:-2°Cdo+10°C o - v L s
d 160 - - Cyfrowy wyswietlacz R o
o ’ - Kompatybilne z urzadzengh

- Stalowe ndzki regulowa

i

- Catos¢ ze stali nierdzewn

Kosz do urzadzen do gotowania makaronu - Bocne ey ot S
. . ’ . - Waga: g
I pierogow Magistra 980

kod wymiary moc  napiecie cena cena

) (mm) (kw) (V) katalogowa ~ promocyjna
kod wymiary cena cena
(mm) katalogowa  promocyjna BR3C77  1600x700x(H)600 0,45 230 26-890;= 18 823,
A770104 160x290x(H)215 229 160,-
A770108 #145x(H)200 2797 195,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% 7



Piec konwekcyjno-parowy Lainox N OO Boosted 6x GN 1/1

LAINOX

TRYBY PIECZENIA

- System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System) to automatyczny system
gotowania obejmujacy przepisy kuchni wtoskiej, francuskiej, miedzynarodowej, hiszpanskiej,
rosyjskiej, azjatyckiej i niemieckiej, ich historie, sktadniki, sposob przygotowania, program
gotowania automatycznego i prezentacje potrawy na talerzu

- Reczne gotowanie przy uzyciu trzech trybéw gotowania:
- tryb konwekcyjny od 30°C do 300°C,
- tryb parowy od 30°C do 130°C,
- tryb konwekcyjno-parowy od 30°C do 300°C

- Programowalne tryby - mozliwos¢ zaprogramowania i zapisania metod gotowania
w kolejnosci automatycznej (maksymalnie 15 cykli), z mozliwoscig nadania programom
ich wtasnej nazwy, a takze dodania zdjecia i informacji o przepisie

OBStUGA

- WYSWIETLACZ, ktéry mozna skonfigurowa¢ w zaleznoéci od potrzeb uzytkownika, zapisujac
najczesciej uzywane programy jako pierwsze potaczenie z Chmura za pomoca Wi-Fi/kabla
sieciowego umozliwiajace zapisanie wtasnych ustawien, aktualizacje oprogramowania, archi-
wizowanie danych HACCP i pobieranie nowych przepisow

- Automatyczne gotowanie po nacisnieciu jednego przycisku (ICS)

- Inteligentne rozpoznawanie przepisow w folderach wielopoziomowych

- 10-calowy kolorowy ekran (LCD-TFT) o wysokiej rozdzielczosci z funkcjami ekranu dotykowego

- Pokretto SCROLLER PLUS z funkcjami obracania i naciskania stuzacymi do wyboru i zatwier-
dzania opcji

- Automatyczne otwieranie drzwi za pomoca przycisku ,Open” (opcjonalnie)

- Natychmiastowe wyswietlanie wykreséw HACCP przy gotowaniu za pomocg ICS

MYCIE | KONSERWACJA

- Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe i dzwiekowe sygnali-
zowanie nieprawidtowego dziatania

- System mycia automatycznego SCS (Solid Clean System) z wbudowanym zbiornikiem i auto-
matycznym dozowaniem $rodka myjacego

- System odkamieniania CALOUT, ktéry zapobiega tworzeniu i narastaniu kamienia w bojlerze,
z wbudowanym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem $rodka

- System myjacy

STEROWANIE

- Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) zapewnia réwnomierne
przygotowanie potraw

- Automatyczne, réwnolegte sterowanie temperatura komory i wnetrza potrawy, system DELTA T

- Automatycznie regulowane skraplanie pary

- tatwy dostep do parametréw programowanych przez uzytkownika, personalizacja urzadzenia
za pomoca menu uzytkownika

- Mozliwo$¢ zaprogramowania gotowania z opéznieniem

- Mozliwo$¢ wyboru nawet 6 predkosci wentylatora, pierwsze 3 predkosci automatycznie powo-
duja zmniejszenie mocy cieplnej

- W przypadku specjalnych metod gotowania mozna zastosowac predkos¢ przerywang

- Sterowanie temperaturg wewnatrz potrawy za pomoca 4-punktowej sondy

- Podwdjna sonda, dostepna tylko od LAINOX

- Podtaczanie sondy za pomoca ztacza na zewnatrz komory pieczenia, z mozliwoscig szybkiego
podtaczenia sondy do pieczenia prozniowego i pieczenia matych kawatkow

pojemnosc 6x GN 1/1
Aok 1o

liczba porgji 30/80

wymiary 852x797x(H)775 mm

kod NAE061BOBO6T1ENPKNSGB
wersja bezposredni natrysk

moc 11,6 kKW/400 V

cena katalogowa 47-846,=

cena promocyjna 33 492-

Srodek odkamieniajacy w ptynie
Calfree Antiscale

= eco
peed
IR ...

& A (ML T

@
33 492,-

- Ztacze USB umozliwiajace pobieranie danych HACCP, aktualizacje oprogramowania i tadowanie/
usuwanie programow pieczenia

- Ochrona IPX5 przed strumieniem wody

- Kompatybilnos¢ z systemem optymalizacji zuzycia energii SN (opcjonalnie)

- Program serwisowy SERVICE do badania dziatania ptyty elektronicznej i wyswietlania tempe-
ratury sond

- Zegar odliczajacy czas pracy urzadzenia powigzany ze wszystkimi podstawowymi funkcjami
planowanej konserwacji

- ECOSPEED - w zaleznosci od ilosci i rodzaju produktu, Naboo pozwala na zoptymalizowanie
i sterowanie zuzyciem energii, utrzymujac odpowiednia temperature pieczenia i nie dopusz-
czajac do wahan

- ECOVAPOR - system umozliwia uzyskanie znaczacego zmniejszenia zuzycia wody i energii
dzieki automatycznemu sterowaniu nasyceniem komory pieczenia para

BUDOWA

- Idealnie gtadka, szczelna komora

- Drzwi z podwdjna, hartowana szyba z komora powietrzna i szyba wewnetrzng odbijajaca
ciepto, co zmniejsza ilos¢ ciepta kierowanego na uzytkownika i zwieksza wydajnos¢

- Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

- Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

- Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

- Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i jej czyszczenie

- Odlegto$¢ pomiedzy prowadnicami: 70 mm

- Z hojlerem sonda, systemem myjacym, zasilaniem okapu i zestawem wedzarniczym

- Automatyczny system myjacy VCS wyposazony w 1 zbiornik z detergentem, 990 g

- Potaczenie Wi-Fi

- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem

- Gniazdo USB

- Do automatycznego systemu myjacego VCS -
modele 61, 62, 101, 102
- Przyjazny dla $rodowiska.
- Uzywany regularnie zapewnia czysty i petny strumien pary.
- Okresowe odkamienianie - dla wszystkich modeli
z bojlerem.

© 209 -

opakowanie cena cena
katalogowa promocyjna
CCF05 2X 45 kg 289= 209,

Srodek do usuwania kamienia Solid Cal

- Do automatycznego systemu myjacego SCS -
modele Naboo i Sapiens pierwszej generacji

- Produkt usuwajacy kamien i zapobiegajacy gromadzeniu sie
kamienia.

- Zapobiega pojawianiu sie awarii. Zapewnia czysty i petny
strumien pary, niweluje straty energii, wydtuza zywotnosc¢
generatora pary.

- 1 opakowanie = 850 g $rodka odkamieniajacego

© 550 -

kod cena cena
katalogowa promocyjna
SCA01 #95= 559,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Piec konwekcyjno-parowy SAPIEMS 161 6x GN 1/1+ 10x GN 1/1

LAINOX

TRYBY PIECZENIA

- Tryb automatyczny z ponad 90 sprawdzonymi i zapisanymi programami pieczenia, w tym takze
programami do odgrzewania na talerzu lub na blasze (Sapiens boosted, Compact Sapiens)

- Tryb automatyczny z ponad 64 sprawdzonymi i zapisanymi programami pieczenia, w tym
takze programami do odgrzewania na talerzu lub na blasze (Aroma Sapiens)

- Tryb programowalny z mozliwoscia zapisania 99 programoéw pieczenia w sekwencji automa-
tycznej (do 9 krokow),
z przypisaniem nazwy i specjalnej ikony

- Pieczenie reczne w trzech réznych trybach: konwekcyjne w temperaturze od 30°C do 300°C,
parowe w temperaturze od 30°C do 130°C, konwekcyjno-parowe w temperaturze
0d 30°C do 300°C

- Szybki wybor jednego z ulubionych programéw przy uzyciu pokretta

- System Autoclima® do pomiaru i regulowania wilgotnosci

- System Fast-Dry® boosted do szybkiego osuszania komory pieczenia

OBSEUGA

- Wyswietlacz alfanumeryczny diodowy (LED) o duzej widoczno$ci (HVS) do wizualizacji tempe-
ratur, stanu systemu Autoclima, czasu i temperatury na sondzie

- Nowy, wigkszy wy$wietlacz o przekatnej 3,5 cala, (LCD-TFT) do wyswietlania ulubionych
i wstepnie ustawionych programéw, stanu wentylatora, mycia automatycznego, menu i ustawien

- Pokretto SCROLLER z funkcja przewijania i przyciskania do potwierdzania wyboréw

- Paski diodowe (LED) do sygnalizowania stanu temperatury, zegara do odliczania i temperatury
sondy

- Manualny preheating

- Funkcja szybkiego schtadzania komory przy pomocy wentylatoréw

- Automatyczne przywracanie cyklu gotowania po awarii zasilania

- Manualny preheating

- Funkcja szybkiego schtadzania komory przy pomocy natryskiwania wody

- Reczne nawilzanie komory

- Sygnat dZzwiekowy i wizualny na rézne etapy gotowania z btyskajacym swiattem
na zakonczenie cyklu

- 29 wersji jezykowych menu

- Mozliwo$¢ dostepu i modyfikacji do zapisanych receptur w dowolnym momencie

MYCIE | KONSERWACJA

- Vapor Cleaning System (VCS) - nowy automatyczny system mycia z parowaniem detergentu
podczas gotowania. Ptynny detergent CombiClean we wktadach w 100% nadajacych sie do
recyklingu. Do 30% mniejsze zuzycie detergentu

- System przeciw osadzaniu sie kamienia CALOUT, ktdry zapobiega tworzeniu sie i osadzaniu sie
kamienia w bojlerze,
7 automatycznym dozowaniem

- Easy Maintenanmce Access (EMA) - tatwy dostep w celu konserwacji urzadzenia od dotu
i z prawej strony urzadzenia

- 7 automatycznych programoéw mycia bez konieczno$ci ingerencji operatora po uruchomieniu:
Reczny - Ptukanie - Szybki - Migkki - Medium Eco - Hard Eco - Grill

- Btyskawiczny 10-minutowy cykl mycia FAST. Minimalne przerwy w cyklu pracy
dla konsekwentnie zoptymalizowanego czyszczenia

- Stopieni ochrony IPX5

WYPOSAZENIE

- Automatyczny system myjacy VCS wyposazony w 1 zbiornik z detergentem, 990 g
- 6 predkosci wentylatora

- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem

- Gniazdo USB

KONSTRUKCJA

- Idealnie gtadka, wodoszczelna komora bez widocznych spawdéw

- Drzwi z podwojna, hartowana szyba: szyba zewnetrzna z efektem odbicia ciepta i dylatacja
cieplng oraz szyba wewnetrzna odbijajaca ciepto w celu zmniejszenia ilosci promieniowania
cieplnego kierowanego w strone operatora i zwigkszenia wydajnosci

- Otwierana szyba wewnetrzna utatwiajaca czyszczenie zdejmowany deflektor dla tatwego
dostepu do czyszczenia przedziatu wentylatora

- Piec w catosci wykonany ze stali AlSI 304

- Komora pieca wykonana w catosci ze stali 18/10 AISI 304 o grubo$ci 1 mm z dtugimi
i zoakraglonymi krawedziami dla najlepszego przeptywu powietrza i tatwego czyszczenia

- Dolny, boczny, mocowany na magnes, zdejmowany cokét dla tatwiejszego utrzymania
i czyszczenia

- Wentylowany elektryczny uktad chtodzenia, wzmocniony filtrem ochronnym z mikro-siatki
ze stali nierdzewnej, tatwy w montazu, ktéry mozna wyjmowac i my¢ w zmywarce

- Long Life Components (LLC). Uzywamy nowych, dtugowiecznych komponentow

- Long Life Gasket Opcjonalna, automatyczna elektromagnetyczna rama, ktora przytrzymuje
i zwalnia uszczelke - oczekuje na patent

- System ogrzewania komory gotowania z opancerzonymi grzatkami ze stali nierdzewnej
INCOLOY 800

Podstawa pod piece Lainox z prowadnicami

kod ilos¢ wymiary cena cena
prowadnic (mm) katalogowa promocyjna
237571 7% GN 2/1 1077x809x(H)950 2248= 1574,
227604 VeV @\h VST ST 535
237625 5X 600x400 857x719x(H)670 2-045= 1434,
237632 2x5x GN 1/1 857x719x(H)950 2199= 1539,
237649 5x 600x400 857x719x(H)950 2099= 1469,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

%Ag

o, 25997
52219 -

BEZPOSREDNIE WYTWARZANIE PARY

- Bezposredni system wytwarzania pary w komorze gotowania z wtryskiem wody bezposrednio
na wentylator i rozprowadzaniem z elementow grzejnych

- Zaleta: natychmiastowa dostepnosc pary w komorze gotowania

ZABEZPIECZENIA

- Ogranicznik temperatury komory pieca

- Urzadzenie zabezpieczajace przed nadcisnieniem i podcisnieniem w komorze pieczenia

- Wytgcznik termiczny silnika

- Elektryczny czujnik otwarcia/zamkniecia drzwi

- Elektroniczny alarm braku wody

- Autodiagnostyka z inteligentnym przegladaniem btedéw

- Wentylowany uktad chtodzenia podzespotdw z elektronicznie sterowanym wyswietlaczem
przekroczenia temperatury

- Elektroniczny czujnik ptomienia, ktdry przerywa doptyw gazu w przypadku przypadkowego
wytgczenia ptomienia palnika

- Brak alarmu presostatu bezpieczeristwa gazu

- Elektronicznie sterowane dwustopniowe zawory gazowe

- Ogranicznik temperatury generatora pary

- Brak presostatu bezpieczenstwa gazu

- Hamulec silnika wentylatora

- Maksymalna temperatura zewnetrzna 65 °C na panelu drzwi

- W przypadku awarii zasilania podczas mycia, cykl jest wznawiany z tego samego miejsca,
w ktorym zostat przerwany

pojemnosc 6x GN 1/1+10x GN 1/1
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami 70mm
liczba porcji 110/230
wymiary 852x845x(H)1840 mm
kod SAE161B
wersja bezposredni natrysk
moc 30,2 kw/400 V
cena katalogowa  #599=
cena promocyjna 52 219,
0d 2049,
od 143 4, =
9



Ruszt GN 1/1

Specjalny ruszt ze stopu aluminium
zdolnego do zatrzymywania ciepta

Z nieprzywierajaca powtoka do opiekania
miesa i ryb

O 384 -

Ruszt Square Grill GN 1/1

- Specjalny ruszt z aluminium
Znieprzywierajaca powtokg
teflonowa do opiekania warzyw

LAINOX
12997

s

11 GN

Ruszt na szpile do
szasztykow GN 1/1

Specjalny ruszt ze stali nierdzewnej
do opiekania szasztykow z miesem,
rybami lub warzywami

- Pojemnos¢: 15 szasztykow

Ruszt Speedy
Grill GN 1/1

- Ruszt przeznaczony specjalnie do opiekania
miesa, ryb i warzyw wykonany z tworzywa
HTC3 (0 duzej przewodnosci cieplne))

kod cena cena kod cena cena kod cena cena kod cena cena
katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna
GC113 699= 489,- GV110 549= 384,- GS112 299= 209, SGT1L F289= 909,-
Ruszt do opiekania GN 1/1 p—

- Specjalny ruszt ze stopu aluminium zdolnego

do zatrzymywania ciepta z nieprzywierajaca powtoka

do opiekania migsa, ryb oraz catego prosiaka
- Szpikulec 550 mm, maks. 12 kg

& 769,-

kod cena cena
katalogowa promocyjna
SAM55 098~ 769,

kod cena cena
katalogowa promocyjna
KSC004 399= 979,-

4999~

© 3499 -

Zestaw Lainox Multigrill Starter Kit

kod cena cena
katalogowa promocyjna
LMSK #999= 3499

10

11
A\
\
(Y

@ e
1119,-

'
A
A

,
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Podstawa 10x GN 1/1
pod piece Lainox Compact

kod wymiary cena cena
(mm) katalogowa promocyjna
CSR101 510x655x(H)720 599~ 1119~

489,

Zestaw nozek do pieca

kod wysokos¢ cena cena
(mm) katalogowa promocyjna
KP0O4 150 699~ 489,

& 279,

Aromat dymu wedzarniczego do piecow
Lainox Boosted

kod cena cena
katalogowa promocyjna
SMKN 399= 279~

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Piece konwekcyjno-parowe NANO SCROLL -
sterowanie elektromechaniczne, elektryczne

- Piece NANO SCROLL zaprojektowane zostaty z mysla nie tylko o gastronomii lecz takze o cateringu,
supermarketach, szpitalach, kuchniach przemystowych, szkotach czy przedszkolach
- Prosty i intuicyjny panel sterujacy

- NANO Technology
Pokretta, panel sterowania oraz klamka pokryte sa farba zawierajaca nanoczasteczki srebra,
ktore niszcza drobnoustroje, bakterie, wirusy i grzyby

POZOSTALE CECHY PIECOW NANO SCROLL:

- Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie temperatury silikonu. tatwa do
samodzielnej wymiany

- Izolowana obudowa pieca nie tylko wptywa na oszczednosc energii elektrycznej, ale i zwieksza
bezpieczenstwo personelu kuchni

- Podwojnie przeszklone drzwi do komory oraz o$wietlenie halogenowe utatwiaja obserwacje
proceséw zachodzacych w piecu

- Zewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie

- tatwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi

- Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowanej pary, szczegblnie po gotowaniu
w cyklu mieszanym i na parze

- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi naroznikami utatwia czyszczenie pieca

- Komora wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

- Drzwi z zawiasem po lewej

- Podtaczenie do sieci wodnej: %" gwint zewnetrzny, maksymalna temp.: +30°C, 150-200 kPa (2 bary),
wytacznie uzdatniona, zmigkczona maksymalnie do 5°f

PODSTAWOWE METODY GOTOWANIA W PIECACH NANO SCROLL:
- Gotowanie konwekcyjne w suchym goracym powietrzu w temperaturze 30-280°C
Metoda idealna szczegdlnie dla wypiekow cukierniczych i piekarniczych
- Gotowanie w kombinacji goracego powietrza i pary w temperaturze 30-230°C
Szczegdlnie polecana do pieczenia wszelkiego rodzaju mies i ryb, jak i wypiekow piekarniczych
co gwarantuje chrupiaca skorke chleba i butek
- Gotowanie na parze w temperaturze 35-130°C
Metoda idealna do gotowania warzyw, owocdw, ryb, pyz wielkopolskich

FUNKCJE | CECHY PIECOW NANO SCROLL:

- Ustawienie czasu
Umozliwia ustawienie pracy pieca do 2 godzin lub prace trybie NON-STOP dla potraw
wymagajacych dtuzszej obrébki termicznej

- Bezposrednie wytwarzanie pary
Para wytwarzana jest poprzez bezposredni natrysk wody na grzatki. Proces ten sterowany jest
elektronicznie i posiada 10-cio stopniowa regulacje zaparowania

- Wentylatory z auto-rewersem
Auto-rewers, czyli automatyczna zmiana kierunku obrotu wentylatora, gwarantuje jednorodna

temperature w catej komorze pieca
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5x 6Xx Wb | 12x 10x Wb  20x 20x Wb  40x
GN 1/ GN 2/1 GN 1/1 GN 2/1 GN 1/1 GN 2/1 GN 1/
kod 219188 219089 219065 219102
odlegtos¢ miedzy 70 mm 85 mm 85 mm 67 mm

prowadnicami
wymiary zewnetrzne

ilos¢ wentylatorow
Z autorewersem

moc/napiecie

937x821x(H)715 mm
2
10,5 kW/400 V

980x878x(H)938 mm
2
13,8 kW/400 V

980x878x(H)1274 mm
3
20,6 kW/400 V

10971x1183x(H)1900 mm
4
435 kW/400 V

waga 101 kg 120 kg 155 kg 322 kg
cena katalogowa 12999 18-699- 25899~ 56499=
cena promocyjna 9099, 13 089, 18129~ 39 549,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Piece konwekcyjno-parowe NANO DRIVE -
elektryczne, sterowanie elektroniczne

- Seria piecow NANO DRIVE charakteryzuje sie najwyzsza wydajnoscig i elastycznoscia
produkcji, oraz bezpieczeristwem pracy. Ich obstuga jest prosta i intuicyjna

PODSTAWOWE METODY PIECZENIA W PIECACH NANO DRIVE:
- Gotowanie konwekcyjne w suchym goracym powietrzu w temperaturze 30-260°C
Metoda idealna szczegblnie dla wypiekdw cukierniczych i piekarniczych
- Gotowanie w kombinacji goracego powietrza i pary w temperaturze 30-230°C
Szczegblnie polecana do pieczenia wszelkiego rodzaju mies, ale takze do wypieku chleba,
gdzie podanie na poczatku wilgotnego powietrza zagwarantuje chrupiaca skorke
- Gotowanie na parze w temperaturze 35-130°C
Metoda idealna do gotowania warzyw, owocow, ryb, pyz wielkopolskich
- Gotowanie z uzyciem sondy
Sonda stuzy do precyzyjnego kontrolowania temperatury wewnatrz potrawy podczas procesu
gotowania. Jest automatycznie zatrzymywana po osiggnieciu wymaganego stopnia gotowania
- Gotowanie z wykorzystaniem funkcji Delta T
Jest to udoskonalona metoda gotowania z sonda. Szczegélnie przydatna przy pieczeniu wiekszych
porcji miesa, takich jak np. szynka. Pozwala na zachowanie takiej samej réznicy temperatury
komory pieca oraz wewnatrz gotowanej potrawy przez caty cykl gotowania/pieczenia

FUNKCJE | CECHY PIECOW NANO DRIVE:
- Automatic Cooling
System przeznaczony do szybkiego obnizenia temperatury w komorze, w celu dostosowania do
potrzeb kolejnej potrawy, wymagajacej nizszej temperatury niz panujaca w komorze
- Mozliwos¢ zapisania 90 programow, po 4 kroki kazdy
Wystarczy wybrac jeden z 90 programdw i wcisng¢ START. Piec sam rozpocznie prace, precyzyjnie
utrzymujac wezesniej zapisane parametry takie jak temperatura w komorze, temperatura wnetrza
potrawy, czas gotowania, stopien wilgotnosci w kazdym kroku catego cyklu
- Ustawienie czasu z doktadnoscia do 1 minuty
Mozliwos¢ ustawienia czasu pracy od 1 minuty do az 999 minut pozwala na gotowanie w trybie
nocnym. Piec samoczynnie kontroluje zaréwno czas pracy catego cyklu jak i poszczegélnych
krokéw gotowania
Gotowanie nocne
Funkcja szczegdlnie przydatna do przyrzadzania potraw wymagajacych dtugiej obrobki termicznej.
Piec samodzielnie kontroluje wyznaczone parametry, nie wymagajac monitorowania ze strony
obstugi. Mozna ustawi¢ go np. na nocne gotowanie w statej niskiej temperaturze co zapewni
doskonate dojrzewanie migsa przy minimalnej utracie wagi i niskim zuzyciu energii
- Automatycznie otwierany kominek
System pozwala na utrzymanie optymalnych parametréw w komorze pieca. Otwiera kominek przy
gotowaniu wymagajacym goracego i suchego powietrza. Zamyka gdy chcemy gotowac np. warzywa
na parze. Dzigki temu mozna uzyska¢ wymagang soczystos¢ lub chrupkos¢ potraw
Dwie predkosci wentylatoréw 1400/2800 obr./min oraz auto-rewers
Dwustopniowa regulacja predkosci wentylatora wraz z automatycznym rewersem, czyli odwréceniem
kierunku obrotu. Zapewnia dostosowanie sity nawiewu do potrzeb gotowania oraz jednorodna
temperature w catej komorze
- NANO Technology
Pokretta, panel sterowania oraz klamka pokryte sa farba zawierajaca nanoczasteczki srebra,
ktdre niszcza drobnoustroje, bakterie, wirusy i grzyby
- Automatyczny system myjacy - opcjonalny
Gwarantuje, ze piec bedzie zawsze czysty. Zadbany piec to dtugie lata bezawaryjnej pracy

do
-35%

04129997
od 9 099,'

5x 5x

GN 2/3 GN 1/1

kod 219195 219157
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne

ilo$¢ wentylatoréw

67 mm 70 mm

700x715x(H)630 mm 937x&1x(H)715 mm

1 2 2

z autorewersem

moc/napiecie 5,4 kW/400 V 10,5 &f\{\{/bﬂ Vo,

waga 64 kg 87 VNPMEDAN 103 kg
WYPOSAZENIE STANDARDOWE .

AUTOMATYCZNY 4 programy mycia: CLN-01 - mycie krotkie (45 W\gin),

SYSTEM MYJACY CLN-02 - mycie $rednie (56 min) CLN-03 - myci&dtugie (65 min),

RIN - ptukanie (3 min)

937x821x(H)875 mm

10,5 kw/400 V

POZOSTALE CECHY PIECOW NANO DRIVE:

- Para wytwarzana poprzez bezposredni natrysk wody na grzatki. Natrysk sterowany elektronicznie
z10-cio stopniowa regulacja zaparowania co 10%

- Funkcja PRE-HEATING - rozgrzewajaca komore pieca o +30°C wigcej niz temperatura zadana
w celu przygotowania pieca na przyjecie potrawy

- Gniazdo podtaczenia sondy na zewnatrz umozliwiajace podtaczenie innej sondy

- Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie temperatury silikonu. tatwa
do samodzielnej wymiany

- Izolowana obudowa pieca wptywa na oszczednos¢ energii elektrycznej

- Podwdjnie przeszklone drzwi do komory oraz o$wietlenie LED utatwiajace obserwacje proceséw
zachodzacych w piecu

- Zewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie

- tatwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi

- Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowanej pary, szczegélnie po gotowaniu
w cyklu mieszanym i na parze

- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi naroznikami utatwia czyszczenie pieca

- Komora wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

- Drzwi z zawiasem po lewej

- Podtaczenie do sieci wodnej: %" gwint zewnetrzny, maksymalna temp.: +30°C, 150-200 kPa (2 bary),
wytacznie uzdatniona, zmigkczona maksymalnie do 5°f
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7x 20x 6x Wb | 12x
GN 1/ GN1/1 GN 2/1 GN 1/1
219119 219072
67 mm 85 mm

1091x938x(H)1900 mm 980x878x(H)938 mm

4 2

28,5 kW/400 V

310 kg

WYPOSAZENIE STANDARDOWE
4 programy mycia: CLN-01 - mycie krotkie (45 min),

CLN-02 - mycie $rednie (56 min), CLN-03 - mycie dtugie (65 min),
RIN - ptukanie (3 min)

13,8 kW/400 V
120 kg

cena katalogowa 12999 19-699,- 19799, 5%299- 25499~
cena promocyjna 9099~ 13369, \ 12 869,- 35909, 17 849,
12 do cen nalezy doliczyé VAT 23%



Piece konwekcyjno-parowe NANO DRIVE BAKERY -

elektryczne, sterowanie elektroniczne

- Nowa seria piecéw NANO DRIVE charakteryzuje sie najwyzsza wydajnoscig i elastycznoscia
produkcji, oraz bezpieczefstwem pracy. Dzigki zaawansowanej technologii ich obstuga jest
prosta i intuicyjna

- Komora specjalnie dostosowana do blach cukierniczo-piekarniczych 600x400 mm

PODSTAWOWE METODY PIECZENIA W PIECACH NANO DRIVE BAKERY:

- Gotowanie konwekcyjne w suchym goracym powietrzu w temperaturze 30-260°C
Metoda idealna szczegdlnie dla wypiekow cukierniczych i piekarniczych

- Gotowanie w kombinacji goracego powietrza i pary w temperaturze 30-230°C
Szczegdlnie polecana do pieczenia wszelkiego rodzaju mies i ryb, jak i wypiekow piekarniczych
co gwarantuje chrupiaca skorke chleba i butek

- Gotowanie na parze w temperaturze 35-130°C
Metoda idealna do gotowania warzyw, owocdw, ryb, pyz wielkopolskich

- Gotowanie z wykorzystaniem funkgji Delta T
Jest to udoskonalona metoda gotowania z sonda. Szczegdlnie przydatna przy pieczeniu wigkszych
porcji miesa, takich jak np. szynka. Pozwala na zachowanie takiej samej réznicy temperatury
komory pieca oraz wewnatrz gotowanej potrawy przez caty cykl gotowania/pieczenia

FUNKCJE | CECHY PIECOW NANO DRIVE BAKERY:
- Automatic Cooling
System przeznaczony do szybkiego obnizenia temperatury w komorze, w celu dostosowania
do potrzeb kolejnej potrawy, wymagajacej nizszej temperatury niz panujaca w komorze
- Mozliwo$¢ zapisania 90 programow, po 4 kroki kazdy
Wystarczy wybrac¢ jeden z 90 programéw i wcisna¢ START. Piec sam rozpocznie prace, precyzyjnie
utrzymujac wezedniej zapisane parametry takie jak temperatura w komorze, temperatura wnetrza
potrawy, czas gotowania, stopien wilgotnosci w kazdym kroku catego cyklu
Mozliwo$¢ ustawienia czasu pracy od 1 minuty do az 999 minut pozwala na gotowanie w trybie
nocnym. Piec samoczynnie kontroluje zaréwno czas pracy catego cyklu jak i poszczegdlnych
krokéw gotowania
- Gotowanie nocne
Funkcja szczegélnie przydatna do przyrzadzania potraw wymagajacych dtugiej obrobki termiczne.
Piec samodzielnie kontroluje
wyznaczone parametry, nie wymagajac monitorowania ze strony obstugi. Mozna ustawi¢ go np. na
nocne gotowanie w statej niskiej temperaturze co zapewni doskonate dojrzewanie miesa przy
minimalnej utracie wagi i niskim zuzyciu energii
Automatycznie otwierany kominek
System pozwala na utrzymanie optymalnych parametréw w komorze pieca. Otwiera kominek przy
gotowaniu wymagajacym goracego i suchego powietrza. Zamyka gdy chcemy gotowac np. warzywa
na parze. Dzieki temu mozna uzyska¢ wymagang soczystosc¢ lub chrupkos¢ potraw
- Dwie predkosci wentylatoréw 1400/2800 obr./min oraz auto-rewers
Dwustopniowa regulacja predkosci wentylatora wraz z automatycznym rewersem, czyli odwréceniem
kierunku obrotu. Zapewnia dostosowanie sity nawiewu do potrzeb gotowania oraz jednorodna
temperature w catej komorze
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- NANO Technology
Pokretta, panel sterowania oraz klamka pokryte sa farba zawierajaca nanoczasteczki srebra,
ktére niszcza drobnoustroje, bakterie, wirusy i grzyby

- Automatyczny system myjacy - opcjonalny
Gwarantuje, ze piec bedzie zawsze czysty. Zadbany piec to dtugie lata bezawaryjnej pracy.
Do wyboru sa 3 programy mycia dostosowane do stopnia zabrudzenia komory pieca

POZOSTALE CECHY PIECOW NANO DRIVE BAKERY:

- Para wytwarzana poprzez bezposredni natrysk wody na grzatki. Natrysk sterowany elektronicznie
z10-cio stopniowa regulacja zaparowania co 10%

- Funkcja PRE-HEATING - rozgrzewajaca komore pieca o +30°C wigcej niz temperatura zadana
w celu przygotowania pieca na przyjecie potrawy

- Gniazdo podtaczenia sondy na zewnatrz umozliwiajace podtaczenie innej sondy

- Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie temperatury silikonu. tatwa
do samodzielnej wymiany

- Izolowana obudowa pieca wptywa na oszczednos¢ energii elektrycznej

- Podwojnie przeszklone drzwi do komory oraz o$wietlenie LED utatwiajace obserwacje
proceséw zachodzacych w piecu

- Zewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie

- tatwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi

- Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowanej pary, szczegdlnie po gotowaniu
w cyklu mieszanym i na parze

- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi naroznikami utatwia czyszczenie pieca

- Komora wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

- Drzwi z zawiasem po lewej

- Podtaczenie do sieci wodnej: %" gwint zewnetrzny, maksymalna temp.: +30°C, 150-200 kPa (2 bary),
wytacznie uzdatniona, zmigkczona maksymalnie do 5°f

12 039 -

6x

600x400
kod 219294
odlegtos¢ miedzy 80 mm

prowadnicami
wymiary zewnetrzne 937x821x(H)875 mm

ilos¢ wentylatorow

2
z autorewersem
moc/napiecie 10,5 kW/400 V
waga 103 kg
WYPOSAZENIE STANDARDOWE
AUTOMATYCZNY 4 programy mycia: CLN-01 - mycie krotkie (45 min),

SYSTEM MYJACY CLN-02 - mycie $rednie (56 min)
CLN-03 - mycie dtugie (65 min), RIN - ptukanie (3 min)

cena katalogowa 1199

cena promocyjna 12 039~




Piece konwekcyjno-parowe NANO MAX z ekranem dotykowym,

systemem myjacym i sonda - elektryczne

- Najbardziej zaawansowane technologicznie piece konwekcyjno-parowe serii NANO MAX to
potaczenie tradycji z nowoczesnoscia

- 5-calowy, pojemnosciowy, dotykowy panel sterowania oferuje funkcje nieznane do tej pory,
a przydatne w kazdej kuchni. Umozliwia gotowanie z manualnym nastawianiem parametréw pracy,
wybdr przepiséw z ksiazki kucharskiej zawierajacym az 120 pozycji oraz programy specjalne

PODSTAWOWE METODY GOTOWANIA | PIECZENIA W PIECACH NANO MAX:

Gotowanie konwekcyjne w suchym gorgcym powietrzu w temperaturze 30-260°C

Metoda idealna szczegblnie dla wypiekow cukierniczych i piekarniczych

- Gotowanie w kombinacji goracego powietrza i pary w temperaturze 30-230°C
Szczegblnie polecana do pieczenia wszelkiego rodzaju mies, ale takze do wypieku chleba,
gdzie podanie na poczatku wilgotnego powietrza zagwarantuje chrupiaca skorke

- Gotowanie na parze w temperaturze 35-130°C
Metoda idealna do gotowania warzyw, owocow, ryb, pyz wielkopolskich

- Gotowanie z uzyciem sondy
Sonda stuzy do precyzyjnego kontrolowania temperatury wewnatrz potrawy podczas procesu
gotowania. Jest automatycznie zatrzymywana po osiagnieciu wymaganego stopnia gotowania

- Gotowanie z wykorzystaniem funkcji Delta T
Jest to udoskonalona metoda gotowania z sonda. Szczegélnie przydatna przy pieczeniu wiekszych
porcji miesa, takich jak np. szynka. Pozwala na zachowanie takiej samej réznicy temperatury
komory pieca oraz wewnatrz gotowanej potrawy przez caty cykl gotowania/pieczenia

- Gotowanie metoda Sous Vide
Gotowanie potraw w niskich temperaturach np. 63°C dla piersi kurczaka, czy 75°C dla migsa woto-
wego. Potrawy umieszczone razem z przyprawami w prézniowych woreczkach foliowych podlegaja
wolnej obrébce termicznej, dzigki czemu zachowujg wszystkie wartosci odzywcze i aromaty.
Tak przygotowane potrawy charakteryzuja sie niezwykta delikatnoscia. Do tego celu przeznaczone
jest opcjonalna sonda o $rednicy @1 mm

GEOWNE FUNKCJE | CECHY PIECOW NANO MAX:

- Multi Level
Funkcja przydatna przy gotowaniu kilku potraw wymagajach takich samych temperatur i stopnia
zaparowania, ale réznego czasu obrdbki termicznej. Multi Level pozwala gotowac jednoczesnie
wszystkie potrawy, a piec sam poinformuje, ktérg musimy wyjac¢ z komory pieca, gdy bedzie juz
gotowa

- Multi launguage
Umozliwia zapisanie i odczytywanie nazw potraw w kilku jezykach. Dostepne jezyki m.in.: polski,
rosyjski, czeski, angielski

- Port USB
Rozwigzanie szczegolnie zalecane dla kuchni sieciowych. Wystarczy zaprogramowac tylko jeden
piec. Do pozostatych mozna wgra¢ program za posrednictwem portu USB

- WiFi
Umozliwia na odlegtos¢ sterowanie i odczytywanie parametréw pracy pieca. Dodatkowo, pozwala
na pobieranie i wgrywanie nowych przepisow kulinarnych z chmury

- Inwerter
Dzieki inwerterowi silniki wentylatoréw s3 praktycznie niezniszczalne.
Trwato$¢ i niski poziom hatasu zapewnia bezszczotkowa budowa

- Gotowanie nocne
Mozliwos¢ ustawienia dtugiego czasu pracy pieca oraz ciagta kontrola wszystkich parametrow po-
zwala na samodzielne dziatanie urzadzenia takze w nocy. Szczegélnie przydatne do przyrzadzania
potraw wymagajacych dtugiej obrébki termicznej

Nanotechnology ovens
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kod

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami

219041 219034

70 mm 70 mm

wymiary zewnetrzne 937x821x(H)715 mm

ilo$¢ wentylatorow

2 2
z autorewersem
moc/napiecie 10,5 kW/400 V 10,5 kW/400 V
waga 105 kg 119 kg
WYPOSAZENIE STANDARDOWE
AUTOMATYCZNY 4 programy mycia: CLN-01 - mycie krotkie (45 min),

SYSTEM MYJACY CLN-02 - mycie $rednie (56 min)

CLN-03 - mycie dtugie (65 min), RIN - ptukanie (3 min)

cena katalogowa 26-199= 22499

937x821x(H)875 mm

- Cook & Hold
Czyli GOTUJ i UTRZYMUJ - technologia gotowania i utrzymania potraw przeznaczonych do wydania
nawet za kilka godzin. Polega na podawaniu w sposéb cykliczny goracego powietrza z przerwami

- Proofing
Funkcja pozwalajaca piecowi petnic¢ role komory fermentacyjnej, czyli komory rozrostu

- Automatic Cooling
System przeznaczony do szybkiego obnizenia temperatury w komorze, w celu dostosowania do
potrzeb kolejnej potrawy, wymagajacej nizszej temperatury niz panujaca w komorze

- Mozliwos¢ zapisania 120 programow, po 6 krokéw kazdy
Wystarczy wybrac jeden ze 120 programéw i wcisng¢ START. Piec sam rozpocznie prace, precyzyjnie
utrzymujac wezesniej zapisane parametry takie jak temperatura w komorze, temperatura wnetrza
potrawy, czas gotowania, stopien wilgotnosci w kazdym kroku catego cyklu

- Ustawienie czasu z doktadnoscia do 1 minuty
Mozliwo$¢ ustawienia czasu pracy od 1 minuty do az 999 minut pozwala na gotowanie w trybie
nocnym. Piec samoczynnie kontroluje zaréwno czas pracy catego cyklu jak
i poszczegdlnych krokédw gotowania

- Automatycznie otwierany kominek
Pozwala na utrzymanie optymalnych parametréw w komorze pieca. Kominek otwierany jest
w cyklach gotowania w goragcym suchym powietrzu, a zamykany w przypadku np. gotowania
warzyw na parze

- Dwie predkosci wentylatoréw 1400/2800 obr./min oraz auto-rewers
Dwustopniowa regulacja predkosci wentylatora wraz z automatycznym rewersem, czyli odwréce-
niem kierunku obrotu. Zapewnia dostosowanie sity nawiewu do potrzeb gotowania potrawy

- NANO Technology
Pokretta, panel sterowania oraz klamka pokryte sa farba zawierajaca nanoczasteczki srebra,
ktdre niszcza drobnoustroje, bakterie, wirusy i grzyby

- Automatyczny system myjacy
Gwarantuje, ze piec bedzie zawsze czysty. Zadbany piec to dtugie lata bezawaryjnej pracy

POZOSTALE CECHY PIECOW NANO:

- Para wytwarzana poprzez bezposredni natrysk wody na grzatki. Natrysk sterowany elektronicznie

- Funkcja PRE-HEATING - rozgrzewanie komory pieca o +30°C wiecej niz temperatura zadana w celu
przygotowania pieca na przyjecie potrawy. Mozna zapisac ja w programie

- Gniazdo podtaczenia sondy na zewnatrz umozliwiajace podtaczenie innej sondy

- Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie temperatury silikonu. tatwa do
samodzielnej wymiany

- Izolowana obudowa pieca nie tylko wptywa na oszczednos$¢ energii elektrycznej, ale i zwieksza
bezpieczenstwo personelu kuchni

- Podwojnie przeszklone drzwi do komory oraz oswietlenie LEDutatwiajgce obserwacje procesow
zachodzacych w piecu

- tatwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi utatwia jej czyszczenie

- Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowanej pary, szczegdlnie po gotowaniu
w cyklu mieszanym i na parze

- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi naroznikami utatwia czyszczenie pieca

- Komora wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304

- Drzwi z zawiasem po prawej

- Podtaczenie do sieci wodnej: %" gwint zewnetrzny, maksymalna temp.: +30°C,
150-200 kPa (2 bary), wytacznie uzdatniona, zmiekczona maksymalnie do 5°f

do
-35%

0d.20-199,~

od 14 139,'

13:35
Crea ricetta

cena promocyjna 14139, 14 624,-

14
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PIECE PIEKARNICZE, KONWEKCY)NE Z NAWILZANIEM
NANO BAKERY 4x 600x400 mm

- Idealne rozwiazanie dla piekarni, sklepéw oraz wszelkiego typu lokali chcacych poszerzy¢ - Wentylatory z funkcjg autorewersu
swoja oferte o Swieze i smaczne pieczywo - Elektroniczny panel sterowania
- Niewielkie rozmiary oraz ekonomiczne zuzycie energii elektrycznej - Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie
- Zamontowany system nawilzania - Obudowa izolowana
- Bezposrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na grzatki - Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej
- Mozliwos¢ zapisania az 99 programéw (219348) - Wymagane podtaczenie do wody
- Konwekcja (termoobieg) - Nie posiada odptywu kanalizacyjnego
- Temperatura w trybie konwekcji 30-260°C - Mozliwos¢ pietrowania piecow
- Temperatura w trybie nawilzania 90-230°C - Piec dostarczany bez blach

0470997
@ od 4 969,'

4x 4x
600x400 600x400

kod 219355 219348
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami

wymiary zewnetrzne 750x673x(H)533 mm 750%673%(H)533 mm

ilo$¢ wentylatoréw

75 mm 75 mm

z autorewersem 2 2

nawilzanie bezposrednie, manualne bezposrednie, sterowane cyfrowo
programowalny - 99 programow, po 4 kroki kazdy
moc/napiecie 6,7 KW/400 V 6,7 kW/400 V

waga 50 kg 50 kg

cena katalogowa #699= 7999

cena promocyjna 4969, 5599~

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% 15



Piece konwekcyjno-parowe NANO COMPACT

NANO

- elektryczne, sterowanie elektromechaniczne

- Idealne rozwiazanie do wszelkiego rodzaju kuchni

w restauracjach, barach, stotéwkach - do pieczenia ciast, pieczywa, mies, ryb, drobiu
- Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych i zdrowych potraw z ryb i warzyw
- Niewielkie rozmiary oraz niskie zuzycie energii elektrycznej sprawiaja, ze mozna zamontowac je

praktycznie wszedzie

- Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej
- Drzwi przeszklone, wentylowane
grawitacyjnie, tym samym bezpieczne dla operatora

- Halogenowe o$wietlenie komory utatwiajace
tatwa kontrole proceséw gotowania

- Termostat: od 30°C do 260°C

- Timer mechaniczny: 0 do 120 min

- Nawilzanie: posrednie, sterowane manualne

14799~
@ 10 359,-

6x
GN 2/3
kod 223208
odlegtos¢ miedzy 40 mm

prowadnicami

wymiary zewnetrzne

530x740x(H)730 mm

ilos¢ wentylatoréw

z autorewersem !
moc/napiecie 5,3 kW/400 V
waga 80 kg

cena katalogowa H795=
cena promocyjna 10 359,-

Piece konwekcyjno-parowe NANO COMPACT - elektryczne,

sterowanie elektronicznie, z sonda i systemem myjacym

- Idealne rozwiazanie do wszelkiego rodzaju kuchni

w restauracjach, barach, stotéwkach - do pieczenia ciast, pieczywa, mies, ryb, drobiu
- Dzigki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych i zdrowych potraw z ryb i warzyw
- Niewielkie rozmiary oraz niskie zuzycie energii elektrycznej sprawiaja, ze mozna zamontowac je

praktycznie wszedzie

- Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej
- Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie, tym samym bezpieczne dla operatora

- Halogenowe o$wietlenie komory utatwiajace tatwa kontrole proceséw gotowania

- Mozliwo$¢ programowania: 99 programoéw - po 4 kroki kazdy

- Funkcja ,delta T" umozliwiajaca i gwarantujaca
niezwykle delikatne efekty gotowania szczegdlnie mies

- Funkcja nagrzewania wstepnego

- Nawilzanie: posrednie, sterowane elektronicznie

- Dwie predkosci wentylatora

- Sonda do pomiaru oraz okre$lania temperatury wewnatrz gotowanej potrawy

- Automatyczny system myjacy utatwia utrzymanie pieca
w doskonatej czystosci

- Termostat: od 30°C do 260°C

259997
© 18 199,-

10x
GN 1/1

kod 223154
odlegtos¢ miedzy 40 mm

prowadnicami

wymiary zewnetrzne

530x842x(H)910 mm

ilo$¢ wentylatoréw

7 autorewersem 2

moc/napigcie 14 kW/400 V

waga 115 kg
WYPOSAZENIE STANDARDOWE

é\l(JSTTOE,\I/\\/\Am(J:zg\\(( 3 programy mycia: CLN-01 - mycie krétkie (45 min), ‘ ‘
CLN-02 - mycie $rednie (56 min), CLN-03 - mycie dtugie (65 min)

cena katalogowa 25-999=

cena promocyjna 18 199,

16 do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Ruszt teflonowy GN 2/1
z 11 przegrodami na zeberka

kod cena cena
katalogowa promocyjna

219621 799= 550,

Ruszt teflonowy GN 1/1
z 5 przegrodami na zeberka

kod cena cena
katalogowa promocyjna

219614 799= 559,

@419,'-' 4

Ruszt GN 1/1 na szasztyki

- Ze stali nierdzewnej

- Bez szpili
kod cena cena
katalogowa promocyjna
219577 599= 419,

Ruszt teflonowy GN 2/1 na 16 kurczakow

kod cena cena
katalogowa promocyjna
219607 999= 699,-

Ruszt teflonowy GN 1/1 na 8 kurczakéw

kod cena cena
katalogowa promocyjna

219584 699~ 489,-

Podstawa do 2 spietrowanych piecow
Nano Max, Drive i Scroll 12x GN 1/1

kod wymiary cena cena
(mm) katalogowa promocyjna
219522 920x620x(H)500 1399= 979,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Ruszt teflonowy GN 1/1 na 6 kurczakow

kod cena cena
katalogowa promocyjna

219591 699~ 489,-

Sonda @1 mm do gotowania metoda
Sous Vide
- Tylko do piecow NANO MAX, NANO DRIVE i ich wersji BAKERY
kod cena cena

katalogowa promocyjna

229460 CEER 699,

17



Piec do pizzy Neapolis

- Piec Neapolis 510°C, najmocniejszy piec elektryczny na swiecie. Zaprojektowany przez firme
Moretti Forni specjalnie do pieczenia prawdziwej, neapolitanskiej pizzy.

- Wyjatkowe narzedzie do pieczenia, z nowoczesnym wzornictwem nawiazujacym do tradycji.
Neapolis: pierwszy na rynku elektryczny piec o cechach pieca opalanego drewnem. Piec
Neapolis taczy w sobie wieki doswiadczer i umiejetnosci, ktore sprawiaja, ze pizza
neapolitaiiska jest znanym na catym swiecie symbolem stylu zycia i zywnosci.

- Firma Moretti Forni na silnej podstawie tradycji opracowata nowe sposoby przekazywania
doskonatosci do kazdego zakatka swiata. Podréz rozpoczeta sie od serca Neapolu,

w ktérym narodzita sie neapolitariska pizza.

KOMORA PIECZENIA

- Ogniotrwata komora pieczenia, wytozona w catosci specjalnym kamieniem szamotowym dot
komory ze specjalnej ptyty typu ,BISCUIT” (biskwitowej) o grubosci 55 mm. Ptyta wypalana
w temperaturze 1200°C, z duzg iloscig drobnych porow, dzieki ktérym rownomiernie sie
nagrzewa, dtugo utrzymuje ciepto i réwnomiernie je oddaje do komory pieczenia. Dzieki temu,
ze BISCUIT lezy na szamocie, temperatura jest lepiej rozprowadzana, a pizza sie nie przypala.
Mozna piec w kazdym miejscu komory, a efekt bedzie identyczny u gory w komorze znajduje
sie dodatkowo opuszczany przy pomocy topaty do pizzy DEFLEKTOR, ktéry zatrzymuje
gorace powietrze w komorze. Wptywa na oszczedno$c energii. Jest to OPATENTOWANA TECH-
NOLOGIA MORETTI dostepna tylko w piecu NEAPOLIS. DEFLEKTOR reguluje takze ilos¢ wilgoci
w komorze:

- DEFLEKTOR uniesiony - pizza bardziej krucha
- DEFLEKTOR opuszczony - pizza bardziej wilgotna-migkka

- Gorne oraz dolne grzatki wykonane ze specjalnego drutu o zoptymalizowanym bilansie
cieplnym, umieszczone wewnatrz kamienia szamotowego bezposrednio go nagrzewaja -
bez zbednych strat energetycznych i cieplnych.

- Podwojna i o wysokiej gestosci izolacja komory, zapobiega nadmiernemu nagrzewaniu sie
obudowy zewnetrznej izolacja z przegrodami termicznymi w technologii COOL AROUND
Izolacja ta sktada sie z nastepujacych warstw:

- pierwsza warstwa: IZOLACJA
- druga warstwa: przerwa powietrzna
- trzecia warstwa: ponownie IZOLACJA

- Halogenowe o$wietlenie komory, odporne na wysoka temperature jest tak usytuowane,

ze nie przeszkadza w codziennej pracy

OBUDOWA ZEWNETRZNA

- Obudowa wykoriczona w stylu postindustrialnym nadaje wyjatkowego charakteru kazdemu
pomieszczeniu - zostat zaprojektowany tak, aby mogt zosta¢ wyeksponowany w sali obstugi
gosci

- Wykonana ze stali pokrytej farba epoksydowa w wysokiej temperaturze, gwarantujacej dobre
przyleganie do stali oraz zachowanie wysokiej jakosci przez wiele lat

- Panel przedni pokryty specjalng powtoka FOSSILE robigca wrazenie trojwymiarowosci

- Otwor komory pieca wykonany ze zdobionego zeliwa

- Blat pod otworem komory wykonany z czarnego granitu o wymiarach 1084x330 mm -
tworzy on przerwe termiczng

- Zintegrowany z piecem okap w charakterystycznym ksztatcie i stylu neapolitanskim

- Cylindryczny kanat spalinowy w czarnej obudowie ze stali nierdzewnej, 200 mm

- Zastaniany przedni, cyfrowy panel sterowania

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Specjalna izolowana pokrywa z nienagrzewajacym sie uchwytem zamykajaca wejscie
do komory

- Wewnetrzna oscieznica wejscia do komory wykonana ze stali nierdzewnej

- Timer umozliwiajacy automatyczne zataczanie pieca o wyznaczonej porze
(np. przed przyjsciem personelu, tak, aby piec byt gotowy do pracy od pierwszej minuty
otwarcia lokalu)

- ECO-STAND BY TECHNOLOGY® zmniejszajacy zuzycie energii elektrycznej w czasie przerw
W pracy

- Mozliwo$¢ zapisania 20 programoéw pieczenia

- Wstepnie zapisane programy: wzrost temperatury, ustawienie Srednie, ustawienie
maksymalne, ustawienie parametréw w czasie czyszczenia

- Termostat bezpieczenstwa

PANEL STEROWANIA

- Maksymalna temperatura 510°C

- Elektroniczna regulacja temperatury niezalezna dla dotu oraz géry komory
- Termostat do monitorowania temperatury

- Przedni panel z termometrami cyfrowymi chroniony zasuwg

kod MFNEAPOLIS9
wymiary
- wysokoS¢ zewnetrzna (A) + komin mm 1995 + 250
¥ Sebotost by (5 mm 1842
- szerokoS¢ zewnetrzna (C) mm 1465
- szerokoS¢ komory pieczenia (D) mm 1125
waga kg 725
powierzchnia pieczenia m? 1,27
pojemnosc komory przy 330 mm pizzy szt. 9
zasilanie i moc
- standard VIN 400/3
czestotliwosc Hz 50-60
moc maksymalna kw 29
Srednia pobierana moc kwh 6,8
garownia
zasilanie VIN 230/1
moc maksymalna kw 15
Srednia pobierana moc kWh 0,8
ukryte kotka obrotowe TAK
dodatkowe prowadnice na blachy TAK
cena katalogowa PLN 98-899=
cena promocyjna PLN 69 229~

18
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Piec piekarniczo-cukierniczy serieF, -
elektryczny, konwekcyjny z nawilzaniem

- SeriaF Fanbake to seria elektrycznych piecéw konwekcyjnych, niezwykle wszechstronnych
i w nienagannym stylu, stworzonych do pieczenia chleba, ciasta i wyrobéw piekarniczych.
Idealne do zastosowania na matej przestrzeni. W seriif technologia i wydajnos¢ tacza sie
zaréwno z funkcjonalnoscia, jak i zdolnoscia do zaspokojenia potrzeb w zakresie wysokiej

wydajnosci. Zwigksza mozliwosci biznesowe upraszczajac procesy produkcyjne. @

- Zarzadzanie piecami Fanbake seriiF jest niezwykle praktyczne: intuicyjne sterowanie
umozliwiajace petne wykorzystanie 200 dostosowywanych programéw dla kazdego rodzaju
produktu. Jest to konkretne wsparcie dla Twojej firmy, zapewniajace zawsze doskonate W
rezultaty pieczenia. To wszystko jest mozliwe dzieki doswiadczeniu Moretti Forni !
w zarzadzaniu dynamicznymi przeptywami ciepta.

Gtéwne cechy 15 -

- Kompletne stanowisko do pieczenia na zaledwie 1 m? ’

- W seriiF mozliwe jest ustawienie dwoch piecow jeden na drugim, aby umozliwi¢
zréznicowane pieczenie lub zwiekszy¢ wydajnosc.

- Ponadto F50 mozna taczy¢ ze statycznymi piecami do pizzy, co umozliwia zréznicowanie
produkgji i rozszerzenie menu: pizza, ciasto, chleb i inne produkty gastronomiczne,

wszystko na mniej niz jednym metrze kwadratowym
Wtasciwosci techniczne

- Idealna Jednorodnos¢ pieczenia kg

- Badanie przeptywow ciepta uzyskanych dzieki najnowszej generacji oprogramowania jest 5X ek
podstawa naprzemiennego systemu wentylacji, ktéry zapewnia doskonata jednorodno$¢ &% @é&;@e 400 mm
pieczenia produktéw. N

Specjalna komora rozrostu 400 mm

- Temperatura moze by¢ utrzymywana na statym poziomie dzieki komorze rozrostu
z nawilzaczem i szklanymi drzwiami do réznorodnych potrzeb.

) : e kod wymiary pojemnosC  moc/napiecie  cena cena
Regulowane i programowane pieczenie z uzyciem pary komory (kW)  katalogowa promocyjna
- Dzieki intuicyjnemu wyswietlaczowi mozna zaprogramowac i dostosowac czas trwania
zaparowania. MFF45  850x980x(H)700  5x 600x400 75/400  2%899= 15 329

Okap do piecow konwekcyjnych

@ 2699~
kod wymiary cena cena
(mm) katalogowa promocyjna 1 88 9 -

MFFKC 850x1310x(H)270 2695~ 1889,

p J ) 7
2 1 @ Az 1@
e - 42997 i ;/ i 49997
=> 3 009,- L 3499,-
— ’ ‘ /Z- ’
||bl T < ¢ 4 i o
Podstawa na kotach do piecy serieP Podstawa z prowadnicami na kotach
do piecy serieP
kod wysokos¢ cena cena
(mm) katalogowa promocyjna B
kod wysokos¢ cena cena
MFAMALFIAS80 800 299 3009,- (mm) katalogowa promocyjna
MFAMALFIASPS0 800 #999=  3499-

oo @ 5799 @ 85997

4 759,- 6 019,-
4 4

(&) () (&) ©

Podstawa z komora rozrostu na kotach Podstawa z nawilzang komora rozrostu
do piecy iDeck do pieca serie F
kod wysokosc cena cena kod wysokosc cena cena
(mm) katalogowa promocyjna (mm) katalogowa promocyjna
MFL60.60/100 1000 6799~ 4759, MFFL80OHUM 800 8-589= 6 019~

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% 19



Zmywarka kapturowa do szkta i naczyn GRAFEN HT11E

BUDOWA
- Dwuwarstwowy i izolowany kaptur
- Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia
- Mozliwo$¢ ustawienia naroznego
- Regulowane stalowe n6zki (min. 130 mm, maks. 200 mm)
PARAMETRY MYCIA
- Maksymalna wysokos¢ mytych przedmiotow 410 mm
- Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)
WYPOSAZENIE
- Nowy panel sterowania typu LED umozliwiajacy:
- kontrole temperatury wody w wannie i bojlerze
- wybdr jednego z czterech cykli mycia
- kontrole statusu pracy zmywarki
- wysSwietla kody btedow zmywarki
- Dozownik nabtyszczacza
- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)
- Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
- Pompa odptywowa PS (wybrane modele)
- Panel sterowania typu ,soft touch”
- Filtr pompy
- Automatyczny START/STOP przy zamknieciu/otwieraniu kaptura
- Program SOFT START, stopniowy wzrost ci$nienia w dyszach ramion
myjacych idealny dla ochrony szkta przed pottuczeniem
- Program samoczyszczacy SELF-CLEANING na koniec dnia roboczego
- tatwo demontowalne prowadnice na kosze
BEZPIECZENSTWO HACCP
- System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. 85°C
- Termometr wody myjacej
- Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)
PARAMETRY TECHNICZNE
- Pompa myjaca: maksymalna moc 112 kW, wydajnos¢ 630 [/min
- Poziom hatasu ca. 64 dB
- Wymagana twardos¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
- Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa
- Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny
- Srednica odptywu 24 mm

kod 235638

model HT11E PS DDE PAP

talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,

precznaczente pojemniki GN, sprzet kuchenny

sterowanie elektroniczna

wymiary 720x735x(H)1445/1880 mm

ilo3¢/dt. cykli mycia 4-50/80/120/180

wydajnosc przy zasilaniu

Wod 50°C 72/45/30/20 koszy/h

wydajnos¢ przy zasilaniu

woda 10°C 31/31/30/20 koszy/h

temp. wody myjace] 55°C

temp. wody ptuczacej

wyparzajacej 87C

poj. i moc bojlera 101/9,0 kw
poj. i moc wanny 301 /27kw
moc podtaczeniowa 1012 kW
napiecie 400V

Waga 100 kg

kosz z bolcami na 18 talerzy 500x500x(H)105 mm
-2 szt kosz uniwersalny na filizanki i szkto
500x500%(H)105 mm - 1 szt, koszyk na

sztucce (120x(H)120 mm - 2 szt.

standardowe kosze

cena katalogowa 23-399;-

cena promocyjna 16 379~

© 16379 - =

2o

&

DOUBLE ~ SOFT
START

max H
410 mm

Stoty chtodnicze do pizzy Cool Head

- Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej
stali nierdzewnej

- Blat roboczy z granitu z dodatkowa izolacja i bocznymi
rantami o wysokosci 200 mm

- Chtodzenie wymuszone, dla szybszego i rownomiernego
rozprowadzenia temperatury w catej komorze

- Komora na pojemniki 600x400 mm, w uktadzie wzdtuznym

- Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi
utrzymanie czystosci

- 5 neutralnych (niechtodzonych) szuflad z prowadnicami
teleskopowymi na pojemniki 600x400 mm, na kulki ciasta
do pizzy (tylko wybrane modele)

- Izolacja cyklopentanowa o grubosci 60 mm i wysokiej
gestosci zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury

- Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczng

- Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi i szuflad

- Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametréw
na panelu przednim

- Srodek chtodniczy: R290

- Agregat tatwy do wyjecia dla sprawnego przeprowadzenia
Serwisu i czyszczenia

- Parownik z automatycznym rozmrazaniem ustawionym
czasowo, dodatkowo z odparowaniem skroplin

- Nozki ze stali nierdzewnej z regulowang wysokoscia
od 145 do 185 mm

- Wyposazenie standardowe: 1 para prowadnic

© 9449 -

kod

stot chtodniczy do pizzy na tace 600x400 mm

granitowy blat z rantem tylnim (200 mm)

komora i obudowa ze stali nierdzewnej

chtodzenie wymuszone

automatyczne odszranianie

izolacja 0 grubosci 60 mm z cyklopentanu

elektroniczny termostat

5 szuflad wyposazonych w prowadnice

$cooL HEAD

pojemnos¢ [ 430
ilos¢ drzwi 2
czynnik chtodniczy R290

v/
v
v .
teleskopowe wymiary zewngtrzne mm  2025x800x(H)1040
zdejmowana uszczelka v wymiary komory mm  1080x686X(H)585
samozamykajace drzwi 4 zakres temperatury c 2/8
regulowane pétki 600x400 mm 2 moc/napiecie W/V 230 / 230
1 zestaw prowadnic ,C" do kazdych drzwi v/ poziom hatasu dB(A) 42
zestaw szuflad neutralnych z prowadnicami / waga ke 309
teleskopowymi
; — . cena katalogowa PLN  43<499=
zamek do drzwi komory silnika w standardzie 4
6 cena promocyjna PLN 9449,

regulowane nozki + kotka

20
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Schtadzarko-zmrazarki szokowe

GRAFEN

- Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej stali nierdzewnej (poza zewnetrznym

dnem wykonanym ze stali galwanizowanej)

- Gorny blat o grubosci 30 mm z mozliwoscig demontazu, co umozliwia wstawienie maszyny pod

blat stotu

- Komora z uniwersalnymi prowadnicami zarowno na pojemniki GN 1/1 jak i blachy cukiernicze
600x400 mm

- Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi utrzymanie czystosci

- Izolacja o grubosci 60 mm z poliuretanu wtryskiwanego pod wysokim cisnieniem, co gwarantuje

wysoki wspotczynnik izolacji termicznej, bez FCKW (freony)
- Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczna
- Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametréw

0d 119997
@ od 8 399,'

- Sonda mierzaca temperature wewnatrz produktu w zestawie

- Mozliwo$¢ ustawiania cykli szybkiego chtodzenia do 3°C oraz szybkiego zamrazania
do -18°C z wykorzystaniem sondy lub bez sondy wg zadanego czasu

- System schtadzania/zamrazania wymuszony wentylatorem

- Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do 43°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 65%

- Srodek chtodniczy: R507

- Agregat tatwy do wyjecia w celu sprawnego przeprowadzenia serwisu i czyszczenia

- Parownik z rozmrazaniem ustawionym czasowo po zakoficzeniu cyklu pracy z wanienka na
skropliny

- Nozki z regulowana wysokoscig od 60 do 90 mm

kod \T03ISOTH AT10ISOTH
ojemnost 3XQN1/1 10X GN 1/1

Po) lub §x blacha 600x400 mm lub 10x blacha 600x400 mm

pojemnosc l 701 \ 190

wymiary mm 750x740§&|)750/780 750x740x(H)1310/1340

wymiary komory °C 610x410x(h280 610x410x(H)760

iloS¢ wentylatorow i B )

w komorze

odlegtos¢ miedzy mm 70 70

prowadnicami

wydajnos¢ przy

schtadzaniu do +3°C ke T »

wydajnosc¢ przy ke n 20

zamrazaniu do -18°C

mozliwos¢ zamrazarnia

AR e TAK (zgtosic¢ przy zamowmmu\

TAK (zgtosi¢ przy zamowieniu)

moc/napiecie W/V 1150/230 \ 1490/230
waga kg 50 \ %

cena katalogowa PLN  44-999= \ 24699~

cena promocyjna PIN 8399~ \ 15189~

© 419 -

Regat magazynowy 4-potkowy,
aluminiowo-plastikowy, HENDI

kod cena cena
katalogowa promocyjna
991705 599+ 419

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

© 279-

Kosz na tace dla zmywarek LP2-4

kod cena cena
katalogowa promocyjna
C97/A 399= 279,



Ekspres do kawy POLARIS - 2-grupowy, elektroniczny qwesd

B MACCHINE PER CAFFE

- Profesjonalny ekspres cisnieniowy o wyjatkowym wygladzie. Wyréznia go unikatowy system Bojler
podéwietlenia klawiatury sterujacej oraz nowoczesny design, ktory taczy ksztatty - Wbudowana pompa rotacyjna
aerodynamiczne z futurystycznymi. Podswietlenie panelu bocznego typu LED sprawia, - Automatyczne uzupetnianie wody w bojlerze
Ze maszyna przyciaga uwage, stajac sie waznym elementem wystroju lokalu. Wyposazenie
Wykorzystanie - 2 niezalezne dysze pary ze stali nierdzewnej sterowane za pomoca dzojstikéw
- Alfanumeryczny wyswietlacz z funkcjami: - Automatyczny spieniacz w miejscu jednej z dysz (tylko wybrane modele)
- ustawienia temperatury podgrzewacza do filizanek - Dysze pary izolowane gumowa nasadka zapobiegajaca poparzeniu palcéw
- wskaznik czasu parzenia kawy dla kazdej z grup - Elektryczny podgrzewacz do filizanek z mozliwoscig regulacji temperatury pracy
- ustawienia daty - Podswietlane krawedzie paneli bocznych typu LED w kolorze biatym
- ustawienia godziny - Oswietlenie blatu roboczego
- ustawienia godziny automatycznego wtaczenia i wytaczenia ekspresu Budowa
- odczytu licznika wydanych kaw - Wykonane z wysokogatunkowych materiatéw
- kontroli czestotliwosci regeneracji zmigkczacza do wody - Elegancka chromowana obudowa

- Programowanie do 4 kaw na kazda z dwoch grup w systemie wolumetrycznym (objetosciowym)
- Dodatkowe przyciski dozowania recznego

Grupa

- Maksymalna wysokos¢ filizanki: do 82 mm lub w wersji z podwyzszonymi grupami do 120 mm

- Automatyczny system czyszczenia grup

kod EVD2PR
wymiary mm 750x570x(H)540
poj. bojlera L 12

moc przy zasilaniu 230V W 3700

moc przy zasilaniu 400V W 4000
waga kg 74

cena katalogowa PLN 33299=
cena promocyjna PLN 23309,

33299
@ 23 309,-

© 1469-

Zestaw konserwacyjny na 1 rok: 4 filtry
weglowe oraz 2 siatki - dla frytownicy
MTI-10XL3 Autofry

-
S

e
‘ & i i e
S 16,-
4

Profesjonalny proszek do czyszczenia kod cena cena

| , d | katalogowa promocyjna
eKspresow ao Kawy 60-0014 2099 1469,
- Proszek na bazie tlenu aktywnego do czyszczenia ekspreséw z uporczywych osadéw. Dosko-

nale usuwa réwniez zanieczyszczenia z porcelany, fajansu oraz wewnetrznych powierzchni

termosow i podgrzewaczy gastronomicznych. Zalecany do kolbowych ekspresow do kawy.
- Opakowanie: 0,5 kg

kod objetosc cena cena - !
katalogowa promocyjna @ 3 2 1 9 -
979617 0,5 kg 1= 16,- }

Lampa boczna nad pojemnik z gotowym
Okap z wentylatorem do piecéow produktem - prawostronna dla frytownicy
Touch Control MTI-10XL3 Autofry

- Odpowiedni do pieca: 223710, 223703, 223697
. o . kod cena cena

- Okap kondensacyjny ze stali nierdzewnej atalogowa  bromocvina

- Sposob kondensacji: powietrze gowa  p Y)

399~
- 2 predkosci wyciaggowe _ _
- Standardowe wyposazenie: @ 979’ - 54-0007 4599= 3219,

- 2 tapacze ttuszczu ze stali nierdzewnej
27997~
@ 1959,-

- mozna myc¢ w zmywarce
Podstawa pod prase do ciasta Grafen

|V -

kod wymiary moc napiecie cena cena- kod wymiary cena cena
(mm) (W) (V) katalogowa promocyjna (mm) katalogowa promocyjna
223963 792x991x(H)317 300 230 $39%= 979 222461 500x760x(H)785 2759= 1959,

22 do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



TESTAW DO MYCILVFLUER
ACTYN W ZMYWARRACH |
S TROROMICDNEH
_;mumllcwmm

{ ) GRAFEN

Profesjonalny zestaw do mycia
oraz ptukania i nabtyszczania

w zmywarkach gastronomicznych
- z nanoczasteczkami srebra

- Profesjonalny ptyn do ptukania i nabtyszczania naczyn w zmywarkach gastronomicznych
-z nanoczasteczkami srebra 5 | 979655 oraz profesjonalny ptyn do mycia naczyn
w zmywarkach gastronomicznych 10 | Grafen - z nanoczasteczkami srebra 10 | 979662

kod cena cena
katalogowa promocyjna
979723 236= 92-

Profesjonalny ptyn do odkamieniania
zmywarek gastronomicznych 11

- Koncentrat na bazie kwasu fosforowego do okresowego odkamieniania urzadzen
gastronomicznych (kotty, wyparzarki, zmywarki gastronomiczne).

- Doskonale usuwa osady z kamienia kottowego powstate w wyniku duzej twardo$ci wody.

- Bezzapachowy, wymaga sptukiwania.

- pH1.
kod objetos¢ cena cena
katalogowa promocyjna
979693 butelka 11 207= 8-

GRAFEN

€sion. suppoRT

& 0d96-
?

od 36,'

Profesjonalny ptyn do ptukania i nabtysz-
czania naczyn w zmywarkach gastrono-
micznych - z nanoczasteczkami srebra

- Lekko kwasny preparat-koncentrat - o zapachu zielonego jabtuszka, do ptukania
i nabtyszczania naczyn w zmywarkach gastronomicznych i przemystowych.

- Zwilza i nabtyszcza ptukane powierzchnie usuwajgc smugi i zacieki. Nano czasteczki srebra
utrwalaja $rodowisko neutralne i nie dopuszczaja do powstawania proceséw gnilnych -
dziatanie antybakteryjne. Po wyschnieciu naczynia nie wymagaja dodatkowego polerowania.

- pH3

kod objetosc cena cena
katalogowa promocyjna

979655 kanister 51 98+ 36,
paviie) ieull WYP“ZED %

Kwasny odkamieniacz Combiboiler

- Do wszystkich modeli piecy z bojlerem
- Przeznaczony do okresowego odkamieniania generatora pary.
- Do uzytku profesjonalnego przez upowaznione osoby.

kod opakowanie cena cena
katalogowa promocyjna
DS010 10 | 399= 279

Profesjonalny ptyn do czyszczenia instalacji
spieniania mleka w ekspresach do kawy

- Preparat w koncentracie do czyszczenia przystawek spieniania mleka (toru spieniania mleka)
we wszystkich standardowych ekspresach do kawy. Usuwa zanieczyszczenia ttuszczowe
i skrystalizowane pozostatosci biatek. Moze by¢ stosowany do mycia zewnetrznych
powierzchni urzadzenia.

- Dziata odkamieniajaco.

-pH1.

- Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr ochronny,
zapobiegajacy powstawaniu nalotow.

kod pojemnosc cena cena
katalogowa promocyjna

979631 1kg k0= 16,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

23

L0
16,-

Profesjonalny preparat do nabtyszczania
i polerowania stali

- Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzer wykonanych
ze stali szlachetnej.

- Skutecznie usuwa ttusty brud, slady palcéw oraz kurz.

- Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr ochronny,
zapobiegajacy powstawaniu nalotow.

kod objetosc cena cena
katalogowa promocyjna
979716 butelka 500 g &= 16,-



OUTLET

Kuchnia gazowa z nowymi palnikami FLEX BURNERS [an 3 anl)
o mocy 7 kW, z piekarnikiem gazowym GN 2/1

Cechy: Higiena:
- Palniki FLEX BURNERS o mocy 7 kW kazdy z podwojnym poziomym - Wodoszczelny ttoczony blat, ttoczone krawedzie i profilowany blat utatwiaja czyszczenie
ptomieniem (jeden nad drugim) - Zestaw odptywowy (opcja) utatwiajacy czyszczenie blatu
- Dzigki poziomym, rwnolegtym ptomieniom lepszy az 0 60% - Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej liczbie $rub
efekt grzania w poréwnaniu z poprzednimi palnikami - Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru pod urzadzeniami
- Kazdy palnik wyposazony jest w pilota (ptomien kontrolny) Konserwacja:
oraz termopare (zabezpieczenie, odcinajace doptyw gazu, - Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu
przy przypadkowym zgaszeniu ptomienia pilota, co zwigksza bezpieczeristwo pracy) - Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie do mediow
- Ptomien pilota jest ukryty wewnatrz podstawy palnika - tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiastowy dostep do komponentéw

- Mozliwos¢ tatwej regulacji mocy palnikow w zakresie
od 1,5 kW do 7 kW, przy pomocy ergonomicznego pokretta
- Umiejscowienie palnika pozwala na uzywanie garnkéw do ¢40 cm
- Pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze dostosowanym do mycia w zmywarce
Wersje z piekarnikiem:
- Nierdzewna komora z emaliowanym dnem
- Podwojne, nierdzewne, izolowane drzwi piekarnika
Piekarnik gazowy:
- Palnik 6 kW (8 kW piekarnik Maxi) samostabilizujacy sie
ptomien, termostat, zawdr bezpieczenstwa i termopara, zapton piezoelektryczny
lub iskrownik, piekarnik z prowadnicami 2x GN 2/1 e e e
Solidnos¢: -
- Blat roboczy 1,5 mm wykonany ze stali nierdze
- Zeliwne, niezwykle mocne ruszty
- Spdd ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odRor

- Wodoodpornos¢ IPX5 T 7‘
Osiagi:
- Wysokowydajne palniki Flex Burner: 55 kW lub 7 g g
- Certyfikowana wydajnos¢ 60% (certyfikat KIWA) m m
- Ptomien poziomy: réwnomierny rozktad ciepta, idealny réwniez do delikatnego f f

gotowania 77
- Zapton elektryczny (opcja) dla optymalizacji wykorzystania palnikow

kod wymiary moc palnikow typ wymiary piekarnika moc piekarnika ~ moc catkowita  waga cena cena
(mm) (kw) piekarnika (mm) (mm) (kw) (kg) katalogowa  promocyjna
FB77FGXL 700x730x(H)850 4x 7 kW gazowy 560x630x(H)300 6 34 9% 42199~ 7929-

Ptyta grzewcza gazowa z piekarnikiem
Magistra 700

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 0 grubo$ci 1 mm, boczne $ciany obudowy
ze stali AlSI 406

- Ptyta grzewcza duzej mocy o powierzchni 40 dm? wykonana z zeliwa - grubos¢ 10 mm

- Tempertura 500°C w centrum ptyty, malejaca w kierunku krawedn do ok. 200"C

- Moc ptyty: 1x 9 kW A

- Wyjmowany centralny pieréciert w wersjach gazoWyd] =

zapobiegaja jej wyptywowi i utatwiaja czyszcze
- Piekarnik gazowy GN 2/1 statyczny
- Wymiary komory piekarnika: 560x660x(H)310 m
- Moc piekarnika: 6 kW

kod wymiary moc  waga cena cena
(mm) (kw)  (kg)  katalogowa  promocyjna

MG7GTF77 700x700x(H)850 15 16 #H8% 7669,

Bemar na podstawie z trzech stron )
zamknietej, elektryczny Domina Pro 700 , = [nq B pn]

Cechy:

- Zbiornik ze stali nierdzewnej AISI304 ttoczony i spawany

- Grzatki elektryczne wykonane z wzmocnionej stali nierdzewnej, umieszczone
pod dnem zbiornika i kontrolowane przez termostat

Solidnos¢:

- Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304

- Ttoczone i w catosci spawane zbiorniki

- Dno ze stali nierdzewnej dla lepszej odpornosci

- Klasa wodoodpornosci IPX5

Osiag:

- Temperatura kontrolowana za pomoca termostatu 0-90 °C

Higiena:

- Ttoczone krawedzie dla lepszego czyszczenia

- Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej liczbie $rub

- Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru pod urzadzeniami

Konserwacja:

- Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

- Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie do mediow

- tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiastowy dostep do komponentéw

kod wymiary wymiary zbiornika  poj. zbiornika moc  napiecie waga  cena cena
(mm) (mm) (kw) (V) (kg) katalogowa promocyjna
BME74A  400x730x(H)850  310x510x(H)160 GN 1/1 15 280 34 6299 4094,
Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan 24 do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym bok@grafen.com



Ptyty grillowe na podstawie z trzech stron zamknietej,

gazowe Domina Pro 700

[nBan}

Cechy:

- NOWOSC! Piyta grillowa umieszczona 3 cm ponizej poziomu blatu

- Ptyta grillowa o grubosci 15 mm, z zaokraglonymi naroznikami, wykonana ze stali weglowej,
polerowana lub chromowana.

- Opcjonalny, tatwo wyjmowany, teflonowy korek utatwiajacy czyszczenie i zrzut ttuszczu
do nierdzewnej szuflady o pojemnosci 2 |

- W modelach o szer. 70 cm mozliwo$¢ gotowania réznych produktéw dzieki niezaleznym
elementom grzewczym (gaz/el.)

- Ptyta chromowana pozwala na przyrzadzanie réznych produktéw bez ryzyka mieszania sie
smakow i zapachéw. Umozliwia to gotowanie bez potrzeby czyszczenia ptyty w ciggu dnia pracy

- Ponadto chromowana powierzchnia emituje mniej ciepta, co sprawia, ze praca jest bardziej
komfortowa i przyjazna dla uzytkownika

Solidnos¢:

- Blat roboczy 1,5 mm ze stali stal nierdzewnej AISI 304 18/10

- Ptyta grillowa 15 mm gtadka lub chromowana

- Dno ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odporno$¢

- Klasa wodoodpornosci IPX5

Osiagi:

- Jednorodnos¢ temperatury i precyzyjna kontrola termostatyczna od 145 do 290 °C,
umozliwia przygotowanie réwniez delikatnych potraw

Higiena:

- Nowe wspawane w blat ptyty dla zapewnienia maksimum higieny

- Nowa zdejmowana ostona przeciwbryzgowa (opcjonalna) utatwiajaca czyszczenie

- Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej liczbie $rub

- Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru pod urzadzeniami

Konserwacja:

- Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

- Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie do mediow

- tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiastowy dostep do komponentéw

kod ptyta wymiary wymiary ptyty ilos¢ waga moc cena cena
(mm) (mm) stref grzew.  (kg) (kw)  katalogowa promocyjna
Sl ) 0d 12399~
FTBG77ALC OEENE 700x730x(H)850  630x540 2% 7 kW 97 14 $3999= 9099, 8 059
-
FTBGTALR lagladka oo o0m850  630x560 7KW 97 14 42399= 8089, od ?

+1/2 ryflowana

Frytownice na szafce zamykanej,
elektryczne Domina Pro 700

Cechy:

- Ttoczone i spawane komory frytownic z zaokraglonymi naroznikami dla lepszej
higieny i czystosci, wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10

- Wszystkie modele posiadajg termostat, ktéry kontroluje i utrzymuje temperature
oleju na bezpiecznym poziomie

- Duzy, zewnetrzny kran do spuszczania oleju dla lepszego czyszczenia

- System odprowadzania zuzytego oleju jest prosty i bezpieczny dzieki zbiornikowi
ze stali nierdzewnej z filtrem

Solidnosc:

- Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304

- Dno ze stali nierdzewnej dla lepszej trwatosci

- Wodoodpornos¢ IPX5

Osiag:

- Mozliwo$¢ regulacji temperatury od 105 do 185 °C

- Duza zimna strefa e celu wydtuzenia zywotnosci oleju

Higiena:

- Podnoszone grzatki dla tatwiejszego i petniejszego czyszczenia zbiornika

- Ttoczone i w cato$ci spawane zbiorniki dla utatwienia czyszczenia

- Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej liczbie $rub

- Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru pod urzadzeniami

Konserwacja:

- Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

- Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie do mediow

- tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiastowy dostep do komponentéw

kod wymiary wymiary zbiornika pojemnoSC  moc grzatek  moc catkowita  waga cena cena
(mm) (mm) zbiornika (1) (kw) (kw) (kg)  katalogowa  promocyjna
FRBE77A  700x730x(H)850  2x 240x340x(H)215 12+12 9+9 18 72 46699= 10 854,
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% 25 Towar mdgt byé wykorzystywany podczas pokazéw kulinarnych, mozliwy brak opakowan

oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym bok@grafen.com
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OUTLET

G

Kociot warzelny gazowy Magistra 700

- Grzanie posrednie - obniza niebezpieczenstwo przywierania zawartosci kotta do jego dna

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10, boczne Sciany obudowy ze stali AISI 406

- Przettoczenia w blacie zapobiegajace rozlewaniu sig ptynéw

- Zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10, z dnem odpornym na korozje wykonanym
ze stali AISI 316

- Mosiezny zawdr spustowy wyposazony w wyjmowany filtr

- Pokrywa ze stali nierdzewnej AISI 304

- Kurek z ciepta oraz zimna woda i obrotowa wylewka na blacie

- Grzanie posrednie z funkcja gotowania na wolnym ogniu

- Grzanie posrednie z wewnetrznym ptaszczem ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10,
zawdr bezpieczenstwa z cisnieniomierzem

- Grzanie gazowe za pomoca palnikéw rurowych wykonanych ze stali nierdzewnej
i samostabilizujacego sie ptomienia oraz regulacji temperatury przy uzyciu termostatu.
Ptomien kontrolny z zabezpieczeniem w postaci termopary. Piezoelektryczne zapalanie
ptomienia kontrolnego.

- Zawor bezpieczenstwa z cisnieniomierzem.

kod wymiary wymiary zbiornika pojemnosc moc gazowa waga cena cena
(mm) (mm) zbiornika (1) (kw) (kg)  katalogowa  promocyjna
MG7G50177  700x700x(H)850 ¢400x(H)420 50 12,5 kW 91 29599= 14 039,

Urzadzenia do gotowania makaronu i pierogow, na szafce,
elektryczne Domina Pro 700

Cechy: [L\-,
- Ttoczone zbiorniki ze stali kwasoodpornej AlSI 316 z zaokraglonymi naroznikami s e
dla tatwiejszego czyszczenia -
- Opcjonalne koszyki wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 04 18/10 z nienagrzewajaca sie
raczka z tworzywa
- Napetnianie zbiornika przy pomocy elektrycznie uruchamianego zaworu
- Grzatki wykonane ze wzmocnionej stali nierdzewnej, 4 poziomy mocy, temperatura
kontrolowana przy pomocy termostatu
- Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304
- Ttoczone i w catosci spawane zbiorniki
- Dno ze stali nierdzewnej dla lepszej odpornosci
- Klasa wodoodpornosci IPX5 .
- Elementy grzewcze wewnatrz zbiornika dla lepszej-wyt&jhos i
Higiena:
- Ttoczone krawedzie dla tatwiejszego czyszczen
- Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki nie
- Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczeni
Konserwacja:
- Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu
- Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie do mediow
- tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiastowy dostep
do komponentéw natychmiastowy dostep do komponentéw

kod wymiary poj. zbiornika moc  napiecie waga cena cena
(mm) (1) (kw) (V) (kg)  katalogowa  promocyjna
CPE74A 400x730x(H)850 26 55 400 b4 48-999= 7149,

Blat neutralny na podstawie z 3 stron
zamknietej Domina Pro 700

kod wymiary waga cena cena
(mm) (kg) katalogowa promocyjna
N77A 700x730x(H)850 45 5899~ 3834,
Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan 26

oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym bok@grafen.com

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Piece konwekcyjno-parowe NaAD OO Boosted 6x GN 1/1 LAINOX

= A D
TRYBY PIECZENIA $3F ot e’ G
- System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System) to automatyczny system
gotowania obejmujacy przepisy kuchni wtoskiej, francuskiej, miedzynarodowej, hiszparskiej, @ﬂ 'HA M'g JIT
rosyjskiej, azjatyckiej i niemieckiej, ich historie, sktadniki, spos6b przygotowania, program
gotowania automatycznego i prezentacje potrawy na talerzu
- Reczne gotowanie przy uzyciu trzech trybéw gotowania:
- tryb konwekcyjny od 30°C do 300°C,
- tryb parowy od 30°C do 130°C, STEROWANIE
- tryb konwekcyjno-parowy od 30°C do 300°C - Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) zapewnia réwnomierne
- Programowalne tryby - mozliwos¢ zaprogramowania i zapisania metod gotowania przygotowanie potraw
w kolejnosci automatycznej (maksymalnie 15 cykli), z mozliwoscia nadania programom - Automatyczne, réwnolegte sterowanie temperatura komory i wnetrza potrawy, system DELTA T
ich wtasnej nazwy, a takze dodania zdjecia i informacji o przepisie - Automatycznie regulowane skraplanie pary
- tatwy dostep do parametréw programowanych przez uzytkownika, personalizacja urzadzenia
WYPOSAZENIE za pomoca menu uzytkownika
- Z bojlerem sonda, systemem myjacym, zasilaniem okapu, zestawem wedzarniczym, - Mozliwo$¢ zaprogramowania gotowania z opéznieniem
zewnetrznym gniazdem sondy - Mozliwo$¢ wyboru nawet 6 predkosci wentylatora, pierwsze 3 predkosci automatycznie powo-
- Automatyczny system myjacy VCS wyposazony w 1 zbiornik z detergentem, 990 g duja zmniejszenie mocy cieplnej
- Potaczenie Wi-Fi - W przypadku specjalnych metod gotowania mozna zastosowac predkos¢ przerywang
- Sonda wielopunktowa 3 mm - Sterowanie temperatura wewnatrz potrawy za pomocg 4-punktowej sondy
- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem - Podwojna sonda, dostepna tylko od LAINOX
- Gniazdo USB - Podtaczanie sondy za pomoca ztacza na zewnatrz komory pieczenia, z mozliwoscia szybkiego
podtaczenia sondy do pieczenia prézniowego i pieczenia matych kawatkow
OBStUGA - Ztacze USB umozliwiajace pobieranie danych HACCP, aktualizacje oprogramowania i tadowanie/
- WYSWIETLACZ, ktéry mozna skonfigurowa¢ w zaleznosci od potrzeb uzytkownika, zapisujac usuwanie programow pieczenia
najczesciej uzywane programy jako pierwsze potaczenie z Chmura za pomoca Wi-Fi/kabla - Ochrona IPX5 przed strumieniem wody
sieciowego umozliwiajace zapisanie wtasnych ustawien, aktualizacje oprogramowania, archi- - Kompatybilnos¢ z systemem optymalizacji zuzycia energii SN (opcjonalnie)
wizowanie danych HACCP i pobieranie nowych przepiséw - Program serwisowy SERVICE do badania dziatania ptyty elektronicznej i wyswietlania tempe-
- Automatyczne gotowanie po naci$nieciu jednego przycisku (ICS) ratury sond
- Inteligentne rozpoznawanie przepiséw w folderach wielopoziomowych - Zegar odliczajacy czas pracy urzadzenia powigzany ze wszystkimi podstawowymi funkcjami
- 10-calowy kolorowy ekran (LCD-TFT) o wysokiej rozdzielczosci z funkcjami ekranu dotykowego planowanej konserwacji
- Pokretto SCROLLER PLUS z funkcjami obracania i naciskania stuzacymi do wyboru i zatwier- - ECOSPEED - w zaleznosci od ilosci i rodzaju produktu, Naboo pozwala na zoptymalizowanie
dzania opcji i sterowanie zuzyciem energii, utrzymujac odpowiednig temperature pieczenia i nie dopusz-
- Automatyczne otwieranie drzwi za pomoca przycisku ,Open” (opcjonalnie) czajac do wahan
- Natychmiastowe wyswietlanie wykreséw HACCP przy gotowaniu za pomoca ICS - ECOVAPOR - system umozliwia uzyskanie znaczacego zmniejszenia zuzycia wody i energii

dzieki automatycznemu sterowaniu nasyceniem komory pieczenia para
MYCIE | KONSERWACJA

- Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia, opisowe i dzwiekowe sygnali- BUDOWA
zowanie nieprawidtowego dziatania - Idealnie gtadka, szczelna komora

- System mycia automatycznego SCS (Solid Clean System) z wbudowanym zbiornikiem i auto- - Drzwi z podwojng, hartowana szyba z komora powietrzng i szyba wewnetrzng odbijajaca
matycznym dozowaniem $rodka myjacego ciepto, co zmniejsza ilos¢ ciepta kierowanego na uzytkownika i zwieksza wydajnos¢

- System odkamieniania CALOUT, ktéry zapobiega tworzeniu i narastaniu kamienia w bojlerze, - Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie
z wbudowanym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem $rodka - Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

- System myjacy - Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

- Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i jej czyszczenie
- Odlegto$¢ pomiedzy prowadnicami: 70 mm

28 760, -

pojemnost 6x GN 1/1
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami 70mm
liczba porcji 30/80
wymiary 852x797%(H)775 mm
kod NAE06TBSNPKNSGBKSCBO
wersja bezposredni natrysk
moc 11,6 KW/400 V
cena katalogowa =
cena promocyjna 28760,
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% 27 Towar mégt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan

oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym bok@grafen.com



Piec konwekcyjno-parowy NANO MAX z ekranem dotykowym,

systemem myjacym i sonda - elektryczny

- Najbardziej zaawansowane technologicznie piece konwekcyjno-parowe serii NANO MAX to
potaczenie tradycji z nowoczesnoscia
- 5-calowy, pojemnosciowy, dotykowy panel sterowania oferuje funkcje nieznane do tej pory,

a przydatne w kazdej kuchni. Umozliwia gotowanie z manualnym nastawianiem parametréw pracy,

wybdr przepisow z ksiazki kucharskiej zawierajacym az 120 pozycji oraz programy specjalne

PODSTAWOWE METODY GOTOWANIA | PIECZENIA W PIECACH NANO MAX:

Gotowanie konwekcyjne w suchym gorgcym powietrzu w temperaturze 30-260°C

Metoda idealna szczegblnie dla wypiekow cukierniczych i piekarniczych

- Gotowanie w kombinacji goracego powietrza i pary w temperaturze 30-230°C
Szczegdlnie polecana do pieczenia wszelkiego rodzaju mies, ale takze do wypieku chleba,
gdzie podanie na poczatku wilgotnego powietrza zagwarantuje chrupiaca skorke

- Gotowanie na parze w temperaturze 35-130°C
Metoda idealna do gotowania warzyw, owocdw, ryb, pyz wielkopolskich

- Gotowanie z uzyciem sondy
Sonda stuzy do precyzyjnego kontrolowania temperatury wewnatrz potrawy podczas procesu
gotowania. Jest automatycznie zatrzymywana po osiagnieciu wymaganego stopnia gotowania

- Gotowanie z wykorzystaniem funkcji Delta T
Jest to udoskonalona metoda gotowania z sonda. Szczegélnie przydatna przy pieczeniu wiekszych
porcji miesa, takich jak np. szynka. Pozwala na zachowanie takiej samej réznicy temperatury
komory pieca oraz wewnatrz gotowanej potrawy przez caty cykl gotowania/pieczenia

- Gotowanie metoda Sous Vide
Gotowanie potraw w niskich temperaturach np. 63°C dla piersi kurczaka, czy 75°C dla migsa woto-
wego. Potrawy umieszczone razem z przyprawami w prézniowych woreczkach foliowych podlegaja
wolnej obrobce termicznej, dzigki czemu zachowujg wszystkie wartosci odzywcze i aromaty.
Tak przygotowane potrawy charakteryzuja sie niezwykta delikatnoscia. Do tego celu przeznaczone
jest opcjonalna sonda o $rednicy @1 mm

GEOWNE FUNKCJE | CECHY PIECOW NANO MAX:

- Multi Level
Funkcja przydatna przy gotowaniu kilku potraw wymagajach takich samych temperatur i stopnia
zaparowania, ale réznego czasu obrobki termicznej. Multi Level pozwala gotowac jednoczesnie
wszystkie potrawy, a piec sam poinformuje, ktérg musimy wyjac¢ z komory pieca, gdy bedzie juz
gotowa

- Multi launguage
Umozliwia zapisanie i odczytywanie nazw potraw w kilku jezykach. Dostepne jezyki m.in.: polski,
rosyjski, czeski, angielski

- Port USB
Rozwigzanie szczegolnie zalecane dla kuchni sieciowych. Wystarczy zaprogramowac tylko jeden
piec. Do pozostatych mozna wgra¢ program za posrednictwem portu USB

- WiFi
Umozliwia na odlegtos¢ sterowanie i odczytywanie parametréw pracy pieca. Dodatkowo, pozwala
na pobieranie i wgrywanie nowych przepisow kulinarnych z chmury

- Inwerter
Dzieki inwerterowi silniki wentylatoréw s3 praktycznie niezniszczalne.
Trwato$¢ i niski poziom hatasu zapewnia bezszczotkowa budowa

- Gotowanie nocne
Mozliwos¢ ustawienia dtugiego czasu pracy pieca oraz ciagta kontrola wszystkich parametrow po-
zwala na samodzielne dziatanie urzadzenia takze w nocy. Szczegélnie przydatne do przyrzadzania
potraw wymagajacych dtugiej obrébki termicznej

- Cook & Hold
Czyli GOTUJ i UTRZYMU)J - technologia gotowania i utrzymania potraw przeznaczonych do wydania
nawet za kilka godzin. Polega na podawaniu w sposéb cykliczny goracego powietrza z przerwami

- Proofing
Funkcja pozwalajaca piecowi petnic¢ role komory fermentacyjnej, czyli komory rozrostu

- Automatic Cooling
System przeznaczony do szybkiego obnizenia temperatury w komorze, w celu dostosowania do
potrzeb kolejnej potrawy, wymagajacej nizszej temperatury niz panujaca w komorze

7x

GN 1/1
kod 219034
odlegtos¢ miedzy 70 mm

prowadnicami
wymiary zewnetrzne 937x821x(H)875 mm

ilo$¢ wentylatorow

2
Z autorewersem
moc/napigcie 10,5 kW/400 V
waga 119 kg
WYPOSAZENIE STANDARDOWE
AUTOMATYCZNY 4 programy mycia: CLN-01 - mycie krotkie (45 min),

SYSTEM MYJACY CLN-02 - mycie $rednie (56 min)

CLN-03 - mycie dtugie (65 min), RIN - ptukanie (3 min)
22489=
1 624~

cena katalogowa

cena promocyjna

Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym bok@grafen.com
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- Mozliwo$¢ zapisania 120 programoéw, po 6 krokow kazdy
Wystarczy wybrac jeden ze 120 programéw i wcisna¢ START. Piec sam rozpocznie prace, precyzyjnie
utrzymujac wezesniej zapisane parametry takie jak temperatura w komorze, temperatura wnetrza
potrawy, czas gotowania, stopien wilgotnosci w kazdym kroku catego cyklu

- Ustawienie czasu z doktadnoscia do 1 minuty
Mozliwos¢ ustawienia czasu pracy od 1 minuty do az 999 minut pozwala na gotowanie w trybie
nocnym. Piec samoczynnie kontroluje zaréwno czas pracy catego cyklu jak
i poszczegdlnych krokdw gotowania

- Automatycznie otwierany kominek
Pozwala na utrzymanie optymalnych parametréw w komorze pieca. Kominek otwierany jest
w cyklach gotowania w goracym suchym powietrzu, a zamykany w przypadku np. gotowania
warzyw na parze

- Dwie predko$ci wentylatoréw 1400/2800 obr./min oraz auto-rewers
Dwustopniowa regulacja predkosci wentylatora wraz z automatycznym rewersem, czyli odwréce-
niem kierunku obrotu. Zapewnia dostosowanie sity nawiewu do potrzeb gotowania potrawy

- NANO Technology
Pokretta, panel sterowania oraz klamka pokryte sa farba zawierajaca nanoczasteczki srebra,
ktére niszcza drobnoustroje, bakterie, wirusy i grzyby

- Automatyczny system myjacy
Gwarantuje, ze piec bedzie zawsze czysty. Zadbany piec to dtugie lata bezawaryjnej pracy

POZOSTALE CECHY PIECOW NANO:

- Para wytwarzana poprzez bezposredni natrysk wody na grzatki. Natrysk sterowany elektronicznie

- Funkcja PRE-HEATING - rozgrzewanie komory pieca o +30°C wigcej niz temperatura zadana w celu
przygotowania pieca na przyjecie potrawy. Mozna zapisac jg w programie

- Gniazdo podtaczenia sondy na zewnatrz umozliwiajace podtaczenie innej sondy

- Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie temperatury silikonu. tatwa do
samodzielnej wymiany

- Izolowana obudowa pieca nie tylko wptywa na oszczednos¢ energii elektrycznej, ale i zwieksza
bezpieczenstwo personelu kuchni

- Podwojnie przeszklone drzwi do komory oraz oswietlenie LEDutatwiajgce obserwacje proceséw
zachodzacych w piecu

- tatwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi utatwia jej czyszczenie

- Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowanej pary, szczegblnie po gotowaniu
w cyklu mieszanym i na parze

- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi naroznikami utatwia czyszczenie pieca

- Komora wykonana ze stali nierdzewnej AIS| 304

- Drzwi z zawiasem po prawej

- Podtaczenie do sieci wodnej: %" gwint zewnetrzny, maksymalna temp.: +30°C,
150-200 kPa (2 bary), wytacznie uzdatniona, zmigkczona maksymalnie do 5°f

13:35
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Piece konwekcyjno-parowe NANO DRIVE -
elektryczne, sterowanie elektroniczne

- Seria piecéw NANO DRIVE charakteryzuje sie najwyzsza wydajnoscig i elastycznoscia
produkgji, oraz bezpieczenstwem pracy. Ich obstuga jest prosta i intuicyjna

PODSTAWOWE METODY PIECZENIA W PIECACH NANO DRIVE:

- Gotowanie konwekcyjne w suchym goracym powietrzu w temperaturze 30-260°C
Metoda idealna szczegblnie dla wypiekow cukierniczych i piekarniczych

- Gotowanie w kombinacji goracego powietrza i pary w temperaturze 30-230°C
Szczegdlnie polecana do pieczenia wszelkiego rodzaju mies, ale takze do wypieku chleba,
gdzie podanie na poczatku wilgotnego powietrza zagwarantuje chrupiaca skorke

- Gotowanie na parze w temperaturze 35-130°C

Metoda idealna do gotowania warzyw, owocow, ryb, pyz wielkopolskich

- Gotowanie z uzyciem sondy

Sonda stuzy do precyzyjnego kontrolowania temperatury wewnatrz potrawy podczas procesu
gotowania. Jest automatycznie zatrzymywana po osiggnieciu wymaganego stopnia gotowania

- Gotowanie z wykorzystaniem funkcji Delta T

Jest to udoskonalona metoda gotowania z sonda. Szczegdlnie przydatna przy pieczeniu wiekszych
porcji miesa, takich jak np. szynka. Pozwala na zachowanie takiej samej réznicy temperatury
komory pieca oraz wewnatrz gotowanej potrawy przez caty cykl gotowania/pieczenia

FUNKCJE | CECHY PIECOW NANO DRIVE:

- Automatic Cooling

System przeznaczony do szybkiego obnizenia temperatury w komorze, w celu dostosowania do
potrzeb kolejnej potrawy, wymagajacej nizszej temperatury niz panujaca w komorze

- Mozliwo$¢ zapisania 90 programow, po 4 kroki kazdy
Wystarczy wybrac¢ jeden z 90 programéw i wcisng¢ START. Piec sam rozpocznie prace, precyzyjnie
utrzymujac wezesniej zapisane parametry takie jak temperatura w komorze, temperatura wnetrza
potrawy, czas gotowania, stopie wilgotnosci w kazdym kroku catego cyklu

- Ustawienie czasu z doktadnoscia do 1 minuty

Mozliwo$¢ ustawienia czasu pracy od 1 minuty do az 999 minut pozwala na gotowanie w trybie

- Dwie predkosci wentylatoréw 1400/2800 obr./min oraz auto-rewers
Dwustopniowa regulacja predkosci wentylatora wraz z automatycznym rewersem, czyli odwréceniem
kierunku obrotu. Zapewnia dostosowanie sity nawiewu do potrzeb gotowania oraz jednorodng
temperature w catej komorze

- NANO Technology
Pokretta, panel sterowania oraz klamka pokryte sa farba zawierajaca nanoczasteczki srebra,
ktdre niszcza drobnoustroje, bakterie, wirusy i grzyby

- Automatyczny system myjacy - opcjonalny
Gwarantuje, ze piec bedzie zawsze czysty. Zadbany piec to dtugie lata bezawaryjnej pracy

POZOSTALE CECHY PIECOW NANO DRIVE:

- Para wytwarzana poprzez bezposredni natrysk wody na grzatki. Natrysk sterowany elektronicznie
z10-cio stopniowa regulacja zaparowania co 10%

- Funkcja PRE-HEATING - rozgrzewajaca komore pieca o +30°C wigcej niz temperatura zadana
w celu przygotowania pieca na przyjecie potrawy

- Gniazdo podtaczenia sondy na zewnatrz umozliwiajace podtaczenie innej sondy

- Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie temperatury silikonu. tatwa
do samodzielnej wymiany

- Izolowana obudowa pieca wptywa na oszczedno$c¢ energii elektrycznej

- Podwojnie przeszklone drzwi do komory oraz oswietlenie LED utatwiajace obserwacje procesow
zachodzacych w piecu

- Zewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie

- tatwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi

- Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowanej pary, szczegblnie po gotowaniu
w cyklu mieszanym i na parze

- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi naroznikami utatwia czyszczenie pieca

- Komora wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

- Drzwi z zawiasem po lewej

- Podtaczenie do sieci wodnej: %" gwint zewnetrzny, maksymalna temp.: +30°C, 150-200 kPa (2 bary),
wytacznie uzdatniona, zmigkczona maksymalnie do 5°f

nocnym. Piec samoczynnie kontroluje zaréwno czas pracy catego cyklu jak i poszczegélnych

krokéw gotowania
Gotowanie nocne

Funkeja szczegdlnie przydatna do przyrzadzania potraw wymagajacych dtugiej obrobki termicznej.
Piec samodzielnie kontroluje wyznaczone parametry, nie wymagajac monitorowania ze strony

obstugi. Mozna ustawic¢ go np. na nocne gotowanie w statej niskiej temperaturze co zapewni
doskonate dojrzewanie miesa przy minimalnej utracie wagi i niskim zuzyciu energii

- Automatycznie otwierany kominek

System pozwala na utrzymanie optymalnych parametréw w komorze pieca. Otwiera kominek przy
gotowaniu wymagajacym goracego i suchego powietrza. Zamyka gdy chcemy gotowac np. warzywa
na parze. Dzigki temu mozna uzyska¢ wymagang soczystosc lub chrupkos¢ potraw

kod

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne

ilo$¢ wentylatorow
Z autorewersem

moc/napiecie
waga

AUTOMATYCZNY
SYSTEM MYJACY

cena katalogowa

cena promocyjna

7x
GN 11

219157

70 mm
937x821x(H)875 mm
2

10,5 kw/400 V
103 kg

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

4 programy mycia: CLN-01 - mycie krotkie (45 min),

CLN-02 - mycie $rednie (56 min) CLN-03 - mycie dtugie (65 min),
RIN - ptukanie (3 min)

19799

19799~

12 869,-

“
c
o
> .
o
>
o
(=]
o
c
E<
v
o
-
o
c
L]
4

12 869,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

29 Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym bok@grafen.com
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Piece konwekcyjno-parowe NANO SCROLL -

sterowanie elektromechaniczne, elektryczne

- Piece NANO SCROLL zaprojektowane zostaty z mysl3 nie tylko o gastronomii lecz takze o cateringu,

supermarketach, szpitalach, kuchniach przemystowych, szkotach czy przedszkolach
- Prosty i intuicyjny panel sterujacy

PODSTAWOWE METODY GOTOWANIA W PIECACH NANO SCROLL:
- Gotowanie konwekcyjne w suchym goracym powietrzu w temperaturze 30-280°C
Metoda idealna szczegolnie dla wypiekow cukierniczych i piekarniczych
- Gotowanie w kombinacji goracego powietrza i pary w temperaturze 30-230°C
Szczegblnie polecana do pieczenia wszelkiego rodzaju mies i ryb, jak i wypiekéw piekarniczych
co gwarantuje chrupiaca skorke chleba i butek
- Gotowanie na parze w temperaturze 35-130°C
Metoda idealna do gotowania warzyw, owocéw, ryb, pyz wielkopolskich

FUNKCJE | CECHY PIECOW NANO SCROLL:

- Ustawienie czasu
Umozliwia ustawienie pracy pieca do 2 godzin lub prace trybie NON-STOP dla potraw
wymagajacych dtuzszej obrobki termicznej

- Bezposrednie wytwarzanie pary
Para wytwarzana jest poprzez bezposredni natrysk wody na grzatki. Proces ten sterowany jest
elektronicznie i posiada 10-cio stopniowa regulacje zaparowania

- Wentylatory z auto-rewersem
Auto-rewers, czyli automatyczna zmiana kierunku obrotu wentylatora, gwarantuje jednorodna
temperature w catej komorze pieca

12999~
8 449,-

5x d

o

GN 1/1 >

o

>

o

kod 219188 °
Lo o
odtegtos; mlgdzy 20 mm <
prowadnicami 5
wymiary zewnetrzne  937x821x(H)715 mm s
(-]

ilo$¢ wentylatoréw 5 c
Z autorewersem =

moc/napiecie 10,5 kW/400 V

waga 101 kg
cena katalogowa $2999=
cena promocyjna 8 449,

Podstawa pod piec Lainox Boosted 061

- Bez prowadnic nad urzadzenie NEOGO51 i szokéwki Lainox

kod cena cena
katalogowa promocyjna
BSAOT 399~ 909,-

Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym bok@grafen.com

- NANO Technology
Pokretta, panel sterowania oraz klamka pokryte sa farba zawierajaca nanoczasteczki srebra,
ktére niszcza drobnoustroje, bakterie, wirusy i grzyby

POZOSTALE CECHY PIECOW NANO SCROLL:

- Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie temperatury silikonu. tatwa do
samodzielnej wymiany

- Izolowana obudowa pieca nie tylko wptywa na oszczednos$¢ energii elektrycznej, ale i zwigksza
bezpieczenstwo personelu kuchni

- Podwojnie przeszklone drzwi do komory oraz oswietlenie halogenowe utatwiaja obserwacje
procesow zachodzacych w piecu

- Zewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie

- tatwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi

- Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowanej pary, szczegdlnie po gotowaniu
w cyklu mieszanym i na parze

- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi naroznikami utatwia czyszczenie pieca

- Komora wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

- Drzwi z zawiasem po lewej

- Podtaczenie do sieci wodnej: %" gwint zewnetrzny, maksymalna temp.: +30°C, 150-200 kPa (2 bary),
wytacznie uzdatniona, zmigkczona maksymalnie do 5°f

=

5589 -

Y

Podstawa z nawilzang komora rozrostu
do pieca serie F

(&) (&)

kod wysokos¢ cena cena
(mm) katalogowa promocyjna
MFFL8OHUM 800 8599+ 5589,-
30 do cen nalezy doliczyé VAT 23%



Piec przelotowy do pizzy serieT

- Piece przelotowe seriiT to idealne narzedzia pod wzgledem prostoty uzytkowania: doskonata
jakos¢ pieczenia, bardzo wysoka wydajnos¢ przy stosunkowo niewielkich wymiarach. Piece
seriiT charakteryzujg sie najwyzsza wydajnoscia energetyczna i jednoczesnie s3 niezwykle
ciche. To wszechstronne urzadzenia do pieczenia: idealne do wszystkich rodzajow produktow
od pizzy do wyrobow piekarniczych i gastronomicznych. Optymalne do seryjnego i ciggtego .
pieczenia. v

PR

Gtowne cechy

- SeriaT to piece przelotowe, ktére gwarantuja maksymalng wydajnosc¢ przy
zuzyciu energii.

- Doskonale zarzadzaja duza iloscig produkcji, optymalizujac czas i zasoby. Gala pidcow
przelotowych wyréznia sie tatwoscig uzytkowania, zapewnia doskonate i pow§
rezultaty pieczenia. Optymalne do uzytku seryjnego i ciagtego (sieci restauracji).
Predkosci pieca zapewniaja wysokie tempo produkcji, bezpieczefistwo operatora i wydajnos¢
technologiczng czynigc serig niezwykle wszechstronng. Idealne do wszystkich rodzajéw
produktow - od pizzy do wyrobéw piekarniczych i gastronomicznych.

Wtasciwosci techniczne

- SeriaT jest wyposazona w ekskluzywny system adaptacyjny, ktory stale dostosowuje moc
do aktualnych potrzeb i gwarantuje réwnomierne pieczenie, predko$c i oszczednos¢ energii.
Technologia seriiT ma na celu uzyskanie najlepszych rezultatéw pieczenia, gwarantujac
maksymalna efektywnos¢ uzytkowania.

Tygodniowy wtacznik czasowy

- Dzieki tygodniowej funkcji timera zataczenia pieca w seriiT operator moze doktadnie okreslic,
kiedy piec powinien osiagnac temperature robocza i by¢ gotowy do uzycia.

- Korzysci: Optymalizacja czasu pracy i redukcja kosztéw

Oszczedzanie energii

- Zuzycie energii w seriiT jest zmniejszone 0 30% dzieki systemowi Eco-SmartBaking,
zastosowaniu wielu funkgji i technologii zaprojektowanych w celu uzyskania maksymalnych
oszczednosci energii przy jednoczesnym zachowaniu maksymalnej wydajnosci i jakosci
pieczenia. Proces produkcyjny odbywa sie réwniez z najwyzszym poszanowaniem srodowiska.

Multifunkcyjnosc

- SeriaT pozwala piec: pizze, produkty piekarnicze i gastronomiczne z zachowaniem maksymal-
nej wydajnosci i jakosci. Innowacyjne i wszechstronne modele serii T zostaty zaprojektowane
tak, aby spetni¢ wszystkie potrzeby klientow: wysoka wydajnos¢ w matych przestrzeniach przy
maksymalnych oszczednosciach energii.

kod wymiary pojemnoSC  moc/napiecie  cena cena
komory (kw/v)  katalogowa promocyjna
2050(+500) 1160x650
MFMTT96E X1170x(H)1220 X(H)80 178/400  94399= 59 409,

Mikser do ciasta Twin Arms

- Ciasto zagniatane jest nie tak jak w wiekszosci innych mikseréw hakiem, czy innym
narzedziem, lecz automatycznymi ramionami. Poprzez wierne odtwarzanie ruchu ludzkich
ramion ciasto mozna zagniata¢ przez wiele godzin, zawsze z t3 sama precyzja i szybkoscia

- Cecha charakterystyczna tego miksera jest wyjatkowo cicha praca, dzieki osadzeniu wszelkich
mechanizméw obrotowych na tozyskach kulowych

- Ciasto zagniecione przez mikser Twin arms charakteryzuje jednorodno$¢ i wysoki stopien
natlenienia masy. Taki efekt otrzymamy dzieki potaczeniu ruchu obrotowego dziezy oraz
automatycznych, zagniatajacych ramion

- Taka obrébka mechaniczna gwarantuje stata oraz niska temperature ciasta, co jest jedna
z najwazniejszych cech przygotowania dobrej pizzy

- Mikser Twin arms w zaledwie kilka minut jest w stanie przygotowa¢, az 50 kg ciasta
na réznego rodzaju przepyszne wypieki piekarnicze, cukiernicze jak i na pizze

- Maszyna ta wskazana jest szczegdlnie do przygotowania delikatnych i migkkich ciast,
ktére wymagaja wysokiego stopnia utlenienia

- Dwubiegowa regulacja predkosci zagniatania

- Obroty dziezy z przektadnia zanurzong w kapieli olejowej

- Obroty ramion zagniatajacych z przektadnia zanurzong w kapieli olejowej

- Wszystkie elementy obrotowe zwigzane mechanizmem zagniatajacym i obracajacym
dzieze osadzone na tozyskach kulowych

- Uktad sterowania zasilany niskim napieciem zgodnie z unijnymi przepisami

- Ostona bezpieczenstwa z mikro wytacznikiem, wytaczajacym ruch maszyny gdy jest
otwarta - gwarantuje to bezpieczna prace operatora

- Obudowa zewnetrzna wykonana ze stali malowanej proszkowo na biato

kod MFIT50/P
wymiary mm 640x820x(H)1420
maksymalna pojemnosc zagniecionego ciasta kg 50
pojemnosc catkowita dziezy [ 7
Srednica wewnetrzna dziezy mm 540
wysokoS¢ wewnetrzna dziezy mm 350
predkos¢ nr 1 ramion zagniatajacych ruchow/min 38
predkos¢ nr 2 ramion zagniatajacych ruchow/min 76
predkos¢ nr 1 dziezy obrotu/min 45
predkosc nr 2 dziezy obrotu/min 9
moc kw 1,85
napiecie VIN/Hz 400 /3 /50
cena katalogowa PLN £6999=
cena promocyjna PLN 30 549,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% 31

- Dzieza, elementy zagniatajace ciasto oraz ostona bezpieczeristwa wykonane z najwyzszej
jakosci stali nierdzewnej

- Wewnetrzna rama urzadzenia wykonana z grubej stali do wyeliminowania ewentualnych
wibracji podczas pracy miksera

- Prosty i intuicyjny panel sterowania zgodny z wymogami CE zlokalizowany na prawej scianie
obudowy

- Specjalny przycisk STOP do szybkiego wytaczenia maszyny w razie koniecznosci

- Waga: 340 kg

Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym bok@grafen.com
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Zmywarka kapturowa do naczyn z odzyskiem ciepta HT14 OPTIMA HR Y/,

BUDOWA

- Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi czyszczenie

- Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty, energie i wptywajaca
na podwyzszenie jakosci wody

- Obudowa dwuwarstwowa, izolowany kaptur

- Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy kapaniu na umyte naczynia

- Mozliwo$¢ ustawienia naroznego

- Regulowane stalowe n6zki (min. 135, maks. 200 mm)

PARAMETRY MYCIA

- Maksymalna wysokos¢ mytych naczyd 410 mm

- Mozliwo$¢ mycia pojemnikow GN (530x325 mm)

WYPOSAZENIE
- ENERGY RECOVERY - odzysk ciepta z pary wodnej i wody usuwanej do -
nagrzania wstepnego wody zasilajacej - oszczednosci do 35% energii '

- Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

- System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej temperaturze i cisnieniu
- Wyswietlacz funkgji LCD

- Wielojezykowe menu operacyjne

- System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

- Dozownik detergentu (DDE)
- Dozownik nabtyszczacza y [
- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP) WW 9 @ 1 ATOa)r(n':n

- Pompa odptywowa (PS)
- Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
- Filtr pompy
- Automatyczny START/STOP przy zamknieciu /otwieraniu kaptura
- Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace
- tatwo demontowalne prowadnice na kosze
RInECIEeTO e [
- System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu si¢ wody ze zmywarki do sieci wodnej
- System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej temperaturze i cisnieniu
- System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
- Termometr wody myjacej
- Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)
- Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty, energie i wptywajaca
na podwyzszenie jakosci wody
PARAMETRY TECHNICZNE
- Pompa myjaca: maksymalna moc 0,9 kW, wydajno$¢ 500 [/min
- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc 0,9 kW, wydajno$¢ 500 [/min

)
L)

- Pompa odptywowa (PS): maks. moc 0,025 kW, wydajnos¢ 40 |/min
- Poziom hatasu ca. 64 dB

- Wymagana twardos¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
- Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

- Podtaczenie wody zasilajgcej 34", gwint zewnetrzny

- Srednica odptywu 24 mm

- Wymagana temperatura przytacza wody (10°C)

kod HT14 OPTIMA HR

talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,

przeznaczenie pojemniki GN, sprzet kuchenny

sterowanie elektroniczne

wymiary 720x735X(H)2095 mm

ilos¢/dt. cykli mycia 5/50's,90's,120's,180's,300 5"

gysdlggmggw c 70/40/30/20/12 koszy/h > "

zuzycie wody na 1 cykl mycia 261 L J
temp. wody myjacej 55°C h

temp. wody ptuczacej wyparzajacej  85°C

poj. i moc bojlera 151/ 9kw
poj. i moc wanny 201/27kw
moc podtaczeniowa 9,9 kW
napiecie 400V

waga 145 kg

2ONRR

kosz z bolcami na 18 talerzy
500x500x(H)105 mm - 2 szt,,

standardowe kosze kosz uniwersalny na filizanki
i szkto: 500x500x(H)105 mm - 1 szt,,
koszyk na sztucce @120x(H)120 mm - 2 szt.

cena katalogowa 36199

cena promocyjna 23529~

U Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

G Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan 32 do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym bok@grafen.com



Zmywarka do mocno zabrudzonych naczyn kuchennych
z odzyskiem ciepta, z koszem 750 mm DIHR GRANULES 900 TR PLUS

BUDOWA

- Obudowa dwuwarstwowa

- Drzwi dwuwarstwowe

- Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami utatwiajgcymi czyszczenie

- Regulowane stalowe nézki

PARAMETRY MYCIA

- Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotéw 635 mm

- Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

- System TR - odzysk energii pary wodnej w celu nagrzania wstepnego wody zasilajacej -
oszczednosci do 50% energii - i polepszenia warunkéw pracy

- Wielokolorowy wyswietlacz wielofunkcyjny

- Wyswietlacz funkgji LCD

- Wielojezykowe menu operacyjne

- System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

- Dozownik nabtyszczacza

- Pompa wspomagajaca ptukanie

- Mozliwos¢ uzytkowania jako standardowg zmywarke do garnkow

- System granulek usuwajacych najsilniejsze zabrudzenia

- Obrotowy kosz

- Wzmocniona pompa myjaca ze stali

- Wzmocnione drzwiczki dzigki czemu mogg stuzy¢ jako blat zatadowczy

- Specjalnie zaprojektowany kosz to zbierania granulek

BEZPIECZENSTWO HACCP

- System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu si¢ wody ze zmywarki do sieci wodnej

”.
[E s2c  $ <<<\§

CLEAR  DOUBLE  SYSTEM  HR/TR TRAY SOFT
VIEW SKIN PLUS SUPPORT  TOUCH

Maksymalna

wysokos¢
U mytych naczyn
H=635 mm

- System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej temperaturze i ci$nieniu
- Termometr wody myjacej
- Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)
PARAMETRY TECHNICZNE e =
- Pompa myjaca: maksymalna moc 3,78 kW, wydajnosc¢ 900 [/min
- Pompa wspomagajaca ptukanie: maksymalna moc 0,25 kW, wydajnos¢ 150 [/min
- Poziom hatasu ca. 79 dB = i
- Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
- Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa
- Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny
- Srednica odptywu 24 mm

kod GRANULES 900 TR PLUS

eznaczenie patelnie, garnki, pojemniki GN 1/1

p i 2/1, blachy i tace do 600x400 mm

sterowanie elektroniczne

wymiary 1095x910(+400)x(H)1920/2020 mm

g e 6 - 4 min, 6 min, 8 min, 10 min,

- CyKmy 12 min, 15 min?
S L |

wydajnos¢ przy zasilaniu woda 55°C 12/8/6/5/4/3 koszy/h

zuzycie wody na 1 cykl mycia b

temp. wody myjace] 55°C

temp. WQdy _pluczqce] 85°C

Wyparzajgcej

poj. i moc hojlera 201/ 9kw

poj. i moc wanny 1031/ 9kw

moc podtaczeniowa 12,97 kW

wi 22RIR

standardowe kosze (750%(H)240 mm
cena katalogowa 1$23-299=
cena promocyjna 80 144,

7 Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% 33 Towar mdgt byé wykorzystywany podczas pokazéw kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym bok@grafen.com
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OUTLET
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Zmywarka Serii TWIN STAR

- Nowa zmywarka TWIN STAR jest dowodem na to, ze w $wiecie zmywalnictwa jest jeszcze
miejsce na prawdziwe innowacje.

- TWIN STAR stanowi potaczenie najlepszych cech tradycyjnych i tunelowych zmywarek
do szkta i do naczyn. Wszystko to zostato zamkniete w pieknej, nowoczesnej obu dowie.

- Przy tworzeniu zmywarki TWIN STAR projektanci kierowali si¢ ergonomig pracy, ekonomia,
ekologig oraz estetyka, dzieki czemu TWIN STAR staje sie nie tylko profesjonalnym
urzadzeniem do zmywania ale takze ozdoba naszej kuchni i restauracji.

- Aby jeszcze lepiej dopasowac produkt do Pafistwa potrzeb TWIN STAR wystepuje w dwdch
wersjach.

- Wersji standardowej i przelotowej. Wersja standardowa pozwala na podtaczenie urzadzenia
przy Scianie, wersja przelotowa pozwala nam na potaczenie zmywalni z kuchnia, dzieki czemu
zaréwno kelnerzy jak i kucharze moga mie¢ tatwy dostep do naczyn.

WYGLAD

- Zmywarka TWIN STAR projektowana byta przy udziale wtoskich projektantéw wnetrz, dzieki
czemu moze ona stanowi¢ ozdobe nie tylko naszej kuchni ale takze catego lokalu.

- System informacji o danym cyklu tym razem ogranicza sie nie tylko do panelu ale podswietla
cate urzadzenie podnoszac jego wartosci estetyczne.

PRZYJAZNA DLA PORTFELA

- Zmywarka TWIN STAR pozwala nam na zaoszczedzenie nie tylko miejsca ale takze kosztéw.

- W poréwnaniu do tradycyjnego systemu zmywania zuzywamy do 50% mniej wody, 87% mniej
detergentow, 40% mniej energii i az 90% mniej naktadéw pracy obstugi.

EATWOSC W PODYACZENIU

- Zmywarka TWIN STAR zostata zaprojektowana tak aby jak najbardziej utatwi¢ uzytkownikowi
prace i podtaczenie.

- Dzieki wbudowanemu zmigkczaczowi nie wymaga ona zadnych dodatkowych urzadzen do
filtracji wody.

- Wbudowana szuflada na pojemniki z detergentami gwarantuje nam oszczedno$¢ miejsca.

- Jedyne co TWIN STAR potrzebuje to podtaczenie do pradu oraz podtaczenie wody i kanalizacji.

- Dzieki wbudowanemu systemowi odzysku ciepta nie musimy uzywac wyciggow.

UNIWERSALNOSC

- TWIN STAR posiada az 9 programow mycia, tak aby jak najlepiej dopasowac sie do potrzeb
uzytkownika, niezaleznie czy w danej chwili potrzebujemy [$nigcych kieliszkéw czy domywamy
brudne garnki i tace.

- TWIN STAR rekomendowany jest zaréwno do restauracji (do 75 nakry¢), szkt (do 120 nakryc),
pizzerii (do 150 nakryc) a takze dzigki systemowi dezynfekcji do szpitali i klinik.

- 9 programéw mycia gwarantuje dopasowanie sie do oczekiwan kazdego Klienta: namaczanie,
ECO, standardowy, intensywny, dezynfekcja termiczna w 93°C przez 10 min, mycia szkta, mycia
szkta ze schtadzaniem, podgrzewania talerzy, samoczyszczacy. Dtugos¢ programoéw od 75 do
140 min.

kod TWIN STAR

wymiary mm 1312x745x(H)2040 mm

pojemnos¢ (zalezy do rodzaju koszy) do 300 szt. roznych naczyn

iloS¢ programow mycia 9
dtugosé programow min od 75 do 140
pojemnos¢ bojlera l 18
moc bojlera kw 6
ilos¢/moc pomp myjacych szt | W 4 /520
dozownik detergentu TAK
dozownik nabtyszczacza TAK
dozownik ptynu dezynfekcyjnego TAK
pompa odptywowa TAK
automatyczny zmiekczacz TAK
kondensator pary TAK
wystem suszenia TAK
moc podigczeniowa kw 6,52
napiecie V/N/Hz 400 /3 /50
rg/;nczjgane cisnienie wody zasi kPa 200-400
waga kg 400
cena katalogowa PLN 45599~
cena promocyjna PLN 94 639,

Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym bok@grafen.com

34

V/{

CICHA PRACA
- Specjalnie izolowana obudowa oraz drzwi z podwdjnego szkta pozwolity na redukcje poziomu
hatasu az do 53 dB.

ALL IN ONE
- TWIN STAR jest niezaleznie pracujacym systemem.
- W wersji standardowej posiada wbudowane:
- odzysk ciepta
- zmigekczacz wody
- az 4 niezalezne pompy wspomagajace ptukanie
- pompe spustowa
- innowacyjny system suszenia ,zimna mgta”
-3 dozowniki: dla detergentu, nabtyszczacza oraz $rodka dezynfekujacego

0SZCZEDNOSC MIEJSCA

- Zmywarka TWIN STAR wymaga az o 65% mniej miejsca nizeli standardowe systemy myjace.
Naczynia moga by¢ sktadowane w zmywarce dzigki czemu mozna zrezygnowac ze stotéw
zatadowczych.

- Po zakoficzonym cyklu mycia, czyste i odkazone naczynia moga by¢ przechowywane w urza-
dzeniu do czasu ponownego uzycia, co zastepuje nam szafe przelotowa i stot wytadowczy.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Stot chtodniczy 2 drzwiowy ze zlewem

GRAFEN

- Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej stali nierdzewnej

- Zewnetrzne dno wykonane ze stali galwanizowanej

- Chtodzenie wymuszone, dla szybszego i rownomiernego rozprowadzenia temperatury
w catej komorze

- Komora na ruszty i blachy GN 1/1, w uktadzie wzdtuznym

- Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi utrzymanie czystosci

- Izolacja poliuretanowa o grubosci 40 mm i wysokiej gestosci zapewniajaca doskonate
utrzymanie temperatury

- Zamontowana w blacie komora zlewozmywaka wraz z baterig

- Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczng

- Wygodny, profilowany uchwyt do otwierania drzwi

- Elektroniczny panel sterowania i kontroli danych na panelu przednim

- Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym

- Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do +43°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 65%

kod TFO2EKOGNSXLAL
2-drzwiowy
typ tylny rant (H)100 mm
ze zlewem i baterig z mieszaczem
pojemnosc 310 1
wymiary 1420x700x(H)950/1200 mm
wymiary zlewu 235x330x(H)180 mm
zakres temperatur od 0°C do +10°C
moc/napiecie 495 W/230 V
waga 87 kg
cena katalogowa 12-999=
cena promocyjna 8 449-

- Srodek chtodniczy: R404A/R507
- Utatwiony dostep do agregatu w celach serwisowych
- Parownik z automatycznym rozmrazaniem ustawionym czasowo, dodatkowo z odparowaniem
skroplin
- Nozki ze stali nierdzewnej z regulowang wysokoscia od 100 do 190 mm
- Blat zakoficzony rantem o wysoko$ci 100 mm dla jeszcze tatwiejszego utrzymania trzystosci
- Wyposazenie standardowe:
- po 1 potce (ruszt GN 1/1) na kazde drzwi stotu, o nosnosci
ok. 40 kg kazda (przy réwnomiernym obciazeniu potki)
-1 komplet prowadnic na kazdg potke

® 8449 -
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Stot chtodniczy satatkowy 2 drzwiowy, bez blatu roboczego i rantu

- Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej stali nierdzewnej
(poza zewnetrznym dnem wykonanym ze stali galwanizowanej)

- Zewnetrzne dno wykonane ze stali galwanizowanej

- Réwnomierne rozprowadzanie temperatury w komorze dzieki
statycznemu chtodzeniu z wbudowanym wentylatorem

- Komora na ruszty i blachy GN 1/1 (w uktadzie wzdtuznym)

- Mozliwo$¢ regulacji pionowej pétek w 5-ciu poziomach

- Izolacja poliuretanowa o grubosci 40 mm i wysokiej gestosci
zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury

- Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczna

- Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi

- Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametréw na panelu przednim

- Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym NTC.

kod SLO2NXWTSXCX

2-drzwiowy

P pokrywa uchylna

pojemnosc gornej wneki 2XGN 1/1+ 2 GN 1/4

na GN

wymiary 900x700x(H)880 mm
zakres temperatur od +4°Cdo +10°C
pojemnosc 2201

moc/napiecie 280 W/230 V

waga 60 kg

cena katalogowa 9-999=

cena promocyjna 6 499

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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- Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do +43°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 65%
- Srodek chtodniczy: R404A/R507
- Dolny, frontowy panel tatwy do otworzenia w celu dostepu do agregatu
- tatwy dostep do agregatu poprzez frontowy panel
- Agregat tatwy do wyjecia dla sprawnego przeprowadzenia serwisu i czyszczenia
- Parownik z automatycznym rozmrazaniem ustawionym czasowo, dodatkowo z odparowaniem
skroplin
- Nozki z tworzywa z regulowang wysokoscig od 10 do 80 mm.
- Wyposazenie standardowe:
- po 1 potce (ruszt GN 1/1) na kazde drzwi stotu, o no$nosci
ok. 40 kg kazda (przy réwnomiernym obciazeniu potki)
- 1komplet prowadnic na pétke

@ e
6 499,-

Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym bok@grafen.com
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Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan oryginalnych.
0 szczegotowe informacje zapytaj w dziale handlowym bok@grafen.com

Podane ceny sa cenami netto, do ktorych nalezy doliczy¢ podatek VAT 23%.
Wszelkie prawa zastrzezone, naruszanie ich bez zezwolenia jest zabronione. Zdjecia produktow maja charakter pogladowy.
Produkty moga nieznacznie roznic sie od tych przedstawionych na fotografiach.
Grafen Europe Sp. z 0.0. nie odpowiada za pomytki oraz btedy w druku.

Grafen Europe sp.z o.0.
ul. Firmowa 12, 62-023 Robakowo
Tel.: +48 61 658 70 06
e-mail: bok@grafen.com
www.grafen.com



