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Kuchnia gazowa Domina 980

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 2 mm

- Palniki FLEX BURNERS 0 mocy 7 kW oraz 11 kW z podwojnym poziomym ptomieniem (jeden
nad drugim)

- Dzigki poziomym, réwnolegtym ptomieniom lepszy az o 60% efekt grzania w poréwnaniu
z poprzednimi palnikami

- Kazdy palnik wyposazony jest w pilota (ptomien kontrolny) oraz termopare (zabezpieczenie,
odcinajace doptyw gazu, przy przypadkowym zgaszeniu ptomienia pilota, co zwieksza
bezpieczenstwo pracy)

- Mozliwos¢ tatwej regulacji mocy palnikéw przy pomocy ergonomicznego pokretta

- Zakres regulacji mocy juz od 2 kW do 11 kW

- Solidna i prosta konstrukcja palnika utatwiajaca jego szybkie czyszczenie

- Zdejmowane palniki z niklowanego zeliwa, z mosieznymi koronami i samostabilizujacym sie
ptomieniem

- Konstrukcja rusztéw umozliwia stosowanie naczyn kuchennych o ¢ juz od 110 mm

- Maksymalna odlegtos¢ pomiedzy palnikami pozwala na ustawienie duzych garnkéw (¢ 400 mm)

- Ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami utatwia mycie

- Konstrukcja palnika uniemozliwia dostanie sie wody do jego srodka

- Pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze dostosowanym do mycia w zmywarce

- Blat ttoczony z jednego elementu, co gwarantuje szczelnos¢ i utatwia czyszczenie

kod moc wymiary moc  waga cena cena
palnikow (kw) (mm) (kw)  (kg) katalogowa promocyjna
G2A98XXL  2x 11 kW 400x900x(H)850 22 51 &499= 4 880,

Kuchnia elektryczna z piekarnikiem GN 2/1
Magistra 700

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm, boczne $ciany obudowy ze stali
AlISI 406

- Szybko nagrzewajace sie zeliwne ptyty grzejne z zabezpieczeniem przed przegrzaniem
(¢ 145/220 mm)

- Elementy grzejne 0 mocy 1,5 kW lub 2,6 kW z 7-pozycyjnym termostatem zapewniajacym
optymalne sterowanie moca

- Wodoszczelne mocowanie ptyt grzejnych do blatu kuchni

- Lampki kontrolne wskazujgce dziatanie kazdej ptyty

- Nowoczesne, ergonomiczne pokretta w gérnej czesci panelu przedniego

- tatwo$¢ montazu wszystkich elementéw z przodu

- Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia pozwalaja na gromadzenie sie cieczy,
zapobiegaja jej wyptywowi i utatwiaja czyszczenie kuchni

- Piekarnik elektryczny - statyczny

- Wymiary komory piekarnika: 560x660x(H)310 mm

- Moc piekarnika: 53 kW

wymiary waga moc cena cena
(kg) (kw/V) katalogowa promocyjna

7020,

kod moc
phyt (kw) (mm)

MG7E4F77 2x 1,5+ 2% 2,6 700x700x(H)850 40 82/400 #-499=

799
6 898,-
&

Towar maogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan 1
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com

[nmBpn]

Ptyta grzewcza gazowa z piekarnikiem
Magistra 700

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm, boczne $ciany obudowy
ze stali AISI 406

- Ptyta grzewcza duzej mocy o powierzchni 40 dm? wykonana z zeliwa - grubos¢ 10 mm

- Tempertura 500°C w centrum ptyty, malejaca w kierunku krawedzi do ok. 200°C

- Moc ptyty: 1x 9 kW

- Wyjmowany centralny pierscieft w wersjach gazowych

- Nierdzewny palnik umieszczony pod centralnym pierscieniem

- Piezoelektryczny zapton oraz termopara do regulacji temperatury

- Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia pozwalaja na gromadzenie sie cieczy,
zapobiegaja jej wyptywowi i utatwiajg czyszczenie kuchenki

- Piekarnik gazowy GN 2/1 statyczny

- Wymiary komory piekarnika: 560x660x(H)310 mm

- Moc piekarnika: 6 kW

kod wymiary moc  waga cena cena
(mm) (kw)  (kg)  katalogowa  promocyjna
MG7GTF77 700x700x(H)850 15 116 #4799~ 6 898,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Ptyta grillowa gazowa Magistra 700 0016199, fan B an)

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 0 grubo$ci 1 mm, boczne $ciany obudowy d 5 91 9 -
ze stali AlSI 406 O ’

- Spawany rant ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 3 mm, zabezpieczajacy
przed pryskaniem

- Ptyta 0 grubosci 15 mm wykonana z miekkiej stali, z lekkim nachyleniem, co utatwia
czyszczenie i zbieranie ttuszczu do wyjmowanej szuflady

- Szuflada ze stali nierdzewnej o maksymalnej pojemnosci 2 litrow

- Ogrzewanie gazowe za pomoca palnikéw ze stali nierdzewnej, ze samostabilizujacym
sie ptomieniem

- Plyta grzejna z zaokragglonymi naroznikami z przodu, lekko nachylona, co utatwia
czyszczenie

- Automatyczne zapalanie za pomoca ptomienia kontrolnego i przycisku piezoelektrycznego,
zaworu bezpieczefistwa i termopary

- Zakres temperatur: 170° - 300°C

- Rézne opcje grillowania dzieki niezaleznej regulacji sterowania grzania: modele o petnej
szeroko$ci wyposazone s3 w dwie niezalezne strefy grzewcze, co pozwala na bardziej 449
wydajne wykorzystanie urzadzenia

- Wymiary ptyty: 650x570

kod ptyta wymiary ilos¢  waga  moc cena cena
(mm) stref grzew. (kg) (kW)  katalogowa promocyjna
1/2 gtadka + 1/2 ryflowana _
MG7GFT777LRC chromowana 700x700x(H)250 2 75 1 0-499= 5919,
MG7GFTA777R ryflowana 700x700x(H)850 2 97 11 46699= 5970,

Ptyta grillowa gazowa Minima 600

- Piyty gtadkie, ryflowane, mieszane ze stali o wysokiej odpornosci cieplnej
0 grubosci 12 mm
- Ptyty chromowane zmniejszajgce emisje ciepta
- Réwnomierne nagrzewanie ptyt na catej powierzchni
- Wyjmowana szuflada na ttuszcz ze stali AISI 304
- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej, obudowa ze stali AISI 304
- Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta
- Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementéw listwa
- Palniki ze stali AISI 304 ze samostabilizujgcym sie ptomieniem do
- Piezoelektryczny zapalnik pilota -44%
- Zawdr gazowy z automatyczna blokada wyptywu gazu przy zgaszonym ptomieniu

kod ptyta wymiary wymiary moc  waga cena cena
(mm) ptyty (mm) (kw)  (kg) katalogowa promocyjna
GFT106L gtadka 1000x600x(H)270/460  1000x550x(H)12 153 93 9799= 5455

Ptyta grillowa elektryczna Minima 600

- Plyty gtadkie, ryflowane, mieszane ze stali o wysokiej odpornosci cieplnej o grubosci 12 mm

- Ptyty chromowane zmniejszajace emisje ciepta

- Réwnomierne nagrzewanie ptyt na catej powierzchni

- Wyjmowana szuflada na ttuszcz ze stali AlSI 304

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej, obudowa ze stali AISI 304

- Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

- Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow listwa

- Grzatki typu INCOLOY ze stali nierdzewnej do

- Regulacja temperatury termostatem -46%
- Lampka kontrolna zataczonej grzatki

kod ptyta wymiary wymiary moc  napiecie waga  cena cena
(mm) plyty (mm) (kw) (V) (kg) katalogowa promocyjna
EFT46R ryflowana 400X600x(H)270/460  400x550x(H)12 5 400 40  4699= 2528
EFT106LC gtadka chromowana 1000x600x(H)270/460  1000x550x(H)12 12,5 400 87 #H199= 6284
G Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan 2 do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com



Bemar elektryczny Minima 600

- Odptyw z zaworem kulowym

- Wanna ttoczona ze stali nierdzewnej

- Wanna do pojemnikéw GN max. H=150 mm

- Cato$¢ wykonana ze stali nierdzewnej

- Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

- Boczne ranty umozliwiajace spigcie sasiednich elementéw listwa

- UWAGA: Pojemniki GN nalezy zamawiac¢ osobno

- Grzatki nierdzewne

- Termostat z lampka kontrolna

- Wymiary zbiornika: 305x425x(H)175 mm (EBM46) lub 510x470x(H)175 mm (EBM66)

kod pojemnosc wymiary waga  moc cena cena
zbiornika (mm) (kg)  (kw/V) katalogowa promocyjna

X GN 1/2 400x600
+1XxGN1/3  x(H)270/460

X GN 1/1 600x600
+2XGN 1/4  x(H)270/460

EBM46 23 153/230 3699= 2020

EBM66 30 3,06/230 #%99= 2298,-

0d1085- T2

Blat neutralny Minima 600

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej
- Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementéw listwa

kod wymiary waga cena cena
(mm) (kg) katalogowa  promocyjna
N46C 400x600x(H)270/460 22 1999= 1085,-
N66C 600x600x(H)270/460 27 2399= 1270,

fan B
/ 47_

Listwa taczaca moduty linii 700,
do potaczenia sasiednich urzadzen

kod cena cena
katalogowa promocyjna
A770077 69= 47-

Blat neutralny Magistra 700

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej
- Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow listwa

kod wymiary waga cena cena
(mm) (kg) katalogowa promocyjna
MG7N777 700x700x(H)250 25 +899= 1022,

[nmBpn}

997
4

Listwa taczeniowa do modutow Magistra 700

kod cena cena
katalogowa promocyjna
A770007 99= 47-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

[nmBpn)
Blat neutralny na podstawie z trzech
stron zamknietej Magistra 700

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej
- Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow listwa

kod wymiary waga cena cena
(mm) (kg)  katalogowa promocyjna

MG7NA477C  z szufladg 400x700x(H)850 34 3899~ 2319,

MG7NA777 700x700x(H)850 45 4099~ 227,

vor 01D
= 87-

Cokot lewy/prawy Domina 980

kod wymiary cena cena
(mm) katalogowa promocyjna
A980050 700x2x(H)145 9= 87-

Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com



G

fan B )
49
281,-
)

Drzwi pojedyncze prawe/lewe do podstaw
Magistra 980

kod wymiary waga cena cena
(mm) (k) katalogowa promocyjna
A980002 395x40x(H)440 8 59 281,

fan B o)
59
282,-
)

Drzwi pojedyncze prawe/lewe do podstaw
Magistra 700

kod do podstaw o szer. waga cena cena
(mm) (kg) katalogowa  promocyjna
MG7A777003 400 5 549~ 282,

[ B}
999~
651,-

Zestaw 2 drzwi z uchwytami do podstaw
Magistra 700

kod do podstaw o szer. waga cena cena
(mm) (kg) katalogowa  promocyjna
MG7A777005 700 10 999= 651,

[nmqBpn]
13997
791,-
c

Kolumna wodna do G4SA77XL Magistra 700

kod wysokos¢ cena cena
(mm) katalogowa promocyjna
A777064 H=490 mm 399 791,-

Towar maogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com

[nmBpn]
899~
485,-
@

Zestaw 2 drzwi z uchwytami do podstaw
szer. 600 mm Minima 600

kod do podstaw o szer. cena cena
(mm) katalogowa promocyjna
A660011 600 899= 485,

[nqBpn)
299~
e 171,-

Blacha emaliowana linia Minima 600

kod wymiary cena cena
(mm) katalogowa  promocyjna
A660044 440x380x(H)40 299= 1nm,-

ngBpn)
@ 369-

Ruszt do ryb do grilli z lawa wulkaniczna
Domina 700

kod wymiary cena cena
(mm) katalogowa  promocyjna
A770059 320x490x(H)10 1269= 369,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Kosze do urzadzenia do gotowania makaronu i pierogow

[nmBpn]
< od 159,-

kod wymiary wysokos¢ linia cena cena
(mm) (mm) katalogowa promocyjna
A770049 145x290 215 Magistra Plus 900 299= 159,-
A770050 490x290 215 Magistra Plus 900 F99;= 397-
A800108 0145 200 Magistra Plus 900 399= 226,
B800004 165x145 230 Domina Pro 700 299 175,
B800005 95x295 230 Domina Pro 700 299= 201,
B800006 165x295 230 Domina Pro 700 399= 212,-
[npBpn}
do _0d-299,~
< 145,-
-
Kosze do frytownic od | J
kod wielkos¢ wymiary linia cena cena
(mm) katalogowa promocyjna
A660018 Kosz 1/2 110x280x(H)115 Minima 600 299~ 159,-
A660019 Kosz 1/1 225x280x(H)115 Minima 600 299 207
A770045 Kosz 1/2 120x295x(H)120 Magistra Plus 700 299~ 170,-
ATTI057 Kosz1/2 120x295x(H)120 Magistra Plus 700 209 145,
frytownic elektrycznych
AT77058 Kosz 1/1 260x295x(H)120 il Pl s 209 m,-

Kosz 1/1 do frytownic Magistra Plus 900

kod pojemnosc wymiary cena cena
(1) (mm) katalogowa promocyjna
A980055 21 300x400x(H)120 399= 238,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

frytownic elektrycznych

0d-2297
od 136,'

Kosz do urzadzen do gotowania makaronu
i pierogow Magistra 980

kod wymiary cena cena
(mm) katalogowa promocyjna
A770104 160x290x(H)215 229= 165,
A770108 $145x(H)200 279= 136,
5 Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan

oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com



Piece konwekcyjno-parowe NaaD OO

TRYBY PIECZENIA

- System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System) to automatyczny system
gotowania obejmujacy przepisy kuchni wtoskiej, francuskiej, miedzynarodowej, hiszpanskiej,
rosyjskiej, azjatyckiej i niemieckiej, ich historie, sktadniki, sposob przygotowania, program
gotowania automatycznego i prezentacje potrawy na talerzu

- Reczne gotowanie przy uzyciu trzech trybéw gotowania:
- tryb konwekcyjny od 30°C do 300°C,
- tryb parowy od 30°C do 130°C,
- tryb konwekcyjno-parowy od 30°C do 300°C

- Programowalne tryby - mozliwos¢ zaprogramowania i zapisania metod gotowania
w kolejnosci automatycznej (maksymalnie 15 cykli), z mozliwoscig nadania programom
ich wtasnej nazwy, a takze dodania zdjecia i informacji o przepisie

OBStUGA

- WYSWIETLACZ, ktéry mozna skonfigurowa¢ w zaleznoéci od potrzeb uzytkownika, zapisujac
najczesciej uzywane programy jako pierwsze potaczenie z Chmura za pomoca Wi-Fi/kabla
sieciowego umozliwiajace zapisanie wtasnych ustawien, aktualizacje oprogramowania, archi-
wizowanie danych HACCP i pobieranie nowych przepisow

- Automatyczne gotowanie po nacisnieciu jednego przycisku (ICS)

- Inteligentne rozpoznawanie przepisow w folderach wielopoziomowych

- 10-calowy kolorowy ekran (LCD-TFT) o wysokiej rozdzielczosci z funkcjami ekranu dotykowego

- Pokretto SCROLLER PLUS z funkcjami obracania i naciskania stuzacymi do wyboru i zatwier-
dzania opcji

- Automatyczne otwieranie drzwi za pomoca przycisku ,Open” (opcjonalnie)

- Natychmiastowe wyswietlanie wykreséw HACCP przy gotowaniu za pomocg ICS

MYCIE | KONSERWACJA

- Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe i dzwiekowe sygnali-
zowanie nieprawidtowego dziatania

- System mycia automatycznego SCS (Solid Clean System) z wbudowanym zbiornikiem i auto-
matycznym dozowaniem $rodka myjacego

- System odkamieniania CALOUT, ktéry zapobiega tworzeniu i narastaniu kamienia w bojlerze,
z wbudowanym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem $rodka

- System myjacy

STEROWANIE

- Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) zapewnia réwnomierne
przygotowanie potraw

- Automatyczne, réwnolegte sterowanie temperatura komory i wnetrza potrawy, system DELTA T

- Automatycznie regulowane skraplanie pary

Piec Naboo Reloaded
7x GN 1/1

z bojlerem, sonda i systemem myjacym

6x GN 1/1

Piec Lainox Naboo Boosted

LAINOX

= (A (& &2

od 47-846,- & @
?

od 28 299,- SN

- tatwy dostep do parametréw programowanych przez uzytkownika, personalizacja urzadzenia
za pomocg menu uzytkownika

- Mozliwo$¢ zaprogramowania gotowania z opéznieniem

- Mozliwo$¢ wyboru nawet 6 predkosci wentylatora, pierwsze 3 predkosci automatycznie powo-
duja zmniejszenie mocy cieplnej

- W przypadku specjalnych metod gotowania mozna zastosowac predkos¢ przerywang

- Sterowanie temperatura wewnatrz potrawy za pomoca 4-punktowej sondy

- Podwojna sonda, dostepna tylko od LAINOX

- Podtaczanie sondy za pomoca ztacza na zewnatrz komory pieczenia, z mozliwoscig szybkiego
podtaczenia sondy do pieczenia prozniowego i pieczenia matych kawatkow

- Ztacze USB umozliwiajace pobieranie danych HACCP, aktualizacje oprogramowania i tadowanie/
usuwanie programow pieczenia

- Ochrona IPX5 przed strumieniem wody

- Kompatybilnos¢ z systemem optymalizacji zuzycia energii SN (opcjonalnie)

- Program serwisowy SERVICE do badania dziatania ptyty elektronicznej i wyswietlania tempe-
ratury sond

- Zegar odliczajacy czas pracy urzadzenia powiazany ze wszystkimi podstawowymi funkcjami
planowanej konserwacji

- ECOSPEED - w zaleznosci od ilosci i rodzaju produktu, Naboo pozwala na zoptymalizowanie
i sterowanie zuzyciem energii, utrzymujac odpowiednia temperature pieczenia i nie dopusz-
czajac do wahan

- ECOVAPOR - system umozliwia uzyskanie znaczacego zmniejszenia zuzycia wody i energii
dzieki automatycznemu sterowaniu nasyceniem komory pieczenia para

BUDOWA

- Idealnie gtadka, szczelna komora

- Drzwi z podwojna, hartowang szyba z komora powietrzng i szyba wewnetrzna odbijajaca
ciepto, co zmniejsza ilo$¢ ciepta kierowanego na uzytkownika i zwieksza wydajnos¢

- Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

- Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

- Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

- Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i jej czyszczenie

- Odlegtos¢ pomiedzy prowadnicami: 70 mm

Piec Lainox Naboo Boosted
6x GN 1/1

z bojlerem sonda, systemem myjacym,
zasilaniem okapu, zestawem wedzarniczym,
zewnetrznym gniazdem sondy
- Automatyczny system myjacy VCS wyposazony

w 1 zbiornik z detergentem, 990 g
- Potaczenie Wi-Fi
- Sonda wielopunktowa ¢3 mm
- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem
- Gniazdo USB

z bojlerem sonda, systemem myjacym,
zasilaniem okapu i zestawem wedzarniczym
- Automatyczny system myjacy VCS wyposazony
w 1zbiornik z detergentem, 990 g
- Potaczenie Wi-Fi
- Sonda wielopunktowa ¢3 mm
- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem
- Gniazdo USB

pojemnosc 7xGN 1/1 pojemnosc 6x GN 1/1 pojemnosc 6x GN 1/1
odlegtosc miedzy odlegtosc miedzy odlegtos¢ miedzy
prowadnicami 70 mm prowadnicami 70mm prowadnicami 70 mm
liczba porgji 50/120 liczba porgji 30/80 liczba porgji 30/80
wymiary 875x825x(H)820 mm wymiary 852x797x(H)775 mm wymiary 852x797x(H)775 mm
kod NAEBO71R kod NAEO61BSNPKNSGBKSCBO kod NAE061BOBO6TENPKNSGB
wersja bezposredni natrysk wersja bezposredni natrysk wersja bezposredni natrysk
moc 10,5 kW/400 V moc 11,6 KW/400 V moc 11,6 KW/400 V
CENA FABRYCZNA 41-89%= CENA FABRYCZNA iR CENA FABRYCZNA LFBhE=
CENA GRAFEN 28 510, CENA GRAFEN 28 301,- CENA GRAFEN 28 299,
G Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan 6 do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com



Piece konwekcyjno-parowe SAPIiENS @ LAINOX

TRYBY PIECZENIA & A & E2
- Tryb automatyczny z ponad 90 sprawdzonymi i zapisanymi programami pieczenia, w tym takze 32—599"1 o \pee
programami do odgrzewania na talerzu lub na blasze (Sapiens boosted, Compact Sapiens)
- Tryb automatyczny z ponad 64 sprawdzonymi i zapisanymi programami pieczenia, w tym 2 1 675 -
takze programami do odgrzewania na talerzu lub na blasze (Aroma Sapiens)
- Tryb programowalny z mozliwoscia zapisania 99 programoéw pieczenia w sekwencji automa- ’
tycznej (do 9 krokow),

z przypisaniem nazwy i specjalnej ikony KONSTRUKCJA
- Pieczenie reczne w trzech réznych trybach: konwekcyjne w temperaturze od 30°C do 300°C, - Idealnie gtadka, wodoszczelna komora bez widocznych spawoéw
parowe w temperaturze od 30°C do 130°C, konwekcyjno-parowe w temperaturze - Drzwi z podwojng, hartowang szyba: szyba zewnetrzna z efektem odbicia ciepta i dylatacja
o0d 30°C do 300°C cieplna oraz szyba wewnetrzna odbijajaca ciepto w celu zmniejszenia ilosci promieniowania
- Szybki wybor jednego z ulubionych programéw przy uzyciu pokretta cieplnego kierowanego w strone operatora i zwigkszenia wydajnosci
- System Autoclima® do pomiaru i regulowania wilgotnosci - Otwierana szyba wewnetrzna utatwiajaca czyszczenie zdejmowany deflektor dla tatwego
- System Fast-Dry® boosted do szybkiego osuszania komory pieczenia dostepu do czyszczenia przedziatu wentylatora
- Piec w catosci wykonany ze stali AlSI 304
OBStUGA - Komora pieca wykonana w catosci ze stali 18/10 AISI 304 o grubo$ci 1 mm z dtugimi
- Wyswietlacz alfanumeryczny diodowy (LED) o duzej widoczno$ci (HVS) do wizualizacji tempe- i zoakraglonymi krawedziami dla najlepszego przeptywu powietrza i tatwego czyszczenia
ratur, stanu systemu Autoclima, czasu i temperatury na sondzie - Dolny, boczny, mocowany na magnes, zdejmowany cokét dla tatwiejszego utrzymania
- Nowy, wigkszy wy$wietlacz o przekatnej 3,5 cala, (LCD-TFT) do wyswietlania ulubionych i czyszczenia
i wstepnie ustawionych programéw, stanu wentylatora, mycia automatycznego, menu i ustawien - Wentylowany elektryczny uktad chtodzenia, wzmocniony filtrem ochronnym z mikro-siatki
- Pokretto SCROLLER z funkcja przewijania i przyciskania do potwierdzania wyboréw ze stali nierdzewnej, tatwy w montazu, ktdry mozna wyjmowac i my¢ w zmywarce
- Paski diodowe (LED) do sygnalizowania stanu temperatury, zegara do odliczania i temperatury - Long Life Components (LLC). Uzywamy nowych, dtugowiecznych komponentow
sondy - Long Life Gasket Opcjonalna, automatyczna elektromagnetyczna rama, ktéra przytrzymuje
- Manualny preheating i zwalnia uszczelke - oczekuje na patent
- Funkcja szybkiego schtadzania komory przy pomocy wentylatoréw - System ogrzewania komory gotowania z opancerzonymi grzatkami ze stali nierdzewnej
- Automatyczne przywracanie cyklu gotowania po awarii zasilania INCOLOY 800
- Manualny preheating
- Funkcja szybkiego schtadzania komory przy pomocy natryskiwania wody BEZPOSREDNIE WYTWARZANIE PARY
- Reczne nawilzanie komory - Bezposredni system wytwarzania pary w komorze gotowania z wtryskiem wody bezposrednio
- Sygnat dZzwiekowy i wizualny na rézne etapy gotowania z btyskajacym swiattem na wentylator i rozprowadzaniem z elementéw grzejnych
na zakonczenie cyklu - Zaleta: natychmiastowa dostepnos¢ pary w komorze gotowania
- 29 wersji jezykowych menu
- Mozliwo$¢ dostepu i modyfikacji do zapisanych receptur w dowolnym momencie ZABEZPIECZENIA
- Ogranicznik temperatury komory pieca
MYCIE | KONSERWACJA - Urzadzenie zabezpieczajace przed nadcisnieniem i podcisnieniem w komorze pieczenia
- Vapor Cleaning System (VCS) - nowy automatyczny system mycia z parowaniem detergentu - Wytacznik termiczny silnika
podczas gotowania. Ptynny detergent CombiClean we wktadach w 100% nadajacych sie do - Elektryczny czujnik otwarcia/zamkniecia drzwi
recyklingu. Do 30% mniejsze zuzycie detergentu - Elektroniczny alarm braku wody
- System przeciw osadzaniu sie kamienia CALOUT, ktdry zapobiega tworzeniu sie i osadzaniu sie - Autodiagnostyka z inteligentnym przegladaniem btedéw
kamienia w bojlerze, - Wentylowany uktad chtodzenia podzespotdw z elektronicznie sterowanym wyswietlaczem
z automatycznym dozowaniem przekroczenia temperatury
- Easy Maintenanmce Access (EMA) - tatwy dostep w celu konserwacji urzadzenia od dotu - Elektroniczny czujnik ptomienia, ktéry przerywa doptyw gazu w przypadku przypadkowego
i z prawej strony urzadzenia wytaczenia ptomienia palnika
- 7 automatycznych programoéw mycia bez konieczno$ci ingerencji operatora po uruchomieniu: - Brak alarmu presostatu bezpieczenstwa gazu
Reczny - Ptukanie - Szybki - Miekki - Medium Eco - Hard Eco - Grill - Elektronicznie sterowane dwustopniowe zawory gazowe
- Btyskawiczny 10-minutowy cykl mycia FAST. Minimalne przerwy w cyklu pracy - Ogranicznik temperatury generatora pary
dla konsekwentnie zoptymalizowanego czyszczenia - Brak presostatu bezpieczeristwa gazu
- Stopien ochrony IPX5 - Hamulec silnika wentylatora

- Maksymalna temperatura zewnetrzna 65 °C na panelu drzwi
- W przypadku awarii zasilania podczas mycia, cykl jest wznawiany z tego samego miejsca,
w ktérym zostat przerwany

Piec Lainox Naboo Boosted
6Xx GN 1/1

z bezposrednim natryskiem i systemem myjacym
- Automatyczny system myjacy VCS wyposazony
w 1 zbiornik z detergentem DLO10 - 990 g
- 6 predkosci wentylatora
- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem
- Gniazdo USB
- Wyswietlacz LCD
- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

pojemnost 6X GN 1/1
odlegtos; mle_dzy 70 mm
prowadnicami
liczba porgji 30/180
wymiary 852x797x(H)775 mm
kod SAE061B
wersja bezposredni natrysk
moc 11,6 KW/400 V
CENA FABRYCZNA 32-599=
CENA GRAFEN 21675,
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% 7 Towar mdgt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan

oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com



Urzadzenie multifunkcyjne NEO

- NEO - to seria urzadzen wielofunkcyjnych firmy LAINOX, taczaca cechy uzytkowe kilku
urzadzen:
- szybkoschtadzarki
- szybkozmrazarki
- urzadzenia do rozmrazania
- urzadzenia do garowania i rozrostu ciasta
- urzadzenia wolnego pieczenia
- urzadzenia do regeneracji
- urzadzenie wdmuchuje do komory powietrze o minimalnej temp. -40°C
- automatyczne wytgczenie gdy sonda w produkcie osiggnie temp. -18°C
- Dzigki swojemu réznorodnemu zastosowaniu idealnie nadaja sie do restauracji, cateringu,
szpitali, stotowek itp.

FUNKCJA SZYBKOSCHEADZARKI

- Proces ten powoduje szybkie obnizenie temperatury wnetrza produktu do +3°C, zmniejsza
naturalne parowanie przy zachowaniu wilgotnosci i zapobiega namnazaniu sie bakterii po
gotowaniu/pieczeniu. Funkcja schtadzania do temperatury dodatniej umozliwia planowanie
przygotowania potraw z wyprzedzeniem, zwiekszenie wydajnosci, zachowanie niezmienio-
nego smaku, barwy, zapachu i gramatury oraz eliminuje ryzyko skazenia czy ogranicza ilos¢
odpadoéw zywnosciowych.

FUNKCJA SZYBKOZMRAZARKI

- Proces ten umozliwia szybkie obnizenie temperatury we wnetrzu produktu do -18°C przy
zachowaniu niezmienionej struktury i konsystencji produktu.

- Schtadzanie do temperatury ujemnej daje mozliwo$¢ serwowania produktow Swiezych, doj-
rzatych nawet poza sezonem ich wystepowania. Dzigki przeptywowi powietrza o temperaturze
-40°C wtasciwosci $wiezego produktu mozna zachowac w czasie.

LAINOX

21199,

21019,-

LAINCX

)

FUNKCJA ROZMRAZANIA

- Kontrola nad procesem rozmrazania produktu oznacza zachowanie niezmienionych wtasciwosci
produktow i optymalizacje zapasow, redukujac tym samym ilos¢ odpaddéw. Rozmrazanie odby-
wa sie w warunkach maksymalnego bezpieczenstwa zywnosci, poprzez wolna reabsorpcje mi-
krokrysztatkéw wody w zywnosci. Jest to idealny cykl dla produktéw serwowanych na surowo
lub na zimno, np. ryb albo pieczywa, poniewaz nie uszkadza ich struktury molekularnej.

FUNKCJA GAROWANIA

- Zapewnienie elastycznosci produkcji ,JUST IN TIME”, czyli na czas, to najlepszy sposob na
optymalizacje zasobdw, zarzadzanie czasem pracy restauracji podczas i poza godzinami
szczytu. Garowanie mozna ustawi¢ bezposrednio albo zaprogramowac: wystarczy przygotowac,
pozostawi¢ do wyro$niecia, zatrzymac rozrost i wybrac program fazy pieczenia. Pozwoli to

doktadnie sterowac wilgotnoscia i uzyskac idealne rezultaty.

FUNKCJA WOLNEGO PIECZENIA

- Sterowanie temperatura i utrzymywanie jej w wyznaczonym zakresie wartosci umozliwia
przygotowanie zywnosci w sposéb gwarantujacy nie tylko aromat i smak, ale takze wilgotnos¢
i miekkos¢ potraw.

- Jest to funkcja idealna do podtrzymania temperatury Zywnosci w trakcie obstugi, co pozwala
usprawni¢ przygotowanie potraw i ich serwowanie.

FUNKCJA PODTRZYMYWANIA TEMPERATURY

- Urzadzenie Neo mozna tatwo przeksztatci¢ w szafe podtrzymujaca temperature gotowych po-
traw, ktdra w potaczeniu z piecem konwekcyjno-parowym Lainox Naboo zapewnia doskonate
przygotowanie i serwowanie potraw.

zdolnos¢ zamrazania

zdolnosc szokowego do
schtadzania temperatury ujemnej moc moc
kod liczhatac  odlegtosc pomiedzy wymiary szokowego do W Ciggu 240 min chtodzenia*  ogrzew.  napiecie cena cena
prowadnicami (mm) (mm) +90°C > +3°C (kg) +90°C > -18°C (kg) (W) (W) % katalogowa  promocyjna
NEOGO51  5x GN 1/1 60 790x720x(H)850 18 12 1430 500 230 TH95= 21019~

4999

2 115, -

Zestaw Lainox Multigrill Starter Kit

kod cena cena
katalogowa promocyjna
LMSK 4999= 2 115,-

Towar maogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com

* Toarownika = ~25°C [ Tskraplacza = +45°C

399~

@ 195,-

Aromat dymu wedzarniczego do piecow
Lainox Boosted

kod cena cena
katalogowa promocyjna
SMKN 399= 195,-
8 do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Ruszt GN 1/1

- Specjalny ruszt ze stopu aluminium
zdolnego do zatrzymywania ciepta
Z nieprzywierajaca powtoka do opiekania
miesa i ryb

Ruszt Square Grill GN 1/1

- Specjalny ruszt z aluminium
Z nieprzywierajaca powtoka
teflonowa do opiekania warzyw

Ruszt na szpile do
szasztykow GN 1/1

- Specjalny ruszt ze stali nierdzewnej
do opiekania szasztykow z miesem,
rybami lub warzywami

- Pojemno$¢: 15 szasztykow

LAINOX

239-

Blacha do omletow
GN 1/1

- Specjalna blacha ze stali nierdzewnej
do przygotowania omletow
- Pojemnos¢: 2 omlety

kod cena cena kod cena cena kod cena cena kod cena cena
katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna
GC113 699= 398,- GV110 549= 141,- GS112 299= 155,- TF223 389= 239,
do
-49%

Speedy Chicken GN 1/1

- Taca do pieczenia przeznaczona
specjalnie do opiekania drobiu

- Pojemno$¢: PS1106 - 6 kurczakéw,
PS1108 - 8 kurczakow

kod cena cena
katalogowa  promocyjna

PS1106 999= 514,

PS1108 999 537~

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

- Specjalne stozki, na ktdre nasadza sie
produkt powoduja konwekcyjne
przenoszenie ciepta, przyspieszajac
tempo wymiany ciepta podczas pieczenia

- Dzieki temu innowacyjnemu systemowi
produkt jest opiekany zaréwno
zzewnatrz jak i od wewnatrz w krotkim
czasie

530

Ruszt Speedy Pal

GrillGN 1/1

11 GN

- Ruszt przeznaczony specjalnie do opiekania
miesa, ryb i warzyw wykonany z tworzywa

HTC3 (0 duzej przewodnosci cieplne))

(147

Ruszt Speedy
GrillGN 1/1

11 GN

- Ruszt przeznaczony specjalnie do opiekania
miesa, ryb i warzyw wykonany z tworzywa
HTC3 (0 duzej przewodnosci cieplne))

kod cena cena kod cena cena
katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna
SGT1L $299= 687, SG11C +299= 729

Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Ruszt zebrowany GN 1/1  Ruszt do opiekania
GN 1/1

- Specjalny ruszt ze stopu aluminium
zdolnego do zatrzymywania ciepta
z nieprzywierajaca powtoka do opiekania
miesa, ryb oraz catego prosiaka

- Szpikulec 550 mm, maks. 12 kg

- Gtadka lub zebrowana ptyta do pieczenia,
zdolna do zatrzymywania ciepta i pokryta
nieprzywierajaca powtoka ceramiczna

LAINOX

Pojemnik Pojemnik
nieprzywierajacy nieprzywierajacy
GN1/1 GN1/1

- Wysokos¢: 20 mm

- Wysokos¢: 20 mm

kod cena cena kod cena cena kod cena cena kod cena cena
katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna
APLRT 099+ 596,- SAMS5 +098= 571, AT02 29%= 155,- S1102 269+ 143,-
4006, 552, 1221, 688,
Taca teflonowa, Sonda igtowa System multisonda-  Sonda wielopunktowa
perforowana jednopunktowa - 2 sondy wielopunkto- do piecow Lainox -
- Zestaw 2 sztuk do turbopiecyka ¢1 mm dO SOUS'Vide we w ]ed nym ¢3 mm
Lainox Oracle o g e
- Wymiary: 150x300x(H)25 mm gnlezd2|e - @3 mm
kod cena cena kod cena cena kod cena cena kod cena cena
katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna
OCTF150 899= 406,- KSA001 899= 552,- KSM002 2099= 1221,- KSC004 23840 688,-
2997~

® 169- 119,-

Pojemnik emaliowany Pojemnik GN 2/3
GN1/1

- Wymiary: 530x325x(H)40 mm

- Wymiary: 352x325x(H)40 mm
- Wykonany ze stali nierdzewne]

227 ;
119,- 161, -

Pojemnik perforowany Taca z powtoka

GN 2/3

- Wymiary: 352x325x(H)20 mm

nieprzywierajaca
perforowana GN 1/1

kod cena cena kod cena cena kod cena cena kod cena cena
katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna katalogowa  promocyjna
S1104 318= 169,- T2304 2= 119, F2302 242= 119~ AF11 299= 161,-

Towar maogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Piece konwekcyjno-parowe NANO SCROLL -
sterowanie elektromechaniczne, elektryczne

- Piece NANO SCROLL zaprojektowane zostaty z mysla nie tylko o gastronomii lecz takze o cateringu,

supermarketach, szpitalach, kuchniach przemystowych, szkotach czy przedszkolach
- Prosty i intuicyjny panel sterujacy

PODSTAWOWE METODY GOTOWANIA W PIECACH NANO SCROLL:

- Gotowanie konwekcyjne w suchym goracym powietrzu w temperaturze 30-280°C
Metoda idealna szczegdlnie dla wypiekow cukierniczych i piekarniczych
- Gotowanie w kombinacji goracego powietrza i pary w temperaturze 30-230°C

Szczegblnie polecana do pieczenia wszelkiego rodzaju mies i ryb, jak i wypiekéw piekarniczych

co gwarantuje chrupiaca skorke chleba i butek
- Gotowanie na parze w temperaturze 35-130°C
Metoda idealna do gotowania warzyw, owocow, ryb, pyz wielkopolskich

FUNKCJE I CECHY PIECOW NANO SCROLL:

- Ustawienie czasu

Umozliwia ustawienie pracy pieca do 2 godzin lub prace trybie NON-STOP dla potraw

wymagajacych dtuzszej obrébki termicznej
- Bezposrednie wytwarzanie pary

Para wytwarzana jest poprzez bezposredni natrysk wody na grzatki. Proces ten sterowany jest

elektronicznie i posiada 10-cio stopniowa regulacje zaparowania
- Wentylatory z auto-rewersem

Auto-rewers, czyli automatyczna zmiana kierunku obrotu wentylatora, gwarantuje jednorodng

temperature w catej komorze pieca

do
-46%

0473997
od 4 113,'

kod
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami

wymiary zewnetrzne

ilos¢ wentylatorow
Z autorewersem

moc/napiecie
waga

CENA FABRYCZNA
CENA GRAFEN

GN 2/3

219201
67 mm

700x715x(H)630 mm

- NANO Technology
Pokretta, panel sterowania oraz klamka pokryte sa farba zawierajaca nanoczasteczki srebra,

ktore niszcza drobnoustroje, bakterie, wirusy i grzyby

POZOSTALE CECHY PIECOW NANO SCROLL:

- Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie temperatury silikonu. tatwa do
samodzielnej wymiany
- Izolowana obudowa pieca nie tylko wptywa na oszczednosc energii elektrycznej, ale i zwieksza

bezpieczenstwo personelu kuchni

- Podwajnie przeszklone drzwi do komory oraz o$wietlenie halogenowe utatwiaja obserwacje

proceséw zachodzacych w piecu
- Zewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie
- tatwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi

- Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowanej pary, szczegélnie po gotowaniu

w cyklu mieszanym i na parze
- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi naroznikami utatwia czyszczenie pieca
- Komora wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

- Drzwi z zawiasem po lewej
- Podtaczenie do sieci wodnej: %" gwint zewnetrzny, maksymalna temp.: +30°C, 150-200 kPa (2 bary),
wytacznie uzdatniona, zmigkczona maksymalnie do 5°f

w
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o
o
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=
o
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-
o
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219188
70 mm

937x821x(H)715 mm

20x
GN 1/

219126
67 mm

1091x938x(H)1900 mm

6x b = 12x
GN 2/1 GN 1/1

219089
85 mm

980x878x(H)938 mm

SO

20x Wb  40x
GN 2/1 GN 1/
219102
67 mm

10971x1183x(H)1900 mm

1 2 4 2 4
54 KW/400 V 10,5 kW/400 V 28,5 kW/400 V 13,8 KW/400 V 43,5 kW/400 V
64 kg 101 kg 310 kg 120 kg 322 kg
#399= $2999= $4399= 8-699= 56499=
4113, 6 979~ 26 718,- 11839~ 36720,
11 Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Piece konwekcyjno-parowe NANO DRIVE -
elektryczne, sterowanie elektroniczne

- Seria piecow NANO DRIVE charakteryzuje sie najwyzsza wydajnoscig i elastycznoscia
produkcji, oraz bezpieczeristwem pracy. Ich obstuga jest prosta i intuicyjna

PODSTAWOWE METODY PIECZENIA W PIECACH NANO DRIVE:
- Gotowanie konwekcyjne w suchym goracym powietrzu w temperaturze 30-260°C
Metoda idealna szczegblnie dla wypiekdw cukierniczych i piekarniczych
- Gotowanie w kombinacji goracego powietrza i pary w temperaturze 30-230°C
Szczegblnie polecana do pieczenia wszelkiego rodzaju mies, ale takze do wypieku chleba,
gdzie podanie na poczatku wilgotnego powietrza zagwarantuje chrupiaca skorke
- Gotowanie na parze w temperaturze 35-130°C
Metoda idealna do gotowania warzyw, owocow, ryb, pyz wielkopolskich
- Gotowanie z uzyciem sondy
Sonda stuzy do precyzyjnego kontrolowania temperatury wewnatrz potrawy podczas procesu
gotowania. Jest automatycznie zatrzymywana po osiggnieciu wymaganego stopnia gotowania
- Gotowanie z wykorzystaniem funkcji Delta T
Jest to udoskonalona metoda gotowania z sonda. Szczegélnie przydatna przy pieczeniu wiekszych
porcji miesa, takich jak np. szynka. Pozwala na zachowanie takiej samej réznicy temperatury
komory pieca oraz wewnatrz gotowanej potrawy przez caty cykl gotowania/pieczenia

FUNKCJE | CECHY PIECOW NANO DRIVE:

- Automatic Cooling
System przeznaczony do szybkiego obnizenia temperatury w komorze, w celu dostosowania do
potrzeb kolejnej potrawy, wymagajacej nizszej temperatury niz panujaca w komorze

- Mozliwos¢ zapisania 90 programow, po 4 kroki kazdy
Wystarczy wybrac jeden z 90 programdw i wcisng¢ START. Piec sam rozpocznie prace, precyzyjnie
utrzymujac wezesniej zapisane parametry takie jak temperatura w komorze, temperatura wnetrza
potrawy, czas gotowania, stopien wilgotnosci w kazdym kroku catego cyklu

- Ustawienie czasu z doktadnoscia do 1 minuty
Mozliwos¢ ustawienia czasu pracy od 1 minuty do az 999 minut pozwala na gotowanie w trybie
nocnym. Piec samoczynnie kontroluje zaréwno czas pracy catego cyklu jak i poszczegélnych
krokéw gotowania

- Gotowanie nocne
Funkcja szczegdlnie przydatna do przyrzadzania potraw wymagajacych dtugiej obrobki termicznej.
Piec samodzielnie kontroluje wyznaczone parametry, nie wymagajac monitorowania ze strony
obstugi. Mozna ustawi¢ go np. na nocne gotowanie w statej niskiej temperaturze co zapewni
doskonate dojrzewanie migsa przy minimalnej utracie wagi i niskim zuzyciu energii

- Automatycznie otwierany kominek
System pozwala na utrzymanie optymalnych parametréw w komorze pieca. Otwiera kominek przy
gotowaniu wymagajacym goracego i suchego powietrza. Zamyka gdy chcemy gotowac np. warzywa
na parze. Dzigki temu mozna uzyska¢ wymagang soczystos¢ lub chrupkos¢ potraw

- Dwie predkosci wentylatorow 1400/2800 obr./min oraz auto-rewers
Dwustopniowa regulacja predkosci wentylatora wraz z automatycznym rewersem, czyli odwréceniem
kierunku obrotu. Zapewnia dostosowanie sity nawiewu do potrzeb gotowania oraz jednorodna
temperature w catej komorze

- NANO Technology
Pokretta, panel sterowania oraz klamka pokryte sa farba zawierajaca nanoczasteczki srebra,
ktdre niszcza drobnoustroje, bakterie, wirusy i grzyby

- Automatyczny system myjacy - opcjonalny
Gwarantuje, ze piec bedzie zawsze czysty. Zadbany piec to dtugie lata bezawaryjnej pracy

do
4% 0d 12999~
[}
od 7 302,-
1 E
5X S
GN 2/3 GN 1/

kod 219195 219171
odlegtos¢ miedzy 67 mm 70 mm

prowadnicami
wymiary zewnetrzne
ilo$¢ wentylatoréw

700x715x(H)630 mm 937x821x(H)715 mm

1 2
z autorewersem
moc/napiecie 54 kW/400 V 10,5 kw/400 V
waga 64 kg 87 kg
WYPOSAZENIE STANDARDOWE
AUTOMATYCZNY 4 programy mycia: CLN-01 - mycie krotkie (45 min),

SYSTEM MYJACY CLN-02 - mycie $rednie (56 min) CLN-03 - mycie dtugie (65 min),

RIN - ptukanie (3 min)
12-999=

CENA FABRYCZNA 19099~

POZOSTALE CECHY PIECOW NANO DRIVE:

- Para wytwarzana poprzez bezposredni natrysk wody na grzatki. Natrysk sterowany elektronicznie
z10-cio stopniowa regulacja zaparowania co 10%

- Funkcja PRE-HEATING - rozgrzewajaca komore pieca o +30°C wigcej niz temperatura zadana
w celu przygotowania pieca na przyjecie potrawy

- Gniazdo podtaczenia sondy na zewnatrz umozliwiajace podtaczenie innej sondy

- Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie temperatury silikonu. tatwa
do samodzielnej wymiany

- Izolowana obudowa pieca wptywa na oszczednos¢ energii elektrycznej

- Podwdjnie przeszklone drzwi do komory oraz o$wietlenie LED utatwiajace obserwacje proceséw
zachodzacych w piecu

- Zewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie

- tatwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi

- Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowanej pary, szczegélnie po gotowaniu
w cyklu mieszanym i na parze

- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi naroznikami utatwia czyszczenie pieca

- Komora wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

- Drzwi z zawiasem po lewej

- Podtaczenie do sieci wodnej: %" gwint zewnetrzny, maksymalna temp.: +30°C, 150-200 kPa (2 bary),
wytacznie uzdatniona, zmigkczona maksymalnie do 5°f
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20x 6x wb = 12x
GN 1/1 GN 2/1 GN 1/1
219119 219072
67 mm 85 mm

1091x938x(H)1900 mm 980x878x(H)938 mm

4 2

28,5 kW/400 V
310 kg

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

4 programy mycia: CLN-01 - mycie krotkie (45 min),

CLN-02 - mycie $rednie (56 min), CLN-03 - mycie dtugie (65 min),
RIN - ptukanie (3 min)

51299+

13,8 kW/400 V
120 kg

25499=

CENA GRAFEN 7302, 11 467,

28 819, 15 376,-

Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com

12

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Piece konwekcyjno-parowe NANO DRIVE BAKERY -

elektryczne, sterowanie elektroniczne

- Nowa seria piecéw NANO DRIVE charakteryzuje sie najwyzsza wydajnoscig i elastycznoscia
produkcji, oraz bezpieczefstwem pracy. Dzigki zaawansowanej technologii ich obstuga jest
prosta i intuicyjna

- Komora specjalnie dostosowana do blach cukierniczo-piekarniczych 600x400 mm

PODSTAWOWE METODY PIECZENIA W PIECACH NANO DRIVE BAKERY:

- Gotowanie konwekcyjne w suchym goracym powietrzu w temperaturze 30-260°C
Metoda idealna szczegdlnie dla wypiekow cukierniczych i piekarniczych

- Gotowanie w kombinacji goracego powietrza i pary w temperaturze 30-230°C
Szczegdlnie polecana do pieczenia wszelkiego rodzaju mies i ryb, jak i wypiekow piekarniczych
co gwarantuje chrupiaca skorke chleba i butek

- Gotowanie na parze w temperaturze 35-130°C
Metoda idealna do gotowania warzyw, owocdw, ryb, pyz wielkopolskich

- Gotowanie z wykorzystaniem funkgji Delta T
Jest to udoskonalona metoda gotowania z sonda. Szczegdlnie przydatna przy pieczeniu wigkszych
porcji miesa, takich jak np. szynka. Pozwala na zachowanie takiej samej réznicy temperatury
komory pieca oraz wewnatrz gotowanej potrawy przez caty cykl gotowania/pieczenia

FUNKCJE | CECHY PIECOW NANO DRIVE BAKERY:
- Automatic Cooling
System przeznaczony do szybkiego obnizenia temperatury w komorze, w celu dostosowania
do potrzeb kolejnej potrawy, wymagajacej nizszej temperatury niz panujaca w komorze
- Mozliwo$¢ zapisania 90 programow, po 4 kroki kazdy
Wystarczy wybrac¢ jeden z 90 programéw i wcisna¢ START. Piec sam rozpocznie prace, precyzyjnie
utrzymujac wezedniej zapisane parametry takie jak temperatura w komorze, temperatura wnetrza
potrawy, czas gotowania, stopien wilgotnosci w kazdym kroku catego cyklu
Mozliwo$¢ ustawienia czasu pracy od 1 minuty do az 999 minut pozwala na gotowanie w trybie
nocnym. Piec samoczynnie kontroluje zaréwno czas pracy catego cyklu jak i poszczegdlnych
krokéw gotowania
- Gotowanie nocne
Funkcja szczegélnie przydatna do przyrzadzania potraw wymagajacych dtugiej obrobki termiczne.
Piec samodzielnie kontroluje
wyznaczone parametry, nie wymagajac monitorowania ze strony obstugi. Mozna ustawi¢ go np. na
nocne gotowanie w statej niskiej temperaturze co zapewni doskonate dojrzewanie miesa przy
minimalnej utracie wagi i niskim zuzyciu energii
Automatycznie otwierany kominek
System pozwala na utrzymanie optymalnych parametréw w komorze pieca. Otwiera kominek przy
gotowaniu wymagajacym goracego i suchego powietrza. Zamyka gdy chcemy gotowac np. warzywa
na parze. Dzieki temu mozna uzyska¢ wymagang soczystosc¢ lub chrupkos¢ potraw
- Dwie predkosci wentylatoréw 1400/2800 obr./min oraz auto-rewers
Dwustopniowa regulacja predkosci wentylatora wraz z automatycznym rewersem, czyli odwréceniem
kierunku obrotu. Zapewnia dostosowanie sity nawiewu do potrzeb gotowania oraz jednorodna
temperature w catej komorze
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- NANO Technology
Pokretta, panel sterowania oraz klamka pokryte sa farba zawierajaca nanoczasteczki srebra,
ktére niszcza drobnoustroje, bakterie, wirusy i grzyby

- Automatyczny system myjacy - opcjonalny
Gwarantuje, ze piec bedzie zawsze czysty. Zadbany piec to dtugie lata bezawaryjnej pracy.
Do wyboru sa 3 programy mycia dostosowane do stopnia zabrudzenia komory pieca

POZOSTALE CECHY PIECOW NANO DRIVE BAKERY:

- Para wytwarzana poprzez bezposredni natrysk wody na grzatki. Natrysk sterowany elektronicznie
z10-cio stopniowa regulacja zaparowania co 10%

- Funkcja PRE-HEATING - rozgrzewajaca komore pieca o +30°C wigcej niz temperatura zadana
w celu przygotowania pieca na przyjecie potrawy

- Gniazdo podtaczenia sondy na zewnatrz umozliwiajace podtaczenie innej sondy

- Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie temperatury silikonu. tatwa
do samodzielnej wymiany

- Izolowana obudowa pieca wptywa na oszczednos¢ energii elektrycznej

- Podwojnie przeszklone drzwi do komory oraz o$wietlenie LED utatwiajace obserwacje
proceséw zachodzacych w piecu

- Zewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie

- tatwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi

- Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowanej pary, szczegdlnie po gotowaniu
w cyklu mieszanym i na parze

- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi naroznikami utatwia czyszczenie pieca

- Komora wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

- Drzwi z zawiasem po lewej

- Podtaczenie do sieci wodnej: %" gwint zewnetrzny, maksymalna temp.: +30°C, 150-200 kPa (2 bary),
wytacznie uzdatniona, zmigkczona maksymalnie do 5°f

1721499,-

10 775, -

6x
600x400
kod 219294
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami 80 mm
wymiary zewnetrzne 937x821x(H)875 mm

ilos¢ wentylatorow

2
z autorewersem

moc/napiecie 10,5 kW/400 V

waga 103 kg
WYPOSAZENIE STANDARDOWE
AUTOMATYCZNY 4 programy mycia: CLN-01 - mycie krotkie (45 min),

SYSTEM MYJACY CLN-02 - mycie $rednie (56 min)
CLN-03 - mycie dtugie (65 min), RIN - ptukanie (3 min)
1199

10775

CENA FABRYCZNA
CENA GRAFEN

Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Piece konwekcyjno-parowe NANO MAX z ekranem dotykowym,

systemem myjacym i sonda - elektryczne

- Najbardziej zaawansowane technologicznie piece konwekcyjno-parowe serii NANO MAX to
potaczenie tradycji z nowoczesnoscia
- 5-calowy, pojemnosciowy, dotykowy panel sterowania oferuje funkcje nieznane do tej pory,

a przydatne w kazdej kuchni. Umozliwia gotowanie z manualnym nastawianiem parametréw pracy,

wybor przepiséw z ksiazki kucharskiej zawierajacym az 120 pozycji oraz programy specjalne

PODSTAWOWE METODY GOTOWANIA | PIECZENIA W PIECACH NANO MAX:

Gotowanie konwekcyjne w suchym goragcym powietrzu w temperaturze 30-260°C

Metoda idealna szczegdlnie dla wypiekow cukierniczych i piekarniczych

- Gotowanie w kombinacji goragcego powietrza i pary w temperaturze 30-230°C
Szczegblnie polecana do pieczenia wszelkiego rodzaju mies, ale takze do wypieku chleba,
gdzie podanie na poczatku wilgotnego powietrza zagwarantuje chrupiaca skorke

- Gotowanie na parze w temperaturze 35-130°C
Metoda idealna do gotowania warzyw, owocow, ryb, pyz wielkopolskich

- Gotowanie z uzyciem sondy
Sonda stuzy do precyzyjnego kontrolowania temperatury wewngtrz potrawy podczas procesu
gotowania. Jest automatycznie zatrzymywana po osiggnieciu wymaganego stopnia gotowania

- Gotowanie z wykorzystaniem funkgji Delta T
Jest to udoskonalona metoda gotowania z sonda. Szczegélnie przydatna przy pieczeniu wiekszych
porcji miesa, takich jak np. szynka. Pozwala na zachowanie takiej samej réznicy temperatury
komory pieca oraz wewnatrz gotowanej potrawy przez caty cykl gotowania/pieczenia

- Gotowanie metoda Sous Vide
Gotowanie potraw w niskich temperaturach np. 63°C dla piersi kurczaka, czy 75°C dla migsa woto-
wego. Potrawy umieszczone razem z przyprawami w prézniowych woreczkach foliowych podlegaja
wolnej obrébce termicznej, dzieki czemu zachowuja wszystkie wartosci odzywcze i aromaty.
Tak przygotowane potrawy charakteryzuja sie niezwykta delikatnoscia. Do tego celu przeznaczone
jest opcjonalna sonda o $rednicy @1 mm

GEOWNE FUNKCJE | CECHY PIECOW NANO MAX:

- Multi Level
Funkcja przydatna przy gotowaniu kilku potraw wymagajach takich samych temperatur i stopnia
zaparowania, ale réznego czasu obrobki termicznej. Multi Level pozwala gotowac jednoczesnie
wszystkie potrawy, a piec sam poinformuje, ktorg musimy wyjac z komory pieca, gdy bedzie juz
gotowa

- Multi launguage
Umozliwia zapisanie i odczytywanie nazw potraw w kilku jezykach. Dostepne jezyki m.in.: polski,
rosyjski, czeski, angielski

- Port USB
Rozwigzanie szczegolnie zalecane dla kuchni sieciowych. Wystarczy zaprogramowac tylko jeden
piec. Do pozostatych mozna wgra¢ program za posrednictwem portu USB

- WiFi
Umozliwia na odlegtos¢ sterowanie i odczytywanie parametréw pracy pieca. Dodatkowo, pozwala
na pobieranie i wgrywanie nowych przepiséw kulinarnych z chmury

- Inwerter
Dzieki inwerterowi silniki wentylatoréw sa praktycznie niezniszczalne.
Trwato$¢ i niski poziom hatasu zapewnia bezszczotkowa budowa

- Gotowanie nocne
Mozliwo$¢ ustawienia dtugiego czasu pracy pieca oraz ciggta kontrola wszystkich parametréw po-
zwala na samodzielne dziatanie urzadzenia takze w nocy. Szczegélnie przydatne do przyrzadzania
potraw wymagajacych dtugiej obrobki termicznej

- Cook & Hold
Czyli GOTUJ i UTRZYMU]J - technologia gotowania i utrzymania potraw przeznaczonych do wydania
nawet za kilka godzin. Polega na podawaniu w sposéb cykliczny goracego powietrza z przerwami

- Proofing
Funkcja pozwalajaca piecowi petni¢ role komory fermentacyjnej, czyli komory rozrostu
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Towar maogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Automatic Cooling

System przeznaczony do szybkiego obnizenia temperatury w komorze, w celu dostosowania do
potrzeb kolejnej potrawy, wymagajacej nizszej temperatury niz panujaca w komorze

Mozliwo$¢ zapisania 120 programéw, po 6 krokow kazdy

Wystarczy wybrac jeden ze 120 programoéw i wcisna¢ START. Piec sam rozpocznie prace, precyzyjnie
utrzymujac wezesniej zapisane parametry takie jak temperatura w komorze, temperatura wnetrza
potrawy, czas gotowania, stopien wilgotnosci w kazdym kroku catego cyklu

Ustawienie czasu z doktadnoscia do 1 minuty

Mozliwo$¢ ustawienia czasu pracy od 1 minuty do az 999 minut pozwala na gotowanie w trybie
nocnym. Piec samoczynnie kontroluje zaréwno czas pracy catego cyklu jak

i poszczegblnych krokéw gotowania

Automatycznie otwierany kominek

Pozwala na utrzymanie optymalnych parametréw w komorze pieca. Kominek otwierany jest

w cyklach gotowania w gorgcym suchym powietrzu, a zamykany w przypadku np. gotowania
warzyw na parze

Dwie predkosci wentylatoréw 1400/2800 obr./min oraz auto-rewers

Dwustopniowa regulacja predkosci wentylatora wraz z automatycznym rewersem, czyli odwrdce-
niem kierunku obrotu. Zapewnia dostosowanie sity nawiewu do potrzeb gotowania potrawy
NANO Technology

Pokretta, panel sterowania oraz klamka pokryte sa farba zawierajaca nanoczasteczki srebra,
ktére niszcza drobnoustroje, bakterie, wirusy i grzyby

Automatyczny system myjacy

Gwarantuje, ze piec bedzie zawsze czysty. Zadbany piec to dtugie lata bezawaryjnej pracy

0ZOSTALE CECHY PIECOW NANO:

Para wytwarzana poprzez bezposredni natrysk wody na grzatki. Natrysk sterowany elektronicznie
Funkcja PRE-HEATING - rozgrzewanie komory pieca o +30°C wigcej niz temperatura zadana w celu
przygotowania pieca na przyjecie potrawy. Mozna zapisac jg w programie

Gniazdo podtaczenia sondy na zewnatrz umozliwiajace podtaczenie innej sondy

Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie temperatury silikonu. tatwa do
samodzielnej wymiany

Izolowana obudowa pieca nie tylko wptywa na oszczednos¢ energii elektrycznej,
bezpieczenistwo personelu kuchni

Podwojnie przeszklone drzwi do komory oraz oswietlenie LEDutatwiajgce obserwacje procesow
zachodzacych w piecu

tatwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi utatwia jej czyszczenie

Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowanej pary, szczegdlnie po gotowaniu

w cyklu mieszanym i na parze

Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi naroznikami utatwia czyszczenie pieca

Komora wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

Drzwi z zawiasem po prawej

Podtaczenie do sieci wodnej: %" gwint zewnetrzny, maksymalna temp.: +30°C,

150-200 kPa (2 bary), wytacznie uzdatniona, zmigkczona maksymalnie do 5°f

ale i zwigksza

1335
Crea ricetta

-38%

20199~

12 465,-

5x

GN 1/1
kod 219041
odlegtos¢ miedzy 70 mm

prowadnicami
wymiary zewnetrzne 937x821x(H)715 mm

ilos¢ wentylatoréw )
z autorewersem

10,5 kw/400 V
waga 105 kg

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

4 programy mycia: CLN-01 - mycie krotkie (45 min),
CLN-02 - mycie $rednie (56 min)

CLN-03 - mycie dtugie (65 min), RIN - ptukanie (3 min)
20-199=

12 465,-

moc/napiecie
AUTOMATYCZNY
SYSTEM MYJACY

CENA FABRYCZNA
CENA GRAFEN

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE PIEKARNICZE, KONWEKCY)NE Z NAWILZANIEM
NANO BAKERY 4x 600x400 mm

- Idealne rozwiazanie dla piekarni, sklepéw oraz wszelkiego typu lokali chcacych poszerzy¢ - Wentylatory z funkcjg autorewersu
swoja oferte o Swieze i smaczne pieczywo - Elektroniczny panel sterowania
- Niewielkie rozmiary oraz ekonomiczne zuzycie energii elektrycznej - Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie
- Zamontowany system nawilzania - Obudowa izolowana
- Bezposrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na grzatki - Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej
- Mozliwos¢ zapisania az 99 programéw (219348) - Wymagane podtaczenie do wody
- Konwekcja (termoobieg) - Nie posiada odptywu kanalizacyjnego
- Temperatura w trybie konwekcji 30-260°C - Mozliwos$¢ pietrowania piecow
- Temperatura w trybie nawilzania 90-230°C - Piec dostarczany bez blach

=

od 3 994 -

4x 4x
600x400 600x400

kod 219355 219348
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami

wymiary zewnetrzne 750x673x(H)533 mm 750%673%(H)533 mm

ilo$¢ wentylatorow

75 mm 75 mm

z autorewersem 2 2

nawilzanie bezposrednie, manualne bezposrednie, sterowane cyfrowo

programowalny - 99 programow, po & kroki kazdy

moc/napiecie 6,7 KW/400 V 6,7 KW/400 V

waga 50 kg 50 kg

CENA FABRYCZNA 769%= #999=

CENA GRAFEN 399, 4506,
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% 15 Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan

oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Piece konwekcyjno-parowe NANO COMPACT - elektryczne,

sterowanie elektronicznie, z sonda i systemem myjacym

- Idealne rozwiazanie do wszelkiego rodzaju kuchni

w restauracjach, barach, stotéwkach - do pieczenia ciast, pieczywa, mies, ryb, drobiu
- Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych i zdrowych potraw z ryb i warzyw
- Niewielkie rozmiary oraz niskie zuzycie energii elektrycznej sprawiaja, ze mozna zamontowac je

praktycznie wszedzie

- Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej
- Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie, tym samym bezpieczne dla operatora
- Halogenowe o$wietlenie komory utatwiajace tatwa kontrole proceséw gotowania
- Mozliwo$¢ programowania: 99 programow - po 4 kroki kazdy
- Funkcja ,delta " umozliwiajaca i gwarantujaca
niezwykle delikatne efekty gotowania szczegdlnie mies
- Funkcja nagrzewania wstepnego
- Nawilzanie: posrednie, sterowane elektronicznie
- Dwie predkosci wentylatora
- Sonda do pomiaru oraz okreslania temperatury wewnatrz gotowanej potrawy
- Automatyczny system myjacy utatwia utrzymanie pieca

w doskonatej czystosci

- Termostat: od 30°C do 260°C

kod

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami

wymiary zewnetrzne

ilos¢ wentylatoréw
z autorewersem

moc/napiecie
waga
AUTOMATYCZNY
SYSTEM MYJACY
CENA FABRYCZNA
CENA GRAFEN

259997
14 435,-

10x
GN 1/1

223154

40 mm
530x842x(H)910 mm
2

14 kW/400 V

115 kg

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

3 programy mycia: CLN-01 - mycie krotkie (45 min),

CLN-02 - mycie $rednie (56 min), CLN-03 - mycie dtugie (65 min)
25999.=

14 435,

NANO

Podstawa do 2 spietrowanych piecéw
Nano Max, Drive i Scroll 12x GN 1/1

kod wymiary cena cena
(mm) katalogowa promocyjna
219522 920x620x(H)500 +399= 818
Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan 16

oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com

&
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—

" L
59, .
4
Sonda @1 mm do gotowania metoda
Sous Vide
- Tylko do piecow NANO MAX, NANO DRIVE i ich wersji BAKERY
kod cena cena

katalogowa promocyjna

229460 999=

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

594,-



Ruszt teflonowy GN 2/1
z 11 przegrodami na zeberka

kod cena cena
katalogowa promocyjna

219621 7#99=  489-

®
339 -

Ruszt GN 1/1 na szasztyki

- Ze stali nierdzewnej

- Bez szpili
kod cena cena
katalogowa promocyjna
219577 598= 339,

38% 299
496,-

Ruszt teflonowy GN 1/1
z 5 przegrodami na zeberka

kod cena cena
katalogowa promocyjna

219614 789= 496,

Ruszt teflonowy GN 2/1 na 16 kurczakow

kod cena cena
katalogowa promocyjna

219607 999=  592-

Ruszt teflonowy GN 1/1 na 8 kurczakow

kod cena cena
katalogowa promocyjna
219584 699= 4bb -

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

17

Ruszt teflonowy GN 1/1 na 6 kurczakéw

kod cena cena
katalogowa promocyjna
219591 699= 417 -

Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Szafa chtodnicza Cool Head

$cooL HEAD
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38°C
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- Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej kod OR 14

stali nierdzewnej AISI 304 safa chiodnicza

- Chtodzenie wymuszone, dla szybszego i rownomiernego -

rozprowadzenia temperatury w catej komorze elekdroniczny termostat zalarmem /

- Komora w systemie GN 2/1z mozliwoscia korzystania »otwartych drzwi” oraz wysokiej niskiej temp.

z pojemnikow GN 2/1 oraz 1/1 oswietlenie LED oraz drzwi wyposazone /

- Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi w zamek

utrzymanie_czystos’ci - _ N samozamykajace sig drzwi v

- Izotac!a‘potluretgqowa 0 grubosci 85 mm |yvysok|ej izolacia o grubodci 5 mm  cyklopentany /

gestosci zapewniajgca doskonate utrzymanie temperatury :

- Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka 2dejmowana uszczelka /

magnetyczna regulowane potki GN 2/1 6+2+3

- Wygod ny, profilowany uchwyt.dq otwieralnia drzwi , parownik z powtokg antykorozyjng /

- Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametréw

na panelu przednim

- Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym  PARAMETRY TECHNICZNE

- Utatwiony dostep do agregatu w celach serwisowych pojemnost L 105

- Parownik z automatycznym rozmrazaniem, zabezpieczony oét i

antykorozyjnie flosc drzw 2
- Automatyczne rozmrazanie z grzatkg elektryczng czynnik chtodniczy R600a
- N6zki ze stali nierdzewnej z regulowang wysokoscig wymiary zewnetrzne mm  1430x895x(H)2085
od 85 do 140 mm .
_ Wyposazenie standardowe: wymiary komory mm  1260x665x(H)1390
- po 3 potki (ruszt GN 2/1) na kazde drzwi zakres temperatury T -2/+8
- oswietlenie LED moc/napiecie W/V 240 [ 230
poziom hatasu dB(A) 62
15—5'99’- waga kg 234
’
2 CENA FABRYCZNA PLN  45599=
7 3 3 ) = cENaGRAFEN PN 7323
’ . * B
Stét chtodniczy Cool Head »COOL EAD
- Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej  kod QR 2100
stali nierdzewnej . I .
. - . komora i obudowa ze stali nierdzewnej v/
- Chtodzenie wymuszone, dla szybszego i rownomiernego -
rozprowadzenia temperatury w catej komorze chtodzenie wymuszone /

- Komora na ruszty i blachy GN 1/1 (w uktadzie wzdtuznym) automatyczne rozmrazanie grzatk elektryczna "

- Komora z‘zaokrggtgpymi naroznikami utatwiajgcymi samozamykajace sie dravi %

utrzymanie czystosci olaci e " /

- 1z0lacja cyklopentanowa o grubosci 60 mm i wysokie] RO A TSIy

gestosci zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury  elektroniczny termostat v

- Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka zdejmowana uszczelka /

magnetyczna "

- Wygodny, profilowany uchwyt do otwierania drzwi reguloware potlf! G‘N " — - i

- Elektroniczny panel sterowania i kontroli danych na panelu % regulowane nzki ze stali nierdzewnej /

przednim szuflady dostepne w rdznych konfiguracjach /

- Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym  (opcjonalnie)

- Srodek chtodniczy: R290 . parownik z powtoka antykorozyjna v

- Utatwiony dostep do agregatu w celach serwisowych

- Automatyczne rozmrazanie z grzatka elektryczna

- Nozki ze stali nierdzewnej z regulowang wysokoscia PARAMETRY TECHNICZNE

od 145 do 185 mm pojemnos’c’ l 260

- Blat zakoficzony rantem o wysokosci 100 mm dla jeszcze ilo$¢ drzwi )

tatwiejszego utrzymania czystosci (wybrane modele) - -

- Wyposazenie standardowe: po 2 pétki na kazde drzwi stotu ~ cynnik chtodniczy R290
wymiary zewngtrzne mm  1350x700x(H)850
wymiary komory mm  930x585x(H)585
zakres temperatury ‘T -2/+8
moc/napiecie W/V 350 /230
poziom hatasu dB(A) 42

@ waga kg 100
3'2'991{ CENA FABRYCZNA PLN 9289=
4 53 4 -— CENA GRAFEN PLN 4534,
Towar maogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan 18

oryginalnych. O szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Stot mrozniczy Cool Head

s cooL HEAD

- Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej

stali nierdzewnej

- Chtodzenie wymuszone, dla szybszego i rownomiernego

rozprowadzenia temperatury w catej komorze

- Komora na ruszty i blachy GN 1/1 (w uktadzie wzdtuznym)

- Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi

utrzymanie czystosci

- Izolacja cyklopentanowa o grubosci 60 mm i wysokiej

gestosci zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury
- Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczng

- Wygodny, profilowany uchwyt do otwierania drzwi

- Elektroniczny panel sterowania i kontroli danych na panelu

przednim

- Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym

- Srodek chtodniczy: R290
- Wysuwany agregat

- Utatwiony dostep do agregatu w celach serwisowych
- Automatyczne rozmrazanie z grzatka elektryczna

- Nozki ze stali nierdzewnej z regulowang wysokoscig od 85

do 135 mm

- Blat zakoriczony rantem o wysokosci 100 mm dla jeszcze

tatwiejszego utrzymania czystosci (wybrane modele)

- Wyposazenie standardowe: po 2 potki na kazde drzwi stotu

)

Stoty chtodnicze do pizzy Cool Head

5 894 -

kod

s N

8]

40°C

QN 2200

komora i obudowa ze stali nierdzewnej

chtodzenie wymuszone

wysuwana komora agregatu

N N
5 JEIRIT
N -
CLIMATIC
cass ) (60 mm )

- AN

automatyczne rozmrazanie grzatka elektryczna

samozamykajace sie drzwi

izolacja o grubosci 60 mm z cyklopentanu

elektroniczny termostat

zdejmowana uszczelka

parownik z powtoka antykorozyjna

regulowane potki GN 1/1

4 regulowane nozki ze stali nierdzewnej

rant tylny (wysokos¢ 100 mm)

NSNS FISNNISNNS SN NSNS

PARAMETRY TECHNICZNE

pojemnos¢

260

ilos¢ drzwi

2

czynnik chtodniczy

R290

wymiary zewngtrzne

mm

1380x700x(H)950

wymiary komory

mm

930x585x(H)585

zakres temperatury

2218

moc/napigcie

W/V

570 / 230

poziom hatasu

dB(A)

b4

waga

kg

m3

CENA FABRYCZNA

PLN

Fo49=

CENA GRAFEN

PLN

5894,

3 COOL HIEAD

- Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej

stali nierdzewnej

- Blat roboczy z granitu z dodatkowa izolacja i bocznymi
rantami o wysokosci 200 mm

- Chtodzenie wymuszone, dla szybszego i réwnomiernego

rozprowadzenia temperatury w catej komorze

- Komora na pojemniki 600x400 mm, w uktadzie wzdtuznym

- Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi

utrzymanie czystosci

- 5 neutralnych (niechtodzonych) szuflad z prowadnicami
teleskopowymi na pojemniki 600x400 mm, na kulki ciasta

do pizzy (tylko wybrane modele)
- Izolacja cyklopentanowa o grubosci 60 mm i wysokiej

gestosci zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury
- Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczng
- Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi i szuflad

- Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametrow

na panelu przednim
- Srodek chtodniczy: R290

- Agregat fatwy do wyjecia dla sprawnego przeprowadzenia

serwisu i czyszczenia

- Parownik z automatycznym rozmrazaniem ustawionym
czasowo, dodatkowo z odparowaniem skroplin
- Nozki ze stali nierdzewnej z regulowang wysokoscia

od 145 do 185 mm

- Wyposazenie standardowe: 1 para prowadnic

=

9 994 -

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

kod

Q726

stot chtodniczy do pizzy na tace 600x400 mm

granitowy blat z rantem tylnim (200 mm)

komora i obudowa ze stali nierdzewnej

chtodzenie wymuszone

automatyczne odszranianie

PARAMETRY TECHNICZNE

izolacja o grubosci 60 mm z cyklopentanu

’H
.U

pojemnos¢

elektroniczny termostat

430

ilo$¢ drzwi

5 szuflad wyposazonych w prowadnice
teleskopowe

2

czynnik chtodniczy

R290

zdejmowana uszczelka

wymiary zewngtrzne

mm

2025x800x(H)1040

samozamykajace drzwi

wymiary komory

mm

1080x686x(H)585

regulowane potki 600x400 mm

zakres temperatury

2/8

1 zestaw prowadnic ,C" do kazdych drzwi

moc/napiecie

W/v

230 / 230

zestaw szuflad neutralnych z prowadnicami
teleskopowymi

poziom hatasu

waga

zamek do drzwi komory silnika w standardzie

CENA FABRYCZNA

regulowane ndzki + kétka

19 Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Stoty chtodnicze satatkowe Cool Head

s'cOOL HEAD L@ﬁ q iJ Lo ]

38°C

.

o I ENn)

- Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej stali nierdzewnej 7 I\ EE /D

- Chtodzenie statyczne

- Komora na ruszty i blachy GN 1/1 (w uktadzie wzdtuznym)

- Mozliwo$¢ regulacji pionowej potek w 5-ciu poziomach

- Izolacja cyklopentanowa o grubosci 45 mm i wysokiej gestosci zapewniajaca
doskonate utrzymanie temperatury

- Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczna

- Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi

- Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametrow na panelu przednim

- Srodek chtodniczy: R600a/R290

- Dolny, frontowy panel tatwy do otworzenia

w celu dostepu do agregatu
- tatwy dostep do agregatu poprzez frontowy panel
- Wysuwany agregat dla sprawnego przeprowadzenia serwisu i czyszczenia
- Parownik z automatycznym rozmrazaniem
- Nozki z przodu i rolki z tytu
- Wyposazenie standardowe: 2 komplety prowadnic na pétke

" od 7199
od 3 695, -

oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com

E—
¢ === a
EEE —
.
WYPOSAZENIE CRA 93A WYPOSAZENIE CRQ 90A
stot roboczy wykonany ze stali nierdzewnej 4 otwierana pokrywa ze stali nierdzewne] v/
komora i obudowa ze stali nierdzewnej v/ komora i obudowa ze stali nierdzewnej v/
chtodzenie statyczne v chtodzenie statyczne v
cykliczne rozmrazanie kompresora / cykliczne rozmrazanie kompresora v/
automatyczne rozmrazanie grzatk elektryczna 4 izolacja o grubosci 45 mm z cyklopentanu v/
samozamykajace sie drzwi v/ elektroniczny termostat v/
izolacja o grubosci 45 mm z cyklopentanu v wysuwany agregat dla tatwego serwisu v/
elektroniczny termostat v numerowane przewody dla tatwego serwisu v/
wysuwany agregat dla tatwego serwisu v/ tatwo wyjmowany filtr skraplacza v/
numerowane przewody dla tatwego serwisu v oddzielna taca z tworzywa do zbierania wody v/
tatwo wyjmowany filtr skraplacza v/ otwory w panelu przednim dla lepszej cyrkulacji v/
oddzielna taca z tworzywa do zbierania wody v uchwyt dystansowy do GN v/
otwory w panelu przednim dla lepszej cyrkulagji v/ profilowane od wewnatrz drzwi dla lepszej szczelnosci v/
profilowane od wewnatrz drzwi dla lepszej szczelnosci / zdejmowana uszczelka v
zdejmowana uszczelka v/ zamek do drzwi komory silnika w standardzie v/
zamek do drzwi komory silnika w standardzie v samozamykajace drzwi v/
regulowane potki GN 1/1 3 regulowane potki GN 1/1 2
regulowane ndzki + kotka 2+4 regulowane ndzki + kotka 2+4
rant tylny (wysokos¢ 100 mm) v
PARAMETRY TECHNICZNE
PARAMETRY TECHNICZNE pojemnos¢ L 230
pojemnos¢ L 350 ilos¢ drzwi 2
ilos¢ drzwi 3 czynnik chtodniczy R600a
czynnik chtodniczy R290 wymiary zewngtrzne mm  900x700x(H)880
wymiary zewngtrzne mm  1365x700x(H)980 wymiary komory mm  810x586x(H)492
wymiary komory mm  1275x586x(H)492 zakres temperatury c0/8
zakres temperatury € 0/8 automatyczne rozmrazanie 4
automatyczne rozmrazanie v moc/napiecie W/V 62,4 [ 230
kompresor cubigel poziom hatasu dB(A) 54
moc/napiecie W/V 230 /230 waga kg 97
klasa energetyczna D CENA FABRYCZNA PLN  #499=
poziom hatasu dB(A) 47 CENA GRAFEN PLN 3695
waga kg 109
CENA FABRYCZNA PLN 9799=
CENA GRAFEN PLN 4212~
Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazéw kulinarnych, mozliwy brak opakowar 20 do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Stot chtodniczy 2 drzwiowy ze zlewem

- Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej stali nierdzewnej
- Zewnetrzne dno wykonane ze stali galwanizowanej
- Chtodzenie wymuszone, dla szybszego i rownomiernego rozprowadzenia temperatury

w catej komorze

- Komora na ruszty i blachy GN 1/1, w uktadzie wzdtuznym
- Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi utrzymanie czystosci
- Izolacja poliuretanowa o grubosci 40 mm i wysokiej gestosci zapewniajaca doskonate

utrzymanie temperatury

- Zamontowana w blacie komora zlewozmywaka wraz z baterig

- Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczna

- Wygodny, profilowany uchwyt do otwierania drzwi

- Elektroniczny panel sterowania i kontroli danych na panelu przednim

- Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym

- Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do +43°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 65%

kod TFO2EKOGNSXLAL
2-drzwiowy
typ tylny rant (H)100 mm
ze zlewem i baterig z mieszaczem
pojemnosc 3101
wymiary 1420x700x(H)950/1200 mm

wymiary zlewu

235x330x(H)180 mm

zakres temperatur od 0°C do +10°C
moc/napiecie 495 W/230 V
waga 87 kg

CENA FABRYCZNA $2-999=

CENA GRAFEN 7125;

- Srodek chtodniczy: R404A/R507
- Utatwiony dostep do agregatu w celach serwisowych
- Parownik z automatycznym rozmrazaniem ustawionym czasowo, dodatkowo z odparowaniem

GRAFEN

- Nozki ze stali nierdzewnej z regulowana wysokoscia od 100 do 190 mm
- Blat zakoficzony rantem o wysokos$ci 100 mm dla jeszcze tatwiejszego utrzymania trzystosci
- Wyposazenie standardowe:
- po 1 potce (ruszt GN 1/1) na kazde drzwi stotu, o no$nosci
ok. 40 kg kazda (przy réwnomiernym obciazeniu p6tki)
-1 komplet prowadnic na kazda potke

12999~
7125 -

g
i it
e
ki
I

i

g

Stot chtodniczy satatkowy 2 drzwiowy, bez blatu roboczego i rantu

- Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej stali nierdzewnej
(poza zewnetrznym dnem wykonanym ze stali galwanizowanej)

- Zewnetrzne dno wykonane ze stali galwanizowanej

- Réwnomierne rozprowadzanie temperatury w komorze dzieki
statycznemu chtodzeniu z wbudowanym wentylatorem

- Komora na ruszty i blachy GN 1/1 (w uktadzie wzdtuznym)

- Mozliwo$¢ regulacji pionowej pétek w 5-ciu poziomach

- Izolacja poliuretanowa o grubosci 40 mm i wysokiej gestosci
zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury

- Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczna

- Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi

- Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametréw na panelu przednim

- Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym NTC.

kod

SLO2NXWTSXCX

yp

2-drzwiowy
pokrywa uchylna

pojemnosc gornej wneki
na GN

2% GN 1/1+ 2x GN 1/4

wymiary

900x700x(H)880 mm

zakres temperatur

od +4°Cdo +10°C

pojemnosc 2201
moc/napiecie 280 W/230 V
waga 60 kg

CENA FABRYCZNA 9-099=

CENA GRAFEN 4197~

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

21

- Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do +43°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 65%
- Srodek chtodniczy: R404A/R507

- Dolny, frontowy panel tatwy do otworzenia w celu dostepu do agregatu

- tatwy dostep do agregatu poprzez frontowy panel

- Agregat tatwy do wyjecia dla sprawnego przeprowadzenia serwisu i czyszczenia

- Parownik z automatycznym rozmrazaniem ustawionym czasowo, dodatkowo z odparowaniem

- Nozki z tworzywa z regulowang wysokoscia od 10 do 80 mm.
- Wyposazenie standardowe:
- po 1 potce (ruszt GN 1/1) na kazde drzwi stotu, o nosnosci
ok. 40 kg kazda (przy réwnomiernym obciazeniu potki)
-1 komplet prowadnic na potke

9999~
4 197,-

Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Schtadzarko-zmrazarki szokowe

GRAFEN

INNOVATION. DESIGN. SUPPORT

- Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej stali nierdzewnej (poza zewnetrznym

dnem wykonanym ze stali galwanizowanej)

- Gorny blat o grubo$ci 30 mm z mozliwoscig demontazu, co umozliwia wstawienie maszyny pod

blat stotu

- Komora z uniwersalnymi prowadnicami zaréwno na pojemniki GN 1/1jak i blachy cukiernicze

600x400 mm
- Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi utrzymanie czystosci

- Izolacja o grubosci 60 mm z poliuretanu wtryskiwanego pod wysokim cisnieniem, co gwarantuje

wysoki wspétczynnik izolacji termicznej, bez FCKW (freony)
- Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczna
- Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametrow

do
-22%

od 11999~

od 9 355,'

- Sonda mierzaca temperature wewnatrz produktu w zestawie

- Mozliwo$¢ ustawiania cykli szybkiego chtodzenia do 3°C oraz szybkiego zamrazania
do -18°C z wykorzystaniem sondy lub bez sondy wg zadanego czasu

- System schtadzania/zamrazania wymuszony wentylatorem

- Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do 43°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 65%

- Srodek chtodniczy: R507

- Agregat tatwy do wyjecia w celu sprawnego przeprowadzenia serwisu i czyszczenia

- Parownik z rozmrazaniem ustawionym czasowo po zakoficzeniu cyklu pracy z wanienka na
skropliny

- Nozki z regulowang wysokoscig od 60 do 90 mm

kod ATO03ISOTH AT10ISOTH
. L. 3XGN1/1 10x GN 1/1
[PeeIAITsE lub 3x blacha 600x400 mm lub 10x blacha 600x400 mm
pojemnosc l 701 190
wymiary mm  750x740x(H)750/780 750x740x(H)1310/1340
wymiary komory °C 610x410x(H)280 610x410x(H)760
ilos¢ wentylatorow i B )
w komorze
odlegtos¢ miedzy mm 70 70
prowadnicami
wydajnos¢ przy
schtadzaniu do +3°C ke T 5
wydajnosc przy ke 1 20

zamrazaniu do -18°C

mozliwos¢ zamrazarnia

(o6 w tarmp.-40°C TAK (zgtosi¢ przy zamowieniu)

TAK (zgtosi¢ przy zamowieniu)

moc/napiecie W/V  1150/230 1490/230
waga kg 50 90

CENA FABRYCZNA PIN  44-999= 2H699=

CENA GRAFEN PLN 9355~ 17 342

Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Profesjonalny ptyn do mycia naczyn
w zmywarkach gastronomicznych -
z nanoczasteczkami srebra

- Wysoko alkaliczny, nisko pieniacy ptyn-koncentrat do mycia naczyn w zmywarkach.

- Zalecany do naczyn szklanych, ceramicznych i aluminiowych.

- Zwilza myte powierzchnie, tatwo usuwajac z nich zanieczyszczenia pochodzenia spozywczego,
a przy tym posiada dziatanie antykorozyjne, zapobiegajace niszczeniu mytych powierzchni,
zapobiega zzotknieciu naczyn z tworzyw sztucznych.

- Nanoczasteczki srebra pozostawiajace dodatkowo powloke nabtyszczajaca, ktdéra spowalnia
proces utleniania naturalnego potysku naczyn.

- Bezzapachowy.
- pH14
kod objetosc cena cena
katalogowa promocyjna
979662 kanister 10 [ 55+ 91-
979679 kanister 20 | 3688+ 185,

0d-96;7 GRAFEN

Profesjonalny ptyn do ptukania i nabtysz-
czania naczyn w zmywarkach gastrono-
micznych - z nanoczasteczkami srebra

- Lekko kwasny preparat-koncentrat - o zapachu zielonego jabtuszka, do ptukania
i nabtyszczania naczyn w zmywarkach gastronomicznych i przemystowych.

- Zwilza i nabtyszcza ptukane powierzchnie usuwajac smugi i zacieki. Nano czasteczki srebra
utrwalaja $rodowisko neutralne i nie dopuszczaja do powstawania proceséw gnilnych -
dziatanie antybakteryjne. Po wyschnieciu naczynia nie wymagaja dodatkowego polerowania.

- pH3

kod objetosc cena cena
katalogowa promocyjna

979655 kanister 5 | 96+ 40,-

979648 kanister 10 L 165+ 75,

Profesjonalny zestaw do mycia
oraz ptukania i nabtyszczania

w zmywarkach gastronomicznych
- z nanoczasteczkami srebra

- Profesjonalny ptyn do ptukania i nabtyszczania naczyr w zmywarkach gastronomicznych
-z nanoczasteczkami srebra 5 | 979655 oraz profesjonalny ptyn do mycia naczyn
w zmywarkach gastronomicznych 10 | Grafen - z nanoczasteczkami srebra 10 | 979662

kod cena cena
katalogowa promocyjna
979723 236~ 135,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Profesjonalny ptyn do odkamieniania
zmywarek gastronomicznych 11

- Koncentrat na bazie kwasu fosforowego do okresowego odkamieniania urzadzen
gastronomicznych (kotty, wyparzarki, zmywarki gastronomiczne).

- Doskonale usuwa osady z kamienia kottowego powstate w wyniku duzej twardosci wody.

- Bezzapachowy, wymaga sptukiwania.

- pH1.
kod objetosc cena cena
katalogowa promocyjna
979693 butelka 11 26+ 6,-

Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Profesjonalny proszek do usuwania
kamienia oraz osadow z wapnia 0,5 kg

- Proszek do usuwania osadéw wapiennych z urzadzen gospodarstwa domowego.

- Zalecany do ekspresow przelewowych, cisnieniowych, termoséw, czajnikéw, podgrzewaczy
i innych urzadzen, w ktérych osadza sie kamien.

- pH - nie podlega.

kod objetosc cena cena
katalogowa promocyjna
979624 0,5 kg 26 9~

Profesjonalny ptyn do czyszczenia instalacji
spieniania mleka w ekspresach do kawy

- Preparat w koncentracie do czyszczenia przystawek spieniania mleka (toru spieniania mleka)
we wszystkich standardowych ekspresach do kawy. Usuwa zanieczyszczenia ttuszczowe
i skrystalizowane pozostatosci biatek. Moze by¢ stosowany do mycia zewnetrznych
powierzchni urzadzenia.

- Dziata odkamieniajaco.

-pH1

- Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr ochronny,
zapobiegajacy powstawaniu nalotéw.

kod pojemnosc cena cena
katalogowa promocyjna
979631 1kg 40= 17,

(5 GRAFEN

-58%
407

17-

o
Qh"ﬂl e T
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Profesjonalny proszek do czyszczenia
ekspresow do kawy

- Proszek na bazie tlenu aktywnego do czyszczenia ekspreséw z uporczywych osadéw. Dosko-
nale usuwa réwniez zanieczyszczenia z porcelany, fajansu oraz wewnetrznych powierzchni
termoséw i podgrzewaczy gastronomicznych. Zalecany do kolbowych ekspreséw do kawy.

- Opakowanie: 0,5 kg

kod objetosc cena cena
katalogowa promocyjna
979617 0,5 kg &= 17-

-58%

8,-

Profesjonalny preparat do mycia grilli

o o ”

I piecow

- Srodek o silnych wtaciwosciach czyszczacych do usuwania spieczonych i ttustych
zabrudzen z powierzchni odpornych na dziatanie alkaliow

- Idealnie usuwa przypalony olej, zweglone resztki jedzenia oraz zadymienia

- Na mytych powierzchniach nie pozostawia zadnych osadéw

- Srodek skutecznie czysci grille, piekarniki, rozna, ruszta oraz ptyty grzewcze kuchenek
gazowych, patelnie, komory wedzarnicze itp.

kod pojemnosc cena cena
katalogowa promocyjna
979709 11 267 8,-

-69%

Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Profesjonalny preparat do nabtyszczania
i polerowania stali

- Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzer wykonanych
ze stali szlachetnej.

- Skutecznie usuwa ttusty brud, slady palcéw oraz kurz.

- Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr ochronny,
zapobiegajacy powstawaniu nalotéw.

kod objetosc cena cena
katalogowa promocyjna
979716 butelka 500 g &= 12,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan oryginalnych.
0 szczegotowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com

Oferta wazna od 0510.2023 r. do wyczerpania zapasow.
Podane ceny s3 cenami netto, do ktorych nalezy doliczy¢ podatek VAT 23%.
Wszelkie prawa zastrzezone, naruszanie ich bez zezwolenia jest zabronione. Zdjecia produktow maja charakter pogladowy.
Produkty moga nieznacznie roznic sie od tych przedstawionych na fotografiach.
Grafen Europe Sp. z 0.0. nie odpowiada za pomytki oraz btedy w druku.

Grafen Europe sp. z 0.0.
ul. Firmowa 12, 62-023 Robakowo
Tel.: +48 61 658 70 06
e-mail: bok@grafen.com
www.grafen.com



