GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

WYPRZEDAZ

CZYSZCZENIE MAGAZYNU

Wazna od XXXXX do wyczerpania zapasow

Urzadzenia gastronomiczne

Kuchnia gazowa Magistra 980

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci T mm.

- Palniki FLEX BURNERS 0 mocy 7 kW oraz 11 kW z podwojnym poziomym ptomieniem (jeden
nad drugim).

- Dzieki poziomym, réwnolegtym ptomieniom lepszy az o 60% efekt grzania w poréwnaniu
z poprzednimi palnikami.

- Kazdy palnik wyposazony jest w pilota (ptomien kontrolny) oraz termopare (zabezpieczenie,
odcinajace doptyw gazu, przy przypadkowym zgaszeniu ptomienia pilota, co zwieksza
bezpieczenstwo pracy).

- Mozliwos¢ tatwej regulacji mocy palnikow przy pomocy ergonomicznego pokretta.

- Zakres regulacji mocy juz od 1,5 kW do 7 kW dla palnikéw 7 kW, oraz od 2 kW do 11 kW dla
palnikéw 11 kW.

- Bardzo tatwa i szybka zamiana palnikéw miedzy soba miejscami (tylko wykwalifikowany serwis).

- Solidna i prosta konstrukcja palnika utatwiajaca jego szybkie czyszczenie.

- Zdejmowane palniki z niklowanego zeliwa, z mosieznymi koronami i samostabilizujacym sie
ptomieniem.

- Konstrukcja rusztow umozliwia stosowanie naczyn kuchennych o ¢ juz od 110 mm.

- Maksymalna odlegto$¢ pomiedzy palnikami pozwala na ustawienie duzych garnkéw (400 mm).

- Ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami utatwia mycie.

- Konstrukcja palnika uniemozliwia dostanie sie wody do jego $rodka.

- Pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze dostosowanym do mycia w zmywarce.

- Blat ttoczony z jednego elementu, co gwarantuje szczelnos¢ i utatwia czyszczenie.

kod moc wymiary moc  waga cena cena
palnikow (kw) (mm) (kw)  (kg) katalogowa promocyjna
G28XL ey 89 400x900x(H)850 18 48 F599= 4175,-

+1x 11 kW

Kuchnia gazowa Magistra 700

©

- Palniki FLEX BURNERS o mocy 7 kW kazdy z podw6jnym poziomym ptomieniem (jeden nad
drugim).

- Lepszy az 0 60% efekt grzania naczyn kuchennych dzieki poziomym, réwnolegtym ptomieniom,
w poréwnaniu do poprzednich palnikdw.

- Kazdy palnik wyposazony jest w pilota (ptomien kontrolny) oraz termopare (zabezpiecze-
nie, odcinajace doptyw gazu, gdyby ptomien pilota zostat zgaszony co aktywnie wptywa na
bezpieczenstwo pracy)

- Mozliwos¢ tatwej regulacji mocy palnikow w zakresie juz od 1,5 kW do 7 kW, przy pomocy
ergonomicznego pokretta.

- Solidna i prosta konstrukcja palnika utatwiajaca jego szybkie czyszczenie.

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm,
boczne $ciany obudowy ze stali AISI 406

- Zdejmowane palniki z niklowanego zeliwa i z mosieznymi koronami, ze samostabilizujacym
sie ptomieniem

- Konstrukcja rusztéow umozliwia stosowanie naczyn kuchennych o ¢ juz od 110 mm

- Maksymalna odlegto$¢ pomiedzy palnikami pozwala na ustawienie duzych garnkow (¢ 400 mm)

- Ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami utatwia czyszczenie

- Konstrukcja palnika uniemozliwia dostanie sie wody do jego srodka

- Pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze 335x300 mm dostosowanym do mycia w zmywarce

- Blat ttoczony z jednego elementu, co gwarantuje szczelnos¢

kod moc wymiary moc  waga cena cena
palnikow (KW) (mm) (kw) (kg) katalogowa promocyjna

MG7G6A77XL 6x7  1100x700x(H)850 42 88  9#499= 55251

Towar maogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com

Kuchnia gazowa Domina 980

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 2 mm

- Palniki FLEX BURNERS 0 mocy 7 kW oraz 11 kW z podwojnym poziomym ptomieniem (jeden
nad drugim)

- Dzieki poziomym, réwnolegtym ptomieniom lepszy az o 60% efekt grzania w poréwnaniu
z poprzednimi palnikami

- Kazdy palnik wyposazony jest w pilota (ptomien kontrolny) oraz termopare (zabezpieczenie,
odcinajace doptyw gazu, przy przypadkowym zgaszeniu ptomienia pilota, co zwieksza
bezpieczenstwo pracy)

- Mozliwos¢ tatwej regulacji mocy palnikéw przy pomocy ergonomicznego pokretta

- Zakres regulacji mocy juz od 2 kW do 11 kW

- Solidna i prosta konstrukcja palnika utatwiajaca jego szybkie czyszczenie

- Zdejmowane palniki z niklowanego zeliwa, z mosieznymi koronami i samostabilizujgcym sie
ptomieniem

- Konstrukcja rusztéw umozliwia stosowanie naczyn kuchennych o ¢ juz od 110 mm

- Maksymalna odlegtos¢ pomiedzy palnikami pozwala na ustawienie duzych garnkéw (¢ 400 mm)

- Ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami utatwia mycie

- Konstrukcja palnika uniemozliwia dostanie sie wody do jego srodka

- Pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze dostosowanym do mycia w zmywarce

- Blat ttoczony z jednego elementu, co gwarantuje szczelnos¢ i utatwia czyszczenie

kod moc wymiary moc  waga cena cena
palnikow (kw) (mm) (kw)  (kg) katalogowa promocyjna

GRA9BXKL 2xTTKW 400x900x(H)BS0 22 51 8499~ 4889~
[nBan}
9459,-
e 5 525,-
4

lﬁl}\\’t\\\\\ll\\\
A s -

T
il

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Kuchnia gazowa z elektrycznym
piekarnikiem Magistra 700

- Palniki FLEX BURNERS 0 mocy 7 kW kazdy z podwojnym poziomym ptomieniem (jeden nad
drugim).

- Lepszy az 0 60% efekt grzania naczyn kuchennych dzieki poziomym, réwnolegtym ptomieniom,
w poréwnaniu do poprzednich palnikéw.

- Kazdy palnik wyposazony jest w pilota (ptomien kontrolny) oraz termopare (zabezpiecze-
nie, odcinajace doptyw gazu, gdyby ptomien pilota zostat zgaszony co aktywnie wptywa na
bezpieczenstwo pracy)

- Mozliwo$¢ tatwej regulacji mocy palnikéw w zakresie juz od 1,5 kW do 7 kW, przy pomocy
ergonomicznego pokretta.

- Solidna i prosta konstrukcja palnika utatwiajaca jego szybkie czyszczenie.

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm,
boczne $ciany obudowy ze stali AlSI 406

- Zdejmowane palniki z niklowanego zeliwa i z mosieznymi koronami, ze samostabilizujacym
sie ptomieniem

- Konstrukgja rusztéw umozliwia stosowanie naczyn kuchennych o ¢ juz od 110 mm

- Maksymalna odlegto$¢ pomiedzy palnikami pozwala na ustawienie duzych garnkow (¢ 400 mm)

- Ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami utatwia czyszczenie

- Konstrukcja palnika uniemozliwia dostanie sie wody do jego srodka

- Pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze 335x300 mm dostosowanym do mycia w zmywarce

- Blat ttoczony z jednego elementu, co gwarantuje szczelnos¢

- Piekarnik gazowy - statyczny

- Wymiary komory piekarnika: 560x660x(H)310 mm

- Moc piekarnika: 6 kW

kod moc wymiary moc  waga cena cena
palnikow (kW) (mm) (kw) (kg) katalogowa promocyjna

MG7G4F77XL 4x7  700x700x(H)850 34 90  46-69%= 5987

Kuchnia elektryczna Magistra 700

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm, boczne $ciany obudowy ze stali
AlISI 406

- Szybko nagrzewajace sie zeliwne ptyty grzejne z zabezpieczeniem przed przegrzaniem
(9 145/220 mm)

- Elementy grzejne 0 mocy 1,5 kW lub 2,6 kW z 7-pozycyjnym termostatem zapewniajacym
optymalne sterowanie moca

- Wodoszczelne mocowanie ptyt grzejnych do blatu kuchni

- Lampki kontrolne wskazujgce dziatanie kazdej ptyty

- Nowoczesne, ergonomiczne pokretta w gérnej czesci panelu przedniego

- tatwo$¢ montazu wszystkich elementéw z przodu

- Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia pozwalaja na gromadzenie sie cieczy,
zapobiegaja jej wyptywowi i utatwiaja czyszczenie kuchni

kod moc wymiary waga moc cena cena
phyt (kw) (mm) (kg) (kw/V) katalogowa promocyjna

MG7E477 2x1,5+2x 2,6 700x700x(H)250 40 82/400 +699= 2531,

Towar maogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com

Kuchnia gazowa z elektrycznym
piekarnikiem Minima 600

- Palniki o mocy 2,7 kW oraz 375 kW

- Palniki 315 kW z podwdjnym pierscieniem ptomienia

- Palniki z automatyczna blokada wyptywu gazu przy zgaszonym ptomieniu
- Ruszty o wymiarach 290x510 mm na dwa palniki

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej

- Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

- Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow listwa
- Piekarnik elektryczny - konwekcyjny z grillem

- Oswietlenie piekarnika

- Zakres temp. piekarnika elektrycznego do +250°C

- Moc grilla: 1,8 kw, 230 V

- Moc catkowita: gazowa 11,7 kW; elektryczna 4,3 kW, 400 V

kod moc wymiary waga cena cena
palnikow (kW) (mm) (kg)  katalogowa  promocyjna
600x600

G4SFE6  2x 2,7 + 2 3/15 57 CREEE 4715,

x(H)850/1040

Kuchnia elektryczna z piekarnikiem GN 2/1
Magistra 700

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm, boczne $ciany obudowy ze stali
AISI 406

- Szybko nagrzewajace sie zeliwne ptyty grzejne z zabezpieczeniem przed przegrzaniem
(¢ 145/220 mm)

- Elementy grzejne 0 mocy 1,5 kW lub 2,6 kW z 7-pozycyjnym termostatem zapewniajacym
optymalne sterowanie mocg

- Wodoszczelne mocowanie ptyt grzejnych do blatu kuchni

- Lampki kontrolne wskazujgce dziatanie kazdej ptyty

- Nowoczesne, ergonomiczne pokretta w gérnej czesci panelu przedniego

- tatwo$¢ montazu wszystkich elementéw z przodu

- Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia pozwalaja na gromadzenie sie cieczy,
zapobiegaja jej wyptywowi i utatwiajg czyszczenie kuchni

- Piekarnik elektryczny - statyczny

- Wymiary komory piekarnika: 560x660x(H)310 mm

- Moc piekarnika: 53 kW

kod moc wymiary waga moc cena cena
phyt (kw) (mm) (kg) (kw/V) katalogowa promocyjna

MG7E4F77 2x15+2x 2,6 700x700x(H)850 40 82/400 44499= 7031,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Frytownica gazowa Magistra 980

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm

- Komory ze stali nierdzewnej gteboko ttoczonej AISI 304 o szerokim promieniu,
utatwiajace czyszczenie

- Ciagte spoiny komér (bez szczotkowania), co zapewnia wytrzymate taczenie

- Wszystkie modele wyposazone w termostat bezpieczenstwa

- Duza ,strefa zimna", pozwalajaca utrzymac niezmieniong jakosc oleju przez dtuzszy czas
i zapewniajaca tatwiejsze usuwanie pozostatosci po smazeniu

- Palnik gazowy z ptomieniem poziomym, regulacja temperatury w zakresie od 90° do 190°C,
z zaworem bezpieczenstwa i termopara

- Piezoelektryczny zapalacz

- Wymiary zbiornika: 2x 300x400x(H)315 mm

- Pojemnos$¢ zbiornika: 18 L + 18

- 1lo$¢ koszy: 1szt. + 2 szt.

- Moc palnikow: 18 kW + 18 kW

- Waga: 106 kg

kod pojemnosc wymiary moc cena cena
zbiornika (1) (mm) (kw)  katalogowa  promocyjna

GF908A 18+18 800x900x(H)850 36 4399=  9287-

Frytownica elektryczna Magistra 700

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci T mm, boczne $ciany obudowy
ze stali AISI 406

- Komory ze stali nierdzewnej gteboko ttoczonej AISI 304 o szerokim promieniu,
umozliwiajacym tatwe czyszczenie i maksymalna higiene

- Ciagte spoiny komér (bez szczotkowania), co zapewnia wytrzymate taczenie

- Wszystkie modele wyposazone w termostat bezpieczenstwa

- Duza ,strefa zimna", pozwalajaca utrzymac niezmieniong jakosc oleju przez dtuzszy
czas i zapewniajaca tatwiejsze usuwanie pozostatosci po smazeniu

- Nagrzewanie elektryczne za pomoca elementu grzejnego ze stali nierdzewnej AlSI 304
znajdujacego sie wewnatrz urzadzenia, obracanego o 90°, co umozliwia doktadne mycie
komory frytownicy

- Kulowy zawdr spustowy oraz pojemnik na olej, po 1 sztuce na komore

- Wymiary zbiornika: 2x 280x340x(H)240 mm

- Pojemnos$¢ zbiornika: 13 1 + 13

- Waga: 72 kg

kod pojemnosc wymiary moc cena cena
zbiornika (1) (mm) (kw/v)  katalogowa  promocyjna

MG7EF777 ~ 13+13 700x700x(H)850 18/400  HF299= 8 441~

o
3611~

amgmen

Frytownica gazowa Minima 600

- Komory ttoczone z ,zimna strefg”

- Zawory spustowe oleju

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej

- W zestawie jeden kosz na komore

- Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

- Boczne ranty umozliwiajace spigcie sasiednich elementéw listwa
- Palniki z ptomieniem poziomym o wysokiej wydajnosci

- Strefa zimna: 30 mm grzatki w postaci 2 rur w kazdej komorze
- Zakres temperatur: +90°C do +190 °C

- Termopara

- Dodatkowy termostat bezpieczeristwa

- Automatyczny zapalnik pilota

- Waga: 30 kg (GF46) lub 47 kg (GF66)

kod pojemnosc wymiary moc cena cena
zbiornika (1) (mm) (kw)  katalogowa  promocyjna
400x600
GF46 8 X(H)270/460 74 6399~ 3611,

600x600

xH70/se0 148 HO8B= STN;

GF66 8+38

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Frytownica elektryczna Minima 600

- Komory ttoczone z ,zimna strefg”

- Zawory spustowe oleju

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej

- W zestawie jeden kosz na komore

- Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

- Boczne ranty umozliwiajace spigcie sasiednich elementéw listwg
- Grzatki typu INCOLOY ze stali nierdzewnej

- Strefa zimna 48 mm grzatka obrotowa

- Termostat regulujacy oraz termostat bezpieczefistwa

- Lampka kontrolna zataczonej grzatki

- Waga: 41kg
kod pojemnosc wymiary moc cena cena
zbiornika (1) (mm) (kw/v)  katalogowa  promocyjna
EF66 10 +10 600x600 18/400  5-899= 6 029,-

X(H)270/460

Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Ptyta grillowa gazowa Magistra 700

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 0 grubo$ci 1 mm, boczne $ciany obudowy
ze stali AlSI 406

- Spawany rant ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 3 mm, zabezpieczajacy
przed pryskaniem

- Ptyta 0 grubosci 15 mm wykonana z miekkiej stali, z lekkim nachyleniem, co utatwia
czyszczenie i zbieranie ttuszczu do wyjmowanej szuflady

- Szuflada ze stali nierdzewnej o maksymalnej pojemnosci 2 litrow

- Ogrzewanie gazowe za pomoca palnikéw ze stali nierdzewnej, ze samostabilizujacym
sie ptomieniem

- Plyta grzejna z zaokragglonymi naroznikami z przodu, lekko nachylona, co utatwia
czyszczenie

- Automatyczne zapalanie za pomoca ptomienia kontrolnego i przycisku piezoelektrycznego,
zaworu bezpieczefistwa i termopary

- Zakres temperatur: 170° - 300°C

- Rézne opcje grillowania dzieki niezaleznej regulacji sterowania grzania: modele o petnej do
szeroko$ci wyposazone s3 w dwie niezalezne strefy grzewcze, co pozwala na bardziej 449
wydajne wykorzystanie urzadzenia

- Wymiary ptyty: 650x570

kod ptyta wymiary ilos¢  waga  moc cena cena
(mm) stref grzew. (kg) (kW)  katalogowa promocyjna
1/2 gtadka + 1/2 ryflowana )
MG7GFT777LRC ANEeEE 700x700x(H)250 2 75 M 0-199= 5927,
MG7GFTA777R ryflowana 700x700x(H)850 2 97 11 46699~ 5981

- — -
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Ptyta grillowa gazowa Minima 600

- Piyty gtadkie, ryflowane, mieszane ze stali o wysokiej odpornosci cieplnej
0 grubosci 12 mm

- Ptyty chromowane zmniejszajgce emisje ciepta

- Réwnomierne nagrzewanie ptyt na catej powierzchni

- Wyjmowana szuflada na ttuszcz ze stali AISI 304

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej, obudowa ze stali AISI 304

- Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

- Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementéw listwa

- Palniki ze stali AISI 304 ze samostabilizujgcym sie ptomieniem do
- Piezoelektryczny zapalnik pilota -51%

- Zawdr gazowy z automatyczna blokada wyptywu gazu przy zgaszonym ptomieniu

kod plyta wymiary wymiary moc  waga  cena cena
(mm) ptyty (mm) (kw)  (kg) katalogowa promocyjna _Qm'
GFT66L gtadka 600x600x(H)270/460  600x550x(H)12 10,2 59 F99= 3995~ o d 3 99 5 -
GFT106L gtadka 1000x600x(H)270/460  1000x550x(H)12 153 93 H199= 547 ’

Ptyta grillowa elektryczna Minima 600

- Piyty gtadkie, ryflowane, mieszane ze stali o wysokiej odpornosci cieplnej o grubosci 12 mm
- Ptyty chromowane zmniejszajace emisje ciepta

- Réwnomierne nagrzewanie ptyt na catej powierzchni

- Wyjmowana szuflada na ttuszcz ze stali AISI 304

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej, obudowa ze stali AISI 304

- Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

- Boczne ranty umozliwiajgce spigcie sasiednich elementéw listwg do

- Grzatki typu INCOLOY ze stali nierdzewnej -54%
- Regulacja temperatury termostatem

- Lampka kontrolna zataczonej grzatki

kod ptyta wymiary wymiary moc  napiecie waga  cena cena
(mm) pyty (mm) (kw) (V) (kg) katalogowa promocyjna

EFT46R ryflowana 400X600x(H)270/460  400x550x(H)12 5 400 40 5299= 2531
EFT66R ryflowana 600x600x(H)270/460  600x550x(H)12 75 400 55 9% 3317

1/2 gtadka + 1/2 ryflowana )

EFT66LRC chromowana 600x600x(H)270/460  600x550x(H)12 75 400 55  B69%= 4349,

EFT106LC gtadka chromowana 1000x600x(H)270/460  1000x550x(H)12 12,5 400 87 42699 6245,

Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan 4 do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com



Ptyta grzewcza gazowa z piekarnikiem
Magistra 700

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubo$ci 1 mm, boczne $ciany obudowy
ze stali AISI 406

- Ptyta grzewcza duzej mocy o powierzchni 40 dm? wykonana z zeliwa - grubos¢ 10 mm

- Tempertura 500°C w centrum ptyty, malejaca w kierunku krawedzi do ok. 200°C

- Moc ptyty: 1x 9 kW

- Wyjmowany centralny pierscien w wersjach gazowych

- Nierdzewny palnik umieszczony pod centralnym pierscieniem

- Piezoelektryczny zapton oraz termopara do regulacji temperatury

- Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia pozwalaja na gromadzenie sie cieczy,
zapobiegaja jej wyptywowi i utatwiaja czyszczenie kuchenki

- Piekarnik gazowy GN 2/1 statyczny

- Wymiary komory piekarnika: 560x660x(H)310 mm

- Moc piekarnika: 6 kw

kod wymiary moc  waga cena cena
(mm) (kw)  (kg)  katalogowa  promocyjna

700x700x(H)850 15 116 99  6911-

MG7GTF77

Ptyta grzewcza elektryczna Magistra 700

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubo$ci 1 mm, boczne $ciany obudowy
ze stali AISI 406

- Ptyta grzewcza ze stali weglowej o grubosci 15 mm

- 4 strefy grzewcze, kazda o mocy 2,25 kW

- Niezalezne sterowanie kazda strefa grzewcza

- Tempertura 450°C w centrum ptyty, malejaca w kierunku krawedzi do ok. 200°C

- Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia pozwalaja na gromadzenie sie cieczy,
zapobiegaja jej wyptywowi i utatwiaja czyszczenie kuchenki

kod wymiary moc napiecie waga cena cena
(mm) (kw) (V) (k) katalogowa promocyjna

MG7ETA77  700x700x(H)850 9 400 84  A69%= 5609,

0d-8799;-
od 4 991,'

Grill z lawg wulkaniczna gazowy
Magistra 700

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci T mm, boczne $ciany obudowy
ze stali AISI 406

- Ogrzewanie gazowe za pomoca palnikéw ze stali nierdzewnej, ze samostabilizujacym sie
ptomieniem

- Ruszt w ksztatcie ,V* wykonany ze stali nierdzewnej idealny do opiekania mies

- Regulowana wysokos¢ rusztu na kilku poziomach

- Wyjmowana szuflada ze stali nierdzewnej na wytapiajacy sie ttuszcz

- Urzadzenia petnomodutowe umozliwiaja grillowanie w réznych temperaturach i na réznych
poziomach rusztu dzieki niezaleznym strefom grzania, co znaczaco wptywa na elestyczno$¢
oraz ekonomiczno$¢ wykorzystywanego sprzetu

kod wymiary wymiary moc waga cena cena
rusztu (mm) (mm) (kw) (kg) katalogowa promocyjna

MG7GPL877G  2x 330x510  800x700x(H)250 15 60 8799= 4991,
MG7GPLA477  330x510  400x700x(H)850 75 50 =8-899= 4679/

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Urzadzenia do gotowania makaronu
i pierogow gazowe Magistra 700

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 1 mm, boczne sciany obudowy ze stali AISI 406

- Blat z wgtebieniem na rozlana ciecz, zbiorniki ze stali nierdzewnej gteboko ttoczonej AlSI 316,
7 zaokraglonymi naroznikami umozliwiajacymi tatwe mycie

- Kosze na makaron ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 z nienagrzewajacym sie uchwytem
(koszyki zamawiac osobno)

- Kurek doprowadzajacy Swieza wode do zbiornika na przednim panelu

- Kazda wanna wyposazona jest w spust do odprowadzania zuzytej wody ze skrobig

- Zapalacz piezoelektryczny

- Ogrzewanie gazowe za pomoca palnika ze stali nierdzewnej ze samostabilizujacym sie
ptomieniem, zaworem bezpieczefistwa, termoparg i zapalaczem piezoelektrycznym

- Wymiary zbiornika: 40

kod pojemnosc wymiary moc  waga cena cena
(1) (mm) (kw)  (kg) katalogowa promocyjna

MG7GC777SC 40 700x700x(H)850 136 68  H499= 7931

Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Patelnia przechylna gazowa Magistra 980

- Stal nierdzewna AISI 304, 18/10

- Wykonczenie Scotch Brite

- Wanna ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubo$ci 10 mm, lub ze stali migkkiej

- Reczne przechylanie za pomoca korbki

- Wanna o zaokraglonych naroznikach utatwiajacych mycie

- Profilowana czes¢ przednia utatwiajaca opréznianie i mycie

- Pokrywa ze stali nierdzewnej zawieszona na solidnych zawiasach ze stali nierdzewnej AISI 304,
z ergonomicznym uchwytem z przodu

- Kurek doprowadzajacy wode umieszczony z przodu urzadzenia

- W celu podniesienia bezpieczenstwa pracy, ogrzewanie wanny wytacza sie automatycznie
podczas uniesienia wanny

- Ogrzewanie gazowe za pomoca palnika ze stali nierdzewnej, zawdr gazowy z termopara
i regulacja temperatury za pomoca termostatu (75 - 300°C)

- Palniki gazowe umieszczone pod wanna, tworzace 7-rzedowy ptomien, co zapewnia
réwnomierne rozprowadzenie ciepta

- Wymiary wanny: 790x690x(H)200 mm

- Wanna wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10

- Zapalnik elektryczny: 20 W

kod pojemnosc wymiary moc waga cena cena
(1) (mm) (kw/v)  (kg) katalogowa promocyjna

Patelnia przechylna elektryczna
Magistra 700

GBRVI8 80 800x900x(H)850  20/230 164 2469%= 12 857-

- Stal nierdzewna AISI 304, 18/10, boczne $ciany obudowy ze stali AlSI 406

- Wykorczenie Scotch Brite

- Zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304, 10 mm

- Reczne przechylanie za pomoca korbki

- Wanna o zaokraglonych naroznikach utatwiajacych mycie

- Profilowana czes¢ przednia utatwiajaca opréznianie i mycie

- Pokrywa ze stali nierdzewnej zawieszona na solidnych zawiasach ze stali nierdzewnej AISI 304,
z ergonomicznym uchwytem z przodu

- Kurek doprowadzajacy wode umieszczony z przodu urzadzenia

- W celu podniesienia bezpieczeristwa pracy, ogrzewanie wanny wytgcza sie automatycznie
podczas uniesienia wanny

- Ogrzewanie elektryczne wzmocnione elementy grzejne ze stali nierdzewnej umieszczone
pod wanna, regulacja temperatury za pomoca termostatu (75 - 300 °C).

- Wymiary wanny: 710x480x(H)150 mm

- Powierzchnia gotowania: 34 dm?

kod poj. wymiary moc  waga cena cena
(1) (mm) (kw/v)  (kg) katalogowa promocyjna

MG7EBR77 60  800x700x(H)850 ~ 9/400 118 =47299= 9959

Kociot warzelny gazowy Magistra 980

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10

- Przettoczenia w blacie zapobiegajace rozlewaniu sie ptynéw

- Zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10, z dnem odpornym na korozje wykonanym
ze stali AISI 316

- Wymiary zbiornika: $600x(H)420 mm

- Mosiezny zawdr spustowy wyposazony w wyjmowany filtr

- Pokrywa ze stali nierdzewnej AISI 304

- Kurek z ciepta oraz zimng woda i obrotowa wylewkg na blacie

- Grzanie posrednie z funkcja gotowania na wolnym ogniu

- Grzanie posrednie z wewnetrznym ptaszczem ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10,
zawdr bezpieczenstwa z cisnieniomierzem

- Grzanie gazowe za pomoca palnikéw rurowych wykonanych ze stali nierdzewnej
i samostabilizujacego sie ptomienia oraz regulacji temperatury przy uzyciu termostatu.

- Ptomien kontrolny z zabezpieczeniem w postaci termopary.

- Piezoelektryczne zapalanie ptomienia kontrolnego.

- Zawor bezpieczenstwa z cisnieniomierzem

kod  pojemnosc wymiary moc waga cena cena
(1) (mm) (kw) (kg)  katalogowa promocyjna

Kociot warzelny gazowy Magistra 700

61008 100 800x900x(H)850 21 18 24399= 16999~

Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com

- Grzanie posrednie - obniza niebezpieczefistwo przywierania zawartosci kotta do jego dna

- Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10, boczne $ciany obudowy ze stali AISI 406

- Przettoczenia w blacie zapobiegajace rozlewaniu sig ptyndw

- Zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10, z dnem odpornym na korozje wykonanym
ze stali AlSI 316

- Wymiary zbiornika: ¢400x(H)420 mm

- Mosiezny zawdr spustowy wyposazony w wyjmowany filtr

- Pokrywa ze stali nierdzewnej AlSI 304

- Kurek z cieptg oraz zimna woda i obrotowa wylewka na blacie

- Grzanie posrednie z funkcja gotowania na wolnym ogniu

- Grzanie po$rednie z wewnetrznym ptaszczem ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10,
zawor bezpieczenstwa z cisnieniomierzem

- Grzanie gazowe za pomoca palnikéw rurowych wykonanych ze stali nierdzewnej
i samostabilizujacego sie ptomienia oraz regulacji temperatury przy uzyciu termostatu

- Ptomien kontrolny z zabezpieczeniem w postaci termopary

- Piezoelektryczne zapalanie ptomienia kontrolnego

- Zawdr bezpieczenstwa z cisnieniomierzem

kod poj. wymiary moc waga cena cena
(1) (mm) (kw) (kg)  katalogowa promocyjna

MG7G50177 50  700x700x(H)850 12,5 91  2%599= 12221-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Bemar elektryczny Minima 600
- Odptyw z zaworem kulowym
- Wanna ttoczona ze stali nierdzewnej
- Wanna do pojemnikéw GN max. H=150 mm
- Cato$¢ wykonana ze stali nierdzewnej
- Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta
- Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementéw listwa
- UWAGA: Pojemniki GN nalezy zamawiac¢ osobno
- Grzatki nierdzewne
- Termostat z lampka kontrolna
- Wymiary zbiornika: 305x425x(H)175 mm (EBM46) lub 510x470x(H)175 mm (EBM66)
kod pojemnosc wymiary waga  moc cena cena
zbiornika (mm) (kg)  (kw/V) katalogowa promocyjna

X GN 1/2 400x600
+1xGN1/3  x(H)270/460

X GN 1/1 600x600
+2xGN 1/4  x(H)270/460

EBM46 23 153/230 #199= 2015,

EBM66 30 3,06/230 #69%= 2303,

Taboret gazowy Minima 600

- Przeznaczone do kuchni, w ktérych gotuje sie duze ilosci jednakowych potraw np.: stotdwki
szkolne i przedszkolne, stotéwki w zaktadach pracy, szpitalne, w firmach cateringowych

- Do gotowania potraw w garnkach o $rednicy @ 430 do 590 mm

- Palnik gazowy z termoparg oraz z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym gazu w przypadku
zgaszenia ptomienia

- Palnik wyposazony w pilota zapalanego zapatka

- Standardowo wyposazony w dysze na gaz ziemny GZ50.

- Dysze na LPG zataczone w opakowaniu

- Emaliowany ruszt do ustawienia garnkéw wykonany z zeliwa

- Mata wysokos¢ urzadzenia gwarantuje zachowanie przepiséw BHP oraz idealna
ergonomie pracy

- Obudowa ze stali nierdzewnej AISI 304

- Regulowane ndzki

kod wymiary moc waga cena cena
(mm) (kw) (kg)  katalogowa promocyjna

FPOTV 580x580x(H)520 12 30 5499 2945,

o
2099
1025,-

)

Blat neutralny Magistra 700

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej
- Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementéw listwg

kod wymiary waga cena cena
(mm) (kg) katalogowa promocyjna
MG7N777 700x700x(H)250 25 =899~ 1025,-

Blat neutralny na podstawie z trzech fom
stron zamknietej Magistra 700

- Cato$¢ wykonana ze stali nierdzewnej
- Boczne ranty umozliwiajgce spigcie sasiednich elementéw listwa

kod wymiary waga cena cena
(mm) (kg)  katalogowa  promocyjna
MG7NA477C  z szuflada 400x700x(H)850 34 3-899= 2321,
MG7NA777 700x700x(H)850 45 24099~ 2273

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

0d-2299-  CYYLYVY
od 1 085,'

Blat neutralny Minima 600

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej
- Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementéw listwa

kod wymiary waga cena cena
(mm) (kg) katalogowa promocyjna
N46C 400x600x(H)270/460 22 2299= 1085,~
N66C 600x600x(H)270/460 27 2699= 1271,-

Blat neutralny na podstawie z trzech @
stron zamknietej z szuflada Magistra 980

- Catosc¢ wykonana ze stali nierdzewnej
- Boczne ranty umozliwiajgce spigcie sasiednich elementéw listwa

kod wymiary waga cena cena
(mm) (kg) katalogowa ~ promocyjna
N408C 400x900x(H)850 40 4699~ 2627,

Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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—~k9,- —~k9,-
282,- 283,-
¢

Drzwi pojedyncze prawe/lewe do podstaw Drzwi pojedyncze prawe/lewe do podstaw
Magistra 980 Magistra 700
kod wymiary waga cena cena kod do podstaw o szer. waga cena cena
(mm) (k) katalogowa  promocyjna (mm) (kg) katalogowa  promocyjna
A980002 395x40x(H)440 8 Std= 282, MG7A777003 400 5 Sted= 283,-

[nBpn} [npBpn}

Zestaw 2 drzwi z uchwytami do podstaw

Magistra 700 Kosz 1/1 do frytownic Magistra Plus 900
kod do podstaw o szer. waga cena cena kod pojemnos¢ wymiary cena cena
(mm) (kg) katalogowa  promocyjna (1) (mm) katalogowa  promocyjna
MG7A777005 700 10 989= 653,- A980055 21 300x400x(H)120 4#99= 239,-

[npBpan} [npBan}

0d-229,- A49,-
- 166, 88,-
od 160, '
Kosz do urzadzen do gotowania makaronu Cokot lewy/prawy Domina 980
i pierogéw Magistra 980 .
kod wymiary cena cena
) (mm) katalogowa promocyjna
kod wymiary cena cena
(mm) katalogowa ~ promocyjna A980050 700x2x(H)145 9= 88,-
A770104 160x290x(H)215 229+ 166,~
A770108 $145x(H)200 279+ 137
Q Towar maogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan 8 do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com



LAINOX

Piec Naboo Reloaded 7x GN 1/1 z bojlerem,

sonda i systemem myjacym

TRYBY GOTOWANIA

- System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System) to automatyczny system
gotowania obejmujacy przepisy kuchni wtoskiej, francuskiej, miedzynarodowej, hiszpariskiej,
rosyjskiej, azjatyckiej i niemieckiej, ich historie, sktadniki, sposdb przygotowania, program
gotowania automatycznego i prezentacje potrawy na talerzu

- Reczne gotowanie przy uzyciu trzech trybow gotowania:
- tryb konwekcyjny od 30°C do 300°C,
- tryb parowy od 30°C do 130°C,
- tryb konwekcyjno-parowy od 30°C do 300°C

- Programowalne tryby - mozliwos¢ zaprogramowania i zapisania metod gotowania
w kolejno$ci automatycznej (maksymalnie 15 cykli), z mozliwoscia nadania programom
ich wtasnej nazwy, a takze dodania zdjecia i informacji o przepisie

OBStUGA

- WYSWIETLACZ, ktéry mozna skonfigurowa¢ w zaleznoéci od potrzeb uzytkownika, zapisujac
najczesciej uzywane programy jako pierwsze potaczenie z Chmura za pomoca Wi-Fi/kabla
sieciowego umozliwiajace zapisanie wtasnych ustawien, aktualizacje oprogramowania, archi-
wizowanie danych HACCP i pobieranie nowych przepiséw

- Automatyczne gotowanie po nacisnieciu jednego przycisku (ICS)

- Inteligentne rozpoznawanie przepiséw w folderach wielopoziomowych

- 10-calowy kolorowy ekran (LCD-TFT) o wysokiej rozdzielczosci z funkcjami ekranu dotykowego

- Pokretto SCROLLER PLUS z funkcjami obracania i naciskania stuzacymi do wyboru i zatwier-
dzania opcji

- Automatyczne otwieranie drzwi za pomoca przycisku ,Open” (opcjonalnie)

- Natychmiastowe wy$wietlanie wykreséw HACCP przy gotowaniu za pomoca ICS

MYCIE | KONSERWACJA

- Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe i dzwigkowe sygnali-
zowanie nieprawidtowego dziatania

- System mycia automatycznego SCS (Solid Clean System) z wbudowanym zbiornikiem i auto-
matycznym dozowaniem $rodka myjacego

- System odkamieniania CALOUT, ktéry zapobiega tworzeniu i narastaniu kamienia w bojlerze,
z wbudowanym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem srodka

- System myjacy

STEROWANIE

- Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) zapewnia réwnomierne
przygotowanie potraw

- Automatyczne, réwnolegte sterowanie temperaturg komory i wnetrza potrawy, system DELTA T

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

LAINOX

25739 -

- Automatycznie regulowane skraplanie pary

- tatwy dostep do parametréw programowanych przez uzytkownika, personalizacja urzadzenia
za pomoca menu uzytkownika

- Mozliwo$¢ zaprogramowania gotowania z opéznieniem

- Mozliwo$¢ wyboru nawet 6 predkosci wentylatora, pierwsze 3 predkosci automatycznie powo-
duja zmniejszenie mocy cieplnej

- W przypadku specjalnych metod gotowania mozna zastosowac predkos¢ przerywang

- Sterowanie temperaturg wewnatrz potrawy za pomocg 4-punktowej sondy

- Podwojna sonda, dostepna tylko od LAINOX

- Podtaczanie sondy za pomoca ztacza na zewnatrz komory pieczenia, z mozliwoscia szybkiego
podtaczenia sondy do pieczenia prézniowego i pieczenia matych kawatkéw

- Ztacze USB umozliwiajace pobieranie danych HACCP, aktualizacje oprogramowania i tadowanie/
usuwanie programoéw pieczenia

- Ochrona IPX5 przed strumieniem wody

- Kompatybilno$¢ z systemem optymalizacji zuzycia energii SN (opcjonalnie)

- Program serwisowy SERVICE do badania dziatania ptyty elektronicznej i wyswietlania tempe-
ratury sond

- Zegar odliczajacy czas pracy urzadzenia powigzany ze wszystkimi podstawowymi funkcjami
planowanej konserwacji

- ECOSPEED - w zaleznosci od ilosci i rodzaju produktu, Naboo pozwala na zoptymalizowanie
i sterowanie zuzyciem energii, utrzymujac odpowiednia temperature pieczenia i nie dopusz-
czajac do wahan

- ECOVAPOR - system umozliwia uzyskanie znaczacego zmniejszenia zuzycia wody i energii
dzieki automatycznemu sterowaniu nasyceniem komory pieczenia para

BUDOWA

- Idealnie gtadka, szczelna komora

- Drzwi z podwojng, hartowana szyba z komora powietrzng i szyba wewnetrzna odbijajaca
ciepto, co zmniejsza ilos¢ ciepta kierowanego na uzytkownika i zwigksza wydajnosc¢

- Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

- Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

- Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

- Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i jej czyszczenie

- Odlegtos¢ pomiedzy prowadnicami: 70 mm

kod poj. wymiary moc cena cena
(mm) (kw/v)  katalogowa promocyjna

NAEBO7IR 7xGN1/1  875x825x(H)820  10,5/400 =#+99%=  25739-

Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com

O
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Urzadzenie multifunkcyjne NEO

- NEO - to seria urzadzen wielofunkcyjnych firmy LAINOX, taczaca cechy uzytkowe kilku
urzadzen:
- szybkoschtadzarki
- szybkozmrazarki
- urzadzenia do rozmrazania
- urzadzenia do garowania i rozrostu ciasta
- urzadzenia wolnego pieczenia
- urzadzenia do regeneracji
- urzadzenie wdmuchuje do komory powietrze o minimalnej temp. -40°C
- automatyczne wytgczenie gdy sonda w produkcie osiagnie temp. -18°C
- Dzieki swojemu réznorodnemu zastosowaniu idealnie nadaja sie do restauracji, cateringu,
szpitali, stotowek itp.

FUNKCJA SZYBKOSCHtADZARKI

- Proces ten powoduje szybkie obnizenie temperatury wnetrza produktu do +3°C, zmniejsza
naturalne parowanie przy zachowaniu wilgotnosci i zapobiega namnazaniu sie bakterii po
gotowaniu/pieczeniu. Funkcja schtadzania do temperatury dodatniej umozliwia planowanie
przygotowania potraw z wyprzedzeniem, zwiekszenie wydajnosci, zachowanie niezmienio-
nego smaku, barwy, zapachu i gramatury oraz eliminuje ryzyko skazenia czy ogranicza ilo$¢
odpadéw zywnosciowych.

FUNKCJA SZYBKOZMRAZARKI

- Proces ten umozliwia szybkie obnizenie temperatury we wnetrzu produktu do -18°C przy
zachowaniu niezmienionej struktury i konsystencji produktu.

- Schtadzanie do temperatury ujemnej daje mozliwos¢ serwowania produktow swiezych, doj-
rzatych nawet poza sezonem ich wystepowania. Dzieki przeptywowi powietrza o temperaturze
-40° C wtasciwosci swiezego produktu mozna zachowac w czasie.

l

LAINOX

od 42-699,

0d 20 411,-

FUNKCJA ROZMRAZANIA

- Kontrola nad procesem rozmrazania produktu oznacza zachowanie niezmienionych wtasciwosci
produktow i optymalizacje zapasow, redukujac tym samym ilos¢ odpadéw. Rozmrazanie odby-
wa sie w warunkach maksymalnego bezpieczeristwa zywnosci, poprzez wolng reabsorpcje mi-
krokrysztatkéw wody w zywnosci. Jest to idealny cykl dla produktéw serwowanych na surowo
lub na zimno, np. ryb albo pieczywa, poniewaz nie uszkadza ich struktury molekularnej.

FUNKCJA GAROWANIA

- Zapewnienie elastycznosci produkeji ,JUST IN TIME", czyli na czas, to najlepszy sposéb na
optymalizacje zasobdw, zarzadzanie czasem pracy restauracji podczas i poza godzinami
szczytu. Garowanie mozna ustawic¢ bezposrednio albo zaprogramowac: wystarczy przygotowacd,
pozostawi¢ do wyro$niecia, zatrzymac rozrost i wybrac¢ program fazy pieczenia. Pozwoli to
doktadnie sterowac wilgotnoscig i uzyskac idealne rezultaty.

FUNKCJA WOLNEGO PIECZENIA

- Sterowanie temperaturg i utrzymywanie jej w wyznaczonym zakresie wartosci umozliwia
przygotowanie zywnosci w sposob gwarantujacy nie tylko aromat i smak, ale takze wilgotnos¢
i migkkos¢ potraw.

- Jest to funkcja idealna do podtrzymania temperatury zywnosci w trakcie obstugi, co pozwala
usprawni¢ przygotowanie potraw i ich serwowanie.

FUNKCJA PODTRZYMYWANIA TEMPERATURY

- Urzadzenie Neo mozna tatwo przeksztatci¢ w szafe podtrzymujaca temperature gotowych po-
traw, ktéra w potgczeniu z piecem konwekcyjno-parowym Lainox Naboo zapewnia doskonate
przygotowanie i serwowanie potraw.

zdolnos¢ zamrazania

zdolnosc szokowego do
schtadzania temperatury ujemnej moc moc
kod liczba tac odlegtosc pomiedzy wymiary szokowego do W Ciggu 240 min chtodzenia*  ogrzew.  napiecie cena cena
prowadnicami (mm) (mm) +90°C > +3°C (kg) +90°C > -18°C (kg) (W) (W) (% katalogowa ~ promocyjna
NEOGO51  5x GN 1/1 60 790x720x(H)850 18 12 1430 500 230 +42-085= 20 411~
NEOGT21  12x GN 1/1 60 790x820x(H)1800 36 24 4807 1600 400 65799= 31337~

Towar maogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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* Tparownika = 25°C / Tskraplacza = +45°C

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ekspres do kawy PEGASO
- 2-grupowy, elektroniczny

- Profesjonalny ekspres ci$nieniowy wykonany z wysokogatunkowych materiatéw

- Programowanie do 4 kaw na kazda z dwdch grup w systemie wolumetrycznym
(objetosciowym)

- Grupa z filtrem kolbowym

- Klawiatura na 4 rodzaje kawy, dozowanie reczne - oddzielnie na kazda grupe

- Automatyczne uzupetnianie wody w bojlerze

- Manometr ci$nienia bojlera i pompy podczas parzenia kawy

- Wbudowana pompa rotacyjna

- Profesjonalny ekspres ci$nieniowy wykonany z wysokogatunkowych materiatow

- Programowanie do 4 kaw na kazda z dwdch grup w systemie wolumetrycznym
(objetosciowym) poparzeniu palcéw

- Maksymalna wysokos¢ filizanki: 82 mm

- Podgrzewacz do filizanek wykorzystujacy ciepto z bojlera

- Kolor obudowy: czarny

- Nieregulowane nézki

kod wymiary moc napiecie  waga cena cena
(mm) (kw) (V) (kg) katalogowa promocyjna
EVD2PG  740x555x(H)515 37 230 lub 400 62  #7499= 11423

Ekspres do kawy 10 Compact - 2-grupowy,
elektroniczny, kompaktowy z wbudowanym
zbiornikiem na swieza wode

- 10 Compact stanowi idealne rozwigzanie dla matych restauracji oraz punktéw gastronomicznych.
Dzieki wbudowanemu zbiornikowi na wode to uzytkownik decyduje, czy 10 Compact bedzie
na state podtaczony w barze, czy bedzie uzywany poza lokalem - jedyne czego potrzebuje to
dostep do gniazdka 230V.

- 10 Compact nie uznaje kompromiséw - mimo kompaktowej budowy znajdziemy w nim
podwyzszona grupe, oswietlenie blatu roboczego czy dedykowane bojlery dla kazdej z grup.
Mozemy takze indywidualnie ustala¢ temperature parzenia oraz wprowadzac grupy w stan
czuwania.

- Idealne rozwigzanie do cateringu: wewnetrzny zbiornik na swieza wode o pojemnosci 4 litréw
umozliwiajacy korzystanie z maszyny bez statego podtaczenia do sieci wodnej

- Programowanie 4 kaw na kazda z grup w systemie wolumetrycznym (objetosciowym)

- Opuszczana pétka zmniejszajaca wysokos¢ grupy do 82 mm

- Maksymalna wysokos¢ grupy przy uniesionej pétce 122 mm

- Pojemnos¢ bojlera na goraca wode i pare: 2,5 1

- Innowacyjny system oszczedzania energii: dzieki bojlerom

- INSTANT (przeptywowym) dla kazdej grupy istnieje mozliwos¢ niezaleznego ustawienia
temperatury parzenia kawy czy wprowadzanie grupy w stan stand-by

- Manometry ci$nienia wody w bojlerze

- Automatyczne uzupetnianie wody w bojlerze

- Pompa wibracyjna

- Dysza pary ze stali nierdzewnej sterowana za pomoca wygodnego pokretta, izolowana
gumowa nasadka zapobiegajaca poparzeniu palcow

- Dysza goracej wody sterowana pokrettem

- Oswietlenie LED blatu roboczego utatwiajace prace bariscie i podnoszace wartos¢ wizualng
urzadzenia

- Mozliwo$¢ dostosowania do statego podtaczenia do sieci wodnej
UWAGA: konieczna redukgja cisnienia na przytaczu do 1 bar (reduktor cisnienia w zestawie)

- Wykonany z wysokogatunkowych materiatéw

- Obudowa wykonana ze stali w kolorze biatej perty i srebrnym

- Regulowane ndzki

- Na wyposazeniu przewdd elektryczny wraz z wtyczka z bolcem uziemiajacym

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% 11
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Ekspres do kawy 10 @
— 2-grupowy, elektroniczny

- Ekspresy z rodziny 10 charakteryzuja sie potaczeniem oryginalnego designu w stylu lat 70
z nowoczesna technologia. 10 to jednak nie tylko wyglad i technologia - to takze caty zakres
rozwigzan majacych jak najbardziej utatwic i uprzyjemnic¢ prace uzytkownikowi. Juz w standar-
dowym wyposazeniu znajdziemy podwyzszona grupe, oswietlony blat roboczy oraz elektryczny
podgrzewacz do filizanek.

- Programowanie do 4 kaw na kazda z dwdch grup w systemie wolumetrycznym (objetosciowym)

- Opuszczana pétka zmniejszajaca wysokos¢ grupy do 82 mm

- Maksymalna wysoko$¢ grupy przy uniesionej poteczce 122 mm

- Dodatkowe przyciski dozowania recznego, po 1 na kazda grupe

- Bojler o pojemnosci 10,5 |

- Automatyczne uzupetnianie wody w bojlerze

- Manometry ci$nienia wody w bojlerze i pompie wartos¢ wizualna urzadzenia

- Wbudowana pompa rotacyjna

- 2 niezalezne dysze pary ze stali nierdzewnej sterowane za pomoca wygodnego pokretta

- Dysze pary izolowane gumowa nasadka zapobiegajaca poparzeniu palcow

- Dysza goracej wody sterowana przyciskiem

- Przycisk dozowania goracej wody

- Oswietlenie LED blatu roboczego utatwiajace prace bariscie i podnoszace

- Wykonany z wysokogatunkowych materiatéw

- Obudowa wykonana ze stali w kolorze biatej perty i srebrnym

- Regulowane ndzki

kod wymiary moc napiecie  waga cena cena
(mm) (kw) (V) (kg) katalogowa promocyjna
EVD2I0  745x525%(H)511 39 230lub400 63 26-899= 17327-

WEEA®

' 8 MACCHINE PER CAFFE

18 683 -

kod wymiary moc napiecie  waga cena cena
(mm) (kw) (V) (kg) katalogowa promocyjna
EVD2CIO  560x525%(H)511 2,7 230 45  26599= 18 683,

Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Ekspres do kawy MY CONCEPT
- 2-grupowy, elektroniczny

- To jeden z najbardziej zawansowanych technologicznie ekspreséw do kawy dostepnych na

rynku. Stylowa obudowa i najnowoczesniejsza technologia sprawiaja, ze ekspres ten prze-

znaczony jest dla wymagajacych baristow, ktorzy chcg zaserwowac kawe o niepowtarzalnym

aromacie i smaku.

Dzigki rozwigzaniom technologicznym zastosowanym w My Concept, zachowane zostaty idealne

proporcje pomiedzy zaawansowanymi ustawieniami a prostota w obstudze. Kazda z grup

w ekspresie wyposazona jest w dotykowy panel sterowania, co pozwala bariscie konfigurowac

je indywidualnie, w zaleznosci od swoich preferencji oraz rodzaju kawy.

Technologia multiboiler znacznie zmniejsza koszty uzytkowania maszyny jednoczesnie zapew-

niajac jako$¢ przygotowywanych kaw na statym, najwyzszym poziomie.

- Ekspres My Concept zostat wyposazony w technologie Green Line, dzieki czemu pozwala na

zaoszczedzenie do 30% energii podczas pracy i az 47% energii podczas spoczynku.

State podtaczenie do internetu sprawia, iz ekspres My Concept moze by¢ diagnozowany

i ustawiany z kazdego miejsca na $wiecie.

Kazda grupa wyposazona w dedykowany, dotykowy 5" panel sterowania dziatajacy na wzor

nowoczesnych telefonéw komarkowych

Instrukcje dla baristy pokazywane sg ,krok po kroku” na ekranie i dotycza m.in.:

- mycia grup

- koniecznej regeneracji filtrow wody

- cyklu wymiany wody w bojlerze

- Mozliwos¢ petnej personalizacji wyswietlacza niezaleznie dla kazdej grupy:

- zmiana wygladu ikon

- dostosowanie ilosci ikon parzenia kawy od 1 do 6

- zmiana kolorystyki

- mozliwos¢ wgrania wtasnych tapet, zdjec, logo bezposrednio przez wejscie USB lub zdalnie

Zdalna aktualizacja oprogramowania - szczegélnie istotne i wygodne dla sieci baréw kawowych

Kontrola czasu parzenia kawy

- Czteropoziomowy dostep do parametrow

- Mozliwos¢ zdalnego dostepu przez serwis w celu ustawienia okoto 600 parametréw maszyny
(m.in. temperatury i ci$nienia dla poszczegélnych bojleréw, czas za- i wytaczenia poszczegol-
nych grup w zaleznosci od potrzeb), rozpoznania btedéw w przypadku podtaczenia ekspresu
do sieci Wi-Fi

- Szczegotowy protokdt alarmow

- Tryb ECO analizujacy dane wszystkich wykonanych proceséw

- Funkcja automatycznego zataczania, dzieki ktdrej ekspres jest gotowy od pierwszej minuty
otwarcia lokalu

- Szybki i tatwy wybdr najbardziej optymalnych ustawiern maszyny do wybranej mieszanki kawy
i indywidualnych preferencji baristy

- Mozliwos$¢ zapisania szczegolnych parametréw ekstrakcji dla roznych mieszanek kaw nawet
w tej samej grupie

- Dzigki wysoko umieszczonym grupom mozliwo$¢ korzystania nawet z wysokich kubkow (122 mm)

- Praktyczne, wysuwane poteczki dla kazdej grupy zmniejszajace wysokosc dla matych filizanek
(82 mm)

- Pojemnos¢ bojleréw grup: 2x 1,2 |

- Moc poszczegblnego bojlera grupy: 1 kW

- Moc pompy poszczegdlnej grupy: 150 W

- Pojemnos¢ bojlera na wode i pare: 8 |

kod wymiary moc napiecie  waga cena cena
(mm) (kw) (V) (kg) katalogowa promocyjna

EVD2BMYCO 800x600x(H)590 4 230 lub 400 95 49-699= 30 887-

Towar maogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan 12
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com
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Ekspresy do kawy POLARIS
- 2-grupowe, elektroniczne

- Profesjonalne ekspresy cisnieniowe o wyjatkowym wygladzie. Wyréznia je unikatowy system
podséwietlenia klawiatury sterujacej oraz nowoczesny design, ktory taczy ksztatty
aerodynamiczne z futurystycznymi. Podswietlenie panelu bocznego typu LED sprawia,
ze maszyna przyciaga uwage, stajac sie waznym elementem wystroju lokalu.

- Alfanumeryczny wyswietlacz z funkcjami:

- ustawienia temperatury podgrzewacza do filizanek

- wskaznik czasu parzenia kawy dla kazdej z grup

- ustawienia daty

- ustawienia godziny

- ustawienia godziny automatycznego wtaczenia i wytaczenia ekspresu
- odczytu licznika wydanych kaw

- kontroli czestotliwosci regeneracji zmigkczacza do wody

- Programowanie do 4 kaw na kazda z dwéch grup w systemie wolumetrycznym (objetosciowym)

- Dodatkowe przyciski dozowania recznego

- Maksymalna wysokosc filizanki: do 82 mm lub w wersji z podwyzszonymi grupami do 120 mm

- Automatyczny system czyszczenia grup

- Wbudowana pompa rotacyjna

- Automatyczne uzupetnianie wody w bojlerze

- Pojemnos¢ bojlera: 12 L

- 2 niezalezne dysze pary ze stali nierdzewnej sterowane za pomoca dzojstikéw

- Automatyczny spieniacz w miejscu jednej z dysz (tylko wybrane modele)

- Dysze pary izolowane gumowa nasadka zapobiegajaca poparzeniu palcow

- Elektryczny podgrzewacz do filizanek z mozliwoscia regulacji temperatury pracy

- Podswietlane krawedzie paneli bocznych typu LED w kolorze biatym

- Oswietlenie blatu roboczego

- Wykonane z wysokogatunkowych materiatéw

- Elegancka chromowana obudowa

kod wymiary moc napiecie  waga cena cena
(mm) (kw) (V) (kg) katalogowa promocyjna

EVD2PR 750x570x(H)540 3,7 lub 4 230 lub 400 74  3%79%= 20 405,

1553,

’-
Mtynek do mielenia kawy ‘
- automatyczny

- Automatyczny system mielenia kawy do pojemnika
na kawe zmielong

- Obudowa z lakierowanego odlewu aluminium

- Wygodny widelec do oparcia filtra

- Pojemnik na kawe ziarnista: 15 kg

- Pojemnik na kawe zmielona: 250 g

- Precyzyjne ustawianie grubosci mielenia
(ptynna regulacja z podziatka)

- Regulacja porgji (dozy): 55-10 g

- Zarna ze stali nierdzewnej 64 mm

- Ilo$¢ obrotéw zaren: 1350 obr./min

- Sugerowana dobowa wydajnos¢: do 2 kg

- Kontrolka LED informujaca o pracy urzadzenia
(wtaczony/wytaczony)

- Silnik urzadzenia zabezpieczony wytacznikiem
termicznym (chroni przed nadmiernymi rozgrzaniem,
interweniuje przerywajac zasilanie silnika)

- Gtosno$¢ pracy: 78 dB(A)

kod wymiary moc  napiecie  waga  cena cena
(mm) (W) (v) (kg) katalogowa promocyjna

F5GA  230x270x(H)615 350 230 14 4999=  1553,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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0d-155,-
od 91,'

Profesjonalny ptyn do mycia naczyn
w zmywarkach gastronomicznych
- z nanoczasteczkami srebra

- Wysoko alkaliczny, nisko pieniacy ptyn-koncentrat do mycia naczyn w zmywarkach.

- Zalecany do naczyn szklanych, ceramicznych i aluminiowych.

- Zwilza myte powierzchnie, tatwo usuwajac z nich zanieczyszczenia pochodzenia spozywczego,
a przy tym posiada dziatanie antykorozyjne, zapobiegajace niszczeniu mytych powierzchni,
zapobiega zz6tknieciu naczyn z tworzyw sztucznych.

- Nanoczasteczki srebra pozostawiajace dodatkowo powloke nabtyszczajaca, ktéra spowalnia
proces utleniania naturalnego potysku naczyn.

- i:ﬁiapachowy. 'l:j‘i)%
kod opakowanie cena cena
katalogowa promocyjna
979662 kanister 10 55~ 91,
979679 kanister 20 ( 306~ 186,

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

_0d-90;-
od 40,'

Profesjonalny ptyn do ptukania

i nabtyszczania naczyn w zmywarkach
gastronomicznych - z nanoczasteczkami
srebra

- Lekko kwasny preparat-koncentrat - o zapachu zielonego jabtuszka, do ptukania
i nabtyszczania naczyn w zmywarkach gastronomicznych i przemystowych.

- Zwilza i nabtyszcza ptukane powierzchnie usuwajgc smugi i zacieki.

- Nano czasteczki srebra utrwalaja $rodowisko neutralne i nie dopuszczaja do powstawania
procesow gnilnych - dziatanie antybakteryjne.

- Po wyschnigciu naczynia nie wymagaja dodatkowego polerowania. do
- pH3 -56%
kod opakowanie cena cena
katalogowa promocyjna
979655 kanister 5 | B0 40,-
979648 kanister 10 | =165+ 76,

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

136, -
e

Profesjonalny zestaw do mycia oraz ptukania
i nabtyszczania w zmywarkach gastrono-
micznych - z nanoczasteczkami srebra

- Profesjonalny ptyn do ptukania i nabtyszczania naczyf w zmywarkach gastronomicznych
-z nanoczasteczkami srebra 5 | 979655 oraz profesjonalny ptyn do mycia naczyn
w zmywarkach gastronomicznych 10 | Grafen - z nanoczasteczkami srebra 10 | 979662

kod cena cena
katalogowa promocyjna
979723 230+ 136,-

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

Profesjonalny proszek do czyszczenia
ekspresow do kawy

- Proszek na bazie tlenu aktywnego do czyszczenia ekspresow z uporczywych osadow.

- Doskonale usuwa réwniez zanieczyszczenia z porcelany, fajansu oraz wewnetrznych
powierzchni termosow i podgrzewaczy gastronomicznych.

- Zalecany do kolbowych ekspresow do kawy.

kod opakowanie cena cena
katalogowa promocyjna
979617 0,5 kg 4= 17,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

20,-
6,-
Profesjonalny ptyn do odkamieniania

zmywarek gastronomicznych 11

- Koncentrat na bazie kwasu fosforowego do okresowego odkamieniania urzadzen gastrono-
micznych (kotty, wyparzarki, zmywarki gastronomiczne).

- Doskonale usuwa osady z kamienia kottowego powstate w wyniku duzej twardosci wody.

- Bezzapachowy, wymaga sptukiwania.

- pH1.
kod objetosc cena cena
katalogowa promocyjna
979693 butelka 11 207 6,~

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT
40,

' 7 -

-58%

Profesjonalny ptyn do czyszczenia instalacji
spieniania mleka w ekspresach do kawy

- Preparat w koncentracie do czyszczenia przystawek spieniania mleka (toru spieniania mleka)
we wszystkich standardowych ekspresach do kawy.

- Usuwa zanieczyszczenia ttuszczowe i skrystalizowane pozostatosci biatek.

- Moze by¢ stosowany do mycia zewnetrznych powierzchni urzadzenia.

- Dziata odkamieniajaco.

-pH1
kod opakowanie cena cena
katalogowa promocyjna
979631 1kg 2= 17-

Towar magt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan
oryginalnych. 0 szczegétowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com



GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

Profesjonalny proszek do usuwania
kamienia oraz osadow z wapnia 0,5 kg

- Proszek do usuwania osadéw wapiennych z urzadzen gospodarstwa domowego.

- Zalecany do ekspreséw przelewowych, cisnieniowych, termoséw, czajnikéw, podgrzewaczy
i innych urzadzen, w ktérych osadza sie kamien.

- pH - nie podlega.

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

KO-

13,-

Profesjonalny preparat do nabtyszczania
i polerowania stali

- Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzer wykonanych
ze stali szlachetnej.

- Skutecznie usuwa ttusty brud, $lady palcéw oraz kurz.

- Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr ochronny,
zapobiegajacy powstawaniu nalotéw.

kod opakowanie cena cena kod opakowanie cena cena
katalogowa promocyjna katalogowa promocyjna
979624 0,5 kg 287 o= 979716 500 ¢ 2= 13,-
GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT
20,
9

Profesjonalny preparat do mycia grilli

o o ’

1 piecow

- $rodek o silnych wtasciwosciach czyszczacych do usuwania spieczonych i ttustych zabrudzen
z powierzchni odpornych na dziatanie alkaliow

- Idealnie usuwa przypalony olej, zweglone resztki jedzenia oraz zadymienia

- Na mytych powierzchniach nie pozostawia zadnych osadow

- Srodek skutecznie czy4ci grille, piekarniki, rozna, ruszta oraz ptyty grzewcze,
kuchenki gazowe, patelnie, komory wedzarnicze itp.

kod opakowanie cena cena
katalogowa promocyjna
979709 11 287 9-

Towar mogt by¢ wykorzystywany podczas pokazow kulinarnych, mozliwy brak opakowan oryginalnych.
0 szczegotowe informacje zapytaj w dziale handlowym info@grafen.com

Oferta wazna od XXX do wyczerpania zapasow.
Podane ceny sa cenami netto, do ktorych nalezy doliczy¢ podatek VAT 23%.
Wszelkie prawa zastrzezone, naruszanie ich bez zezwolenia jest zabronione. Zdjecia produktow maja charakter pogladowy.
Produkty moga nieznacznie roznic sie od tych przedstawionych na fotografiach.
Grafen Europe Sp. z 0.0. nie odpowiada za pomytki oraz btedy w druku.

Grafen Europe sp.z o.0.
ul. Firmowa 12, 62-023 Robakowo
Tel.: +48 61 658 70 06
e-mail: info@grafen.com
www.grafen.com



